



































Sandwich-Rezepte
Kase und Chorizo

Zutaten

2 Scheiben WeiBbrot 50 g Chorizo
50 g Cheddar-Kase, in
Scheiben geschnitten

Zubereitung

Setzen Sie die antihaftbeschichteten Sandwichplatten ein und heizen Sie dann den
Multi-Grill vor.

Fetten Sie die antihaftbeschichteten Sandwichplatten leicht ein.

Verteilen Sie den Cheddar und die Chorizo gleichméaBig auf einer Scheibe WeiBbrot.
Vervollsténdigen Sie Ihr Sandwich mit einer zweiten Scheibe Weil3brot.

Legen Sie das Sandwich auf die antihaftbeschichtete Sandwichplatte des unteren Grills.
SchlieBen Sie den Deckel und garen Sie das Sandwich ca. 3-4 Minuten, bis es knusprig ist.

Pesto, Mozzarella und getrocknete Tomaten

Zutaten

50 g Mozzarella-Kase, in 4 getrocknete Tomaten, in
Scheiben geschnitten Scheiben geschnitten

2 Scheiben WeiBbrot, in 1 EL griines Pesto

Scheiben geschnitten

Zubereitung

Setzen Sie die antihaftbeschichteten Sandwichplatten ein und heizen Sie dann den
Multi-Grill vor.

Verteilen Sie das griine Pesto gleichméBig auf einer Scheibe WeiBbrot und belegen Sie
sie mit den sonnengetrockneten Tomaten und Mozzarella.

Vervollstandigen Sie Ihr Sandwich mit einer zweiten Scheibe Wei3brot.

Fetten Sie die antihaftbeschichteten Sandwichplatten leicht ein.

Legen Sie das Sandwich auf die antihaftbeschichtete Sandwichplatte des unteren Grills.
SchlieBen Sie den Deckel und garen Sie das Sandwich ca. 3-4 Minuten, bis es knusprig ist.
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Erdbeere, Banane und Nougatcreme

Zutaten

2 Scheiben Vollkorntoast 2 Banane, in Scheiben geschnitten
4 Erdbeeren, in Scheiben geschnitten 1 EL Nougatcreme

Zubereitung

Setzen Sie die antihaftbeschichteten Sandwichplatten ein und heizen Sie dann den
Multi-Grill vor.

Verstreichen Sie die Nougatcreme gleichméaBig auf einer Scheibe Vollkorntoast und
belegen Sie sie mit den Erdbeeren und Bananen.

Vervollstandigen Sie lhr Sandwich mit einer zweiten Scheibe Vollkorntoast.

Fetten Sie die antihaftbeschichteten Sandwichplatten leicht ein.

Legen Sie das Sandwich auf die antihaftbeschichtete Sandwichplatte des unteren Grills.
SchlieBen Sie den Deckel und garen Sie das Sandwich ca. 3-4 Minuten, bis es knusprig ist.
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Grillrezepte

Truthahn-Pesto-Panini

Zutaten

1 Panini-Brot 2 Scheiben Mozzarella

2 TL Pesto Tomatenscheiben

3 Scheiben gekochter Truthahn Y2 Avocado, in Scheiben geschnitten
Zubereitung

Setzen Sie die antihaftbeschichteten Grillplatten ein und warmen Sie dann den
Multi-Grill vor.

Verteilen Sie das Pesto gleichmaBig auf der einen Hélfte des Panini-Brots und legen Sie
dann Mozzarella, Truthahn, Tomate und Avocado darauf.

Legen Sie die zweite Scheibe des Panini-Brots darauf, um das Sandwich zu vervollstandigen.
Fetten Sie die antihaftbeschichteten Grillplatten leicht ein.

Legen Sie das Sandwich auf die untere antihaftbeschichtete Grillplatte.

SchlieBen Sie den Deckel und garen Sie das Sandwich ca. 3-4 Minuten, bis es knusprig ist.

Panini mit Brathdhnchen und Spinat

Zutaten

1 Panini-Brot 2 Scheiben Mozzarella-Kése

¥, Tomate, in Scheiben geschnitten 2 TL Basilikumpesto

Y Zwiebel, in Scheiben geschnitten Kleine Handvoll junger Spinat (Blatter)

Brathdhnchen, in dicke Scheiben geschnitten

Zubereitung

Setzen Sie die antihaftbeschichteten Grillplatten ein und warmen Sie dann den
Multi-Grill vor.

Verteilen Sie das Basilikumpesto gleichmaBig auf der einen Hélfte des Panini-Brots und
legen Sie dann Mozzarella, Huhn, Tomate, Zwiebel und Spinat darauf.

Legen Sie die zweite Scheibe des Panini-Brots darauf, um das Sandwich zu
vervollstandigen. Fetten Sie die antihaftbeschichteten Grillplatten leicht ein.

Legen Sie das Sandwich auf die untere antihaftbeschichtete Grillplatte.

SchlieBen Sie den Deckel und garen Sie das Sandwich ca. 3-4 Minuten, bis es knusprig ist.




Panini mit Steak und Kase

Zutaten

1 Panini-Brot

75 g gekochtes, in Scheiben
geschnittenes Lendensteak
50 g geriebener Kése

Zubereitung

20 g gerdstete, in Scheiben geschnittene
rote Paprika

15 g karamellisierte Zwiebeln

2 EL Meerrettich

Setzen Sie die antihaftbeschichteten Grillplatten ein und warmen Sie dann den

Multi-Grill vor.

Verteilen Sie den Meerrettich gleichmaBig auf der einen Halfte des Panini-Brots und
legen Sie dann Steak, Kase, karamellisierte Zwiebeln und Paprikastreifen darauf.

Legen Sie die zweite Scheibe des Panini-Brots darauf, um das Sandwich zu vervollstandigen.
Fetten Sie die antihaftbeschichteten Grillplatten leicht ein.

Legen Sie das Sandwich auf die untere antihaftbeschichtete Grillplatte.

SchlieBen Sie den Deckel und garen Sie das Sandwich ca. 3-4 Minuten, bis es knusprig ist.
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UP Global Sourcing UK Ltd.,
Edmund-Rumpler-StraBBe 5,
51149 Koln, Germany.

Wenn Sie dieses Produkt nicht in einem akzeptablen Zustand erhalten, wenden Sie sich
bitte an unsere Kundendienstabteilung unter petra-de@teknihall.com .

Bitte halten Sie Ihren Lieferschein bereit, da die Angaben darauf erforderlich sind.

Wenn Sie dieses Produkt zuriicksenden mochten, schicken Sie es bitte zusammen
mit dem Beleg an den Handler, bei dem es gekauft wurde (vorbehaltlich dessen
Geschéftsbedingungen).

Garantie

Fir alle neu erworbenen Produkte gilt eine Herstellergarantie; die Garantiedauer
hangt vom Produkt ab. Wenn ein angemessener Kaufnachweis erbracht werden kann,
gewahrt Petra Gber den Einzelhdndler standardmaBig eine 12-monatige Garantie ab
Kaufdatum. Dies gilt nur, wenn die Produkte gemaB den Anweisungen fir vorgesehene
Haushaltszwecke gebraucht wurden. Bei unsachgeméBem Gebrauch oder Demontage
des Produkts erlischt jegliche Garantie.

Im Rahmen der Garantie verpflichten wir uns, defekte Teile kostenlos zu reparieren oder
zu ersetzen. Falls wir keinen exakten Ersatz anbieten konnen, wird ein dhnliches Produkt
angeboten oder die Kosten werden erstattet. Schaden durch taglichen Verschleif3 sind
nicht durch diese Garantie abgedeckt und auch Verbrauchsmaterialien wie Stecker,
Sicherungen usw. sind nicht enthalten.

Bitte beachten Sie, dass die oben genannten Geschéftsbedingungen von Zeit zu Zeit
aktualisiert werden kénnen. Wir empfehlen Ihnen daher, diese bei jedem Besuch der
Website zu Uberprifen.

lhre gesetzlichen Rechte werden von keiner Bestimmung in dieser Garantie oder
den Anweisungen in Bezug auf dieses Produkt ausgeschlossen, eingeschrankt oder
anderweitig beeintréchtigt.

Entsorgung von Altbatterien und Elektro- und Elektronikaltgeraten

Dieses Symbol auf dem Produkt, den Batterien oder der Verpackung bedeutet, dass dieses

Produkt und alle darin enthaltenen Batterien nicht mit dem Hausmlill entsorgt werden durfen.

Die Entsorgung hat tUber eine geeignete Sammelstelle fir das Recycling von Altbatterien und

Elektro- und Elektronikaltgeraten zu erfolgen. Die separate Sammlung und das Recycling
tragen dazu bei, natirliche Ressourcen zu schonen und potenzielle negative Folgen fur die
Gesundheit und die Umwelt zu vermeiden, da in Batterien sowie Elektro- und Elektronikaltgeréten
Substanzen enthalten sind, die durch eine unsachgemé&Be Entsorgung die Umwelt geféhrden. Einige
Einzelhéndler bieten Riicknahmen an. So kénnen Benutzer am Lebendsende angelangte Geréte
zurlickgeben und diese werden ordnungsgeméB entsorgt. Der Benutzer ist dafiir verantwortlich,
dass vor der Entsorgung des Elektro- und Elektronikaltgerétes samtliche Daten auf dem Gerét
geldscht werden. Weitere Informationen zur sachgemaBen Entsorgung von Altbatterien sowie
Elektro- und Elektronikaltgeraten erhalten Sie bei der 6rtlichen Stadtverwaltung, den stadtischen
Entsorgungsbetrieben oder beim Handler.
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¥ (1) JAHRE GARANTIE

"Um Anspruch auf die erweiterte Garantie zu haben,
gehen Sie bitte auf guarantee.upgs.com/petra
und registrieren Sie lhr Produkt innerhalb von
30 Tagen nach dem Kaufdatum.

Hergestellt von:
UP Global Sourcing UK Ltd.,
Edmund-Rumpler-Straf3e 5,
51149 Kéln, Germany.
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