



































Recetas de sandwiches
Queso y chorizo

Ingredientes

2 rebanadas de pan blanco 50 g de chorizo
50 g de queso cheddar en lonchas

Elaboracién

Instale las placas antiadherentes para sdndwiches y precaliente el aparato para
preparar aperitivos.

Engrase ligeramente las placas antiadherentes para sdndwiches.

Distribuya uniformemente el queso cheddary el chorizo en una rebanada de pan blanco.
Anada la segunda rebanada de pan blanco encima para completar el sandwich.
Coloque el sandwich en la placa antiadherente inferior para sdndwiches.

Cierre la tapa y, a continuacion, cocine el sdindwich durante unos 3-4 minutos hasta que
esté crujiente.

Pesto, mozzarella y tomate seco

Ingredientes
50 g de mozzarella en lonchas 4 tomates secos en tiras
2 rebanadas gruesas de pan blanco 1 cucharada de pesto verde

Elaboracién

Instale las placas antiadherentes para sandwiches y precaliente el aparato para
preparar aperitivos.

Distribuya uniformemente el pesto verde sobre una rebanada de pan blanco y coloque
tomates secos y mozzarella encima.

Anada la segunda rebanada de pan blanco encima para completar el séndwich.
Engrase ligeramente las placas antiadherentes para séndwiches.

Coloque el sandwich en la placa antiadherente inferior para sandwiches.

Cierre la tapa y, a continuacién, cocine el sdindwich durante unos 3-4 minutos hasta que
esté crujiente.
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Fresa, platano y chocolate con avellana

Ingredientes
2 rebanadas de pan integral 1 cucharada de crema de chocolate
4 fresas en laminas con avellanas

5 platano en rodajas

Elaboracién

Instale las placas antiadherentes para sdndwiches y precaliente el aparato para
preparar aperitivos.

Distribuya uniformemente el chocolate con avellanas en una rebanada de pan integral y
coloque las fresas y el platano encima.

Anada la segunda rebanada de pan integral encima para completar el séndwich.
Engrase ligeramente las placas antiadherentes para séndwiches.

Coloque el sandwich en la placa antiadherente inferior para sandwiches.

Cierre la tapa y, a continuacién, cocine el sdindwich durante unos 3-4 minutos hasta que
esté crujiente.
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Recetas de parrilla

Panini de pavo y pesto

Ingredientes

1 pan de panini 2 lonchas de mozzarella
2 cucharaditas de pesto Tomate en rodajas

3 lonchas de pavo cocido 2 aguacate en rodajas

Elaboracién

Instale las placas antiadherentes de parrilla y precaliente el aparato para preparar aperitivos.
Distribuya uniformemente el pesto en una mitad del pan de paniniy, a continuacion,
coloque la mozzarella, el pavo, el tomate y el aguacate encima.

Afada la otra mitad del pan de panini encima para completar el séndwich.

Engrase ligeramente las placas antiadherentes de parrilla.

Coloque el sandwich en la placa antiadherente de parrilla inferior.

Cierre la tapa y, a continuacién, cocine el sdindwich durante unos 3-4 minutos hasta que
esté crujiente.

Panini de pollo asado y espinacas

Ingredientes

1 pan de panini 2 lonchas de queso mozzarella

5 tomate en rodajas 2 cucharaditas de pesto de albahaca

5 cebolla en rodajas Un pufiadito de hojas de espinacas baby

Pollo asado en lonchas gruesas

Elaboracién

Instale las placas antiadherentes de parrilla y precaliente el aparato para preparar aperitivos.
Distribuya uniformemente el pesto de albahaca en una mitad del pan de paniniy, a
continuacién, coloque la mozzarella, el pollo, el tomate, la cebolla y las espinacas encima.
Afada la otra mitad del pan de panini encima para completar el sdindwich. Engrase
ligeramente las placas antiadherentes de parrilla.

Coloque el séndwich en la placa antiadherente de parrilla inferior.

Cierre la tapa y, a continuacién, cocine el sdindwich durante unos 3-4 minutos hasta que
esté crujiente.




Panini de carne y queso

Ingredientes

1 pan de panini 20 g de pimiento rojo asado en tiras
75 g de filete de solomillo cocinado 15 g de cebolla caramelizada

50 g de queso rallado 2 cucharadas de rdbano picante

Elaboracién

Instale las placas antiadherentes de parrilla y precaliente el aparato para preparar aperitivos.
Distribuya uniformemente el rdbano picante en una mitad del pan de paniniy, a
continuacién, coloque la carne, el queso, la cebolla caramelizada y las tiras de

pimiento por encima.

Anada la otra mitad del pan de panini encima para completar el sandwich.

Engrase ligeramente las placas antiadherentes de parrilla.

Coloque el sandwich en la placa antiadherente de parrilla inferior.

Cierre la tapa y, a continuacién, cocine el sdindwich durante unos 3-4 minutos hasta que
esté crujiente.
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UP Global Sourcing UK Ltd.,
Edmund-Rumpler Strafe 5,
51149 KoéIn, Germany.

Si este producto no llega a usted en condiciones aceptables, pdngase en contacto con
nuestro departamento de atencién al cliente en petra-es@teknihall.com

Tenga a mano el albarén, puesto que se le solicitaran datos en él incluidos.

Si desea devolver este producto, hdgalo en el distribuidor en el que lo adquirié y no olvide
incluir el recibo (la devolucién quedaré sujeta a los términos y condiciones del distribuidor).

Garantia

Todos los productos adquiridos como nuevos llevan la garantia del fabricante; el periodo
de tiempo de la garantia variara en funcion del producto. Cuando se pueda presentar

un justificante de compra, Petra proporcionaréd una garantia estandar de 12 meses al
minorista a partir de la fecha de compra. Esto solo es aplicable cuando los productos

se han utilizado segun las instrucciones para su uso doméstico previsto. Cualquier uso
incorrecto o desmantelamiento de los productos invalidara cualquier garantia.

Conforme a la garantia, nos comprometemos a reparar o sustituir de forma gratuita
cualquier pieza defectuosa. En caso de que no podamos proporcionar una sustitucion
exacta, se ofrecerd un producto similar o se reembolsaré el coste. Los dafios causados
por el desgaste diario no estén cubiertos por esta garantia, ni los consumibles, como
enchufes, fusibles, etc.

Tenga en cuenta que los términos y condiciones anteriores pueden actualizarse
periédicamente y, por lo tanto, le recomendamos que los compruebe cada vez que
visite el sitio web.

Nada de lo dispuesto en esta garantia o en las instrucciones relativas a este producto
excluye, restringe o afecta de otro modo sus derechos legales.

Eliminacién de residuos de baterias y de equipos eléctricos y electronicos

Este simbolo en el producto, sus baterias o su embalaje significa que este producto y
E cualquier bateria que contenga no se deben desechar junto con la basura doméstica. Es

responsabilidad del usuario depositarlo en un punto de recogida adecuado para el reciclaje
BN de baterias y equipos eléctricos y electrénicos. Esta recogida y reciclaje por separado ayudara
a conservar los recursos naturales y a evitar posibles consecuencias negativas para la salud humana'y
el medio ambiente debido a la posible presencia de sustancias peligrosas en las baterias y los
equipos eléctricos y electrénicos, que podrian estar causados por una eliminacién de residuos
inadecuada. Algunos distribuidores ofrecen servicios de recogida que permiten al usuario devolver
equipos agotados para una eliminacién adecuada. Es responsabilidad del usuario borrar los datos
de los equipos eléctricos y electrénicos antes de su eliminacién. Para obtener mas informacién
acerca de donde desechar las baterias y los residuos eléctricos y electrénicos, péngase en contacto
con su autoridad local, con el servicio de recogida de residuos domésticos o con el distribuidor.
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2§l YEAR GUARANTEE

“Para acceder a la garantia ampliada,
vaya a guarantee.upgs.com/petra y registre el
producto en un plazo de 30 dias a partir de la
fecha de compra.

Fabricado por:
UP Global Sourcing UK Ltd.,
Edmund-Rumpler Strafe 5,
51149 Kéln, Germany.

FABRICADO EN CHINA.
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