



































Ricette per tramezzini
Formaggio e chorizo

Ingredienti

2 fette di pane bianco 50 g di chorizo
50 g di formaggio cheddar, a fette

Procedimento

Installare le piastre antiaderenti per tramezzini e preriscaldare la piastra per snack.
Ungere leggermente le piastre antiaderenti.

Distribuire uniformemente il formaggio cheddar e il chorizo su una fetta di pane bianco.
Chiudere con la seconda fetta di pane bianco per completare il tramezzino.

Posizionare il tramezzino sulla piastra antiaderente inferiore.

Chiudere il coperchio e riscaldare il tramezzino per circa 3-4 minuti, finché non

sara croccante.

Pesto, mozzarella e pomodori secchi

Ingredienti

50 g di mozzarella, a fette 4 pomodori secchi, a fette
2 fette spesse di pane bianco 1 cucchiaio di pesto
Procedimento

Installare le piastre antiaderenti per tramezzini e preriscaldare la piastra per snack.
Spalmare uno strato uniforme di pesto su una fetta di pane bianco e aggiungere i
pomodori secchi e la mozzarella.

Chiudere con la seconda fetta di pane bianco per completare il toast.

Ungere leggermente le piastre antiaderenti.

Posizionare il tramezzino sulla piastra antiaderente inferiore.

Chiudere il coperchio e riscaldare il tramezzino per circa 3-4 minuti, finché non
sara croccante.
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Fragola, banana e crema di nocciole

Ingredienti

2 fette di pane integrale s banana a fette

4 fragole, a fette 1 cucchiaio di crema di nocciole
Procedimento

Installare le piastre antiaderenti per tramezzini e preriscaldare la piastra per snack.
Spalmare uno strato uniforme di crema di nocciole su una fetta di pane integrale e
disporre le fragole e la banana.

Chiudere con la seconda fetta di pane integrale per completare il toast.

Ungere leggermente le piastre antiaderenti.

Posizionare il tramezzino sulla piastra antiaderente inferiore.

Chiudere il coperchio e riscaldare il tramezzino per circa 3-4 minuti, finché non
sara croccante.
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Ricette alla griglia

Panino con pesto e tacchino

Ingredienti

1 panino 2 fette di mozzarella
2 cucchiai di pesto Pomodoro a fette

3 fette di tacchino cotto s avocado a fette
Procedimento

Installare le piastre antiaderenti a griglia e preriscaldare la piastra per snack.
Distribuire uniformemente il pesto su una meta del panino, quindi aggiungere la
mozzarella, il tacchino, il pomodoro e I'avocado.

Chiudere con la seconda meta del panino per completare il tramezzino.

Ungere leggermente le piastre antiaderenti a griglia.

Posizionare il panino sulla piastra antiaderente a griglia inferiore.

Chiudere il coperchio e riscaldare il tramezzino per circa 3-4 minuti, finché non
sara croccante.

Panino con pollo arrosto e spinaci

Ingredienti

1 panino 2 fette di mozzarella

¥, pomodoro, a fette 2 cucchiaini di pesto al basilico

s cipolla, a fette Una piccola manciata di foglie di spinacini

Pollo arrosto tagliato a fette spesse

Procedimento

Installare le piastre antiaderenti a griglia e preriscaldare la piastra per snack.

Distribuire uniformemente il pesto di basilico su una meta del panino, quindi disporvi la
mozzarella, il pollo, il pomodoro, la cipolla e gli spinaci.

Chiudere con la seconda meta del panino per completare il tramezzino. Ungere
leggermente le piastre antiaderenti a griglia.

Posizionare il panino sulla piastra antiaderente a griglia inferiore.

Chiudere il coperchio e riscaldare il tramezzino per circa 3-4 minuti, finché non

sara croccante.




Panini con bistecca e formaggio

Ingredienti

1 panino 20 g di peperone rosso arrosto a strisce
75 g di controfiletto cotto a fette 15 g di cipolle caramellate

50 g di formaggio grattugiato 2 cucchiai di rafano

Procedimento

Installare le piastre antiaderenti a griglia e preriscaldare la piastra per snack.

Stendere uniformemente il rafano su una meta del panino, quindi disporre la bistecca, il
formaggio, le cipolle caramellate e le strisce di peperone.

Chiudere con la seconda meta del panino per completare il tramezzino.

Ungere leggermente le piastre antiaderenti a griglia.

Posizionare il panino sulla piastra antiaderente a griglia inferiore.

Chiudere il coperchio e riscaldare il tramezzino per circa 3-4 minuti, finché non

sara croccante.
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UP Global Sourcing UK Ltd.,
Edmund-Rumpler Strafe 5,
51149 KoéIn, Germany.

Nell'eventualita in cui il prodotto non sia in condizioni soddisfacenti al momento della
consegna, rivolgersi al nostro reparto di assistenza clienti: petra-it@teknihall.com

Tenere la ricevuta di consegna a portata di mano poiché potrebbero essere richieste
informazioni riportate al suo interno.

Se si desidera effettuare un reso, inviare il prodotto al rivenditore da cui & stato acquistato
insieme alla ricevuta (il reso e soggetto ai termini e alle condizioni del rivenditore).

Garanzia

Tutti i prodotti nuovi acquistati hanno una garanzia del produttore; il periodo di garanzia
pud variare in base al prodotto. Laddove venga fornita una prova di acquisto valida,
Petra attivera una garanzia standard di 12 mesi con il rivenditore, a partire dalla data

di acquisto. La garanzia & valida soltanto se i prodotti vengono utilizzati in conformita
alle istruzioni per I'uso domestico previsto. La garanzia sara annullata in caso di uso
improprio o di smontaggio dei prodotti.

Ai sensi della garanzia, ci impegniamo a riparare o sostituire gratuitamente qualsiasi
parte risulti difettosa. Qualora non fossimo in grado di fornire la parte di ricambio esatta,
verra offerto un prodotto simile oppure sara rimborsato il costo della parte. Eventuali
danni derivanti dall'usura quotidiana non sono coperti dalla presente garanzia, come
anche i materiali di consumo quali spine, fusibili, ecc.

| termini e le condizioni di cui sopra possono essere periodicamente aggiornati, pertanto
se ne raccomanda la consultazione ogni volta che si visita nuovamente il sito Web.

Il contenuto della presente garanzia o delle istruzioni relative a questo prodotto non
esclude, non limita, né compromette in altro modo i diritti legali dell'acquirente.

Smaltimento delle batterie e delle apparecchiature elettriche ed elettroniche

Questo simbolo sul prodotto, sulle batterie o sulla confezione indica che il prodotto e le

batterie in esso contenute non devono essere smaltite insieme ai rifiuti domestici. E

responsabilita dell'utente consegnarlo a un punto di raccolta preposto al riciclaggio delle

batterie e delle apparecchiature elettriche ed elettroniche. La raccolta differenziata e il
riciclaggio contribuiranno a preservare le risorse naturali e a prevenire conseguenze negative per
la salute umana e I'ambiente a causa della possibile presenza, nel prodotto, di sostanze pericolose
che potrebbero essere rilasciate da uno smaltimento inappropriato. Alcuni rivenditori forniscono
un servizio di raccolta e smaltimento delle apparecchiature esauste. E responsabilita dell'utente
cancellare i dati memorizzati in apparecchiature elettriche ed elettroniche prima dello
smaltimento. Per ulteriori informazioni sui punti di smaltimento di batterie, i rifiuti elettrici ed
elettronici, contattare |'ufficio locale della cittd/comune, il servizio di smaltimento dei rifiuti
domestici o il rivenditore.




2§l YEAR GUARANTEE

" Per usufruire della garanzia estesa, andare alla
pagina guarantee.upgs.com/petra e registrare il
prodotto entro 30 giorni dalla data di acquisto.

Realizzato da:
UP Global Sourcing UK Ltd.,
Edmund-Rumpler StraPe 5,
51149 Kéln, Germany.
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