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Névod uschovejte pro pozdéjsi pouZziti.

PFi pouzivani elektrickych pfistrojl je treba vzdy dodrzovat
zékﬁadm’ bezpecnostni opatreni.
Pfed pfipojenim spotfebice k hlavnimu zdroji napéjeni se ujistéte,
Ze napéti uvedené na stitku odpovida tomu v mistni elektrické siti.
Déti od 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo s nedostate¢nymi zkusenostmi
a znalostmi smi tento pfistroj pouzivat pouze pod dohledem nebo
pokud jim byly poskytnuty pokyny tykajici se bezpecného
Bouil'vanl' ristroje a uvédomuiji si rizika s tim spojena.

éti musi byt pod dohledem, aby si s pfistrojem nehraly.
Déti nesmi provadét cisténi ani uzivatelskou udrzbu, pokud nejsou
starsi 8 let a pod dohledem.
Tento spotrebic neni hracka.
Pokud napdjeci kabel, zéstrcka nebo jina ¢ast spotrebice nefunguji
spravné nebo doslo k jejich upusténi ¢i poskozeni, produkt ihned
E?Festaﬁte pouzivat, aby nedoslo ke zranéni.

ento pristroj neobsahuje zadné dily, které by mohl opravovat
uzivatel, opravy smi provadét pouze kvalifikovany elektrikar.
Nevhodné provedena oprava muze uzivatele vystavit riziku poranéni.
Spotrebic a napdjeci kabel uchovavejte mimo dosah déti.
Pokud je spotfebic zapnuty nebo chladne, uchovavejte jej mimo
dosah déti.
Spotrebic a napéjeci kabel uchovavejte mimo dosah teﬁla
a vyhybejte se kontaktu s ostrymi hranami, které by mohly
zpUsobit poskozeni.

drzujte napajeci kabel v dostatec¢né vzdalenosti od ¢asti
spotrebice, které se mohou béhem pouzivani zahrat.
Spotrebic¢ uchovavejte mimo dosah ostatnich spotrebic, které
vydavaji teplo.

eponorujte spotrebi¢ do vody ani jiné kapaliny.
Neobsluhujte spotrebi¢ mokryma rukama.
Pokud je spotFeEié pfipojen k napajeni, nenechavejte jej bez dozoru.

Neodpojujte spotiebic ze zdroje napéti tahanim za napajeci kabel.
Spotrebic vypnéte a ru¢né vypoijte zastrcku.
etahejte ani neprenasejte spotrebic za napéjeci kabel.
Spotrebi¢ nepouzivejte k jinému Ucelu, nez k némuz je urcen.
epouzivejte zadné prislusenstvi, ktere neni soucasti dodavky.




Nepouzivejte spotrebic venku.
Spotrebic neskladujte na prfimém slunci nebo v podminkach
s vysokou vlhkosti.
Nepresunujte spotrebic¢ béhem pouzivani.
Nedotykejte se ¢asti spotrebice, které mohou byt horké, ani
topnych soucasti spotrebice; mohlo by tak dojit ke zranéni.
Nepouzivejte na spotrebic ostré nebo abrazivni pFedmétg
Pouzivejte pouze teﬁlovzdorné plastové nebo drevéné obracecky,
abyste predesli poskozeni nepfilnavého povrchu.
Pfed vyménou ¢i instalaci doplnkd spotrebic vypnéte a odpojte jej
ze zdroje napéti.
Po pouziti a pred cisténim ¢&i udrzbou spotrebic vzdy odpojte
od napajeni.
Pred cisténim, ddrzbou nebo uskladnénim se vzdy ujistéte, ze
f})otFebié po poufiti zcela vychladl.
zdy spotrebic pouzivejte na stabilnim, tepelné& odolném povrchu
ve vysce, ktera je pro uzivatele pohodIna.
Nedoporucujeme pouzivat se spotfebi¢em prodluzovaci kabel.
Spotrebic nesmi byt ovladan pomoci externiho casovace nebo
samostatného dalkového ovladani, které nebylo dodéno
s vyrobkem.
Tento spotfebic je urcen pouze pro domaci pouziti. Nesmi byt
ouzivan pro komercni Gcely.
né&jsi povrch spotrebice se mize béhem pouzivani znacné zahfrivat.
UPOZORNENI: Horky povrch - nedotykejte se horkych ¢asti
ani topnych soucasti spotrebice.
Davejte pozor, abyste vodu nevylili na topné télisko.
VAR6VENI: Spotrebic udrzujte v dostatecné vzdalenosti od
hoflavych materiala.

Nez zahdjite jakékoli Cisténi nebo udrzbu, oddpojte loFl'stroj na pfipravu
svacinky od zdroje napajeni a zkontrolujte, zda zcela vychladl.

KROK 1: Pfistroj na pripravu svacinky otfete navlhéenym meékkym
hadfikem a didkladné ho osuste.

KROK 2: Pomoci malého mnozstvi teplé vody s Setrnym mycim
prostredkem odstrante z topnych desticek s nepfilnavym
povrchem pfipecené kousky potravin a poté je vytfete papirovou
utérkou. Pokud potraviny nelze snadno odstranit, pouZijte
neabrazivni draténku.
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Neponofujte pfistroj na pfipravu svacinky do vody ani jiné kapaliny.
K Cisténi pristroje na pripravu svacinky a jeho prislusenstvi nikdy
nepouzivejte hrubé nebo abrazivni Cisticl prostredky ¢i draténky,
jelikoz by mohlo dojit k poskozeni povrchu.

OZNAMKA: Pristroj na pripravu svacinky Cistéte po kazdém poutziti.

H

1. Hlavni jednotka pfistroje na pfipravu 5. Kontrolka

mini svacinky 6. Topné desticky s
2. Vrchnikryt nepfilnavym povrchem
3. Spodnf kryt 7.  Protiskluzové nozicky

4. Rukojet s ochranou proti popéleni

KROK 1: Zkontrolujte, zda je pfistroj na pfipravu svacinky vypnuty a odpojeny od zdroje napéjeni.
KROK 2: Pfistroj na pfipravu svacinky otfete navih¢enym mékkym hadfikem a diikladné ho osuste.
KROK 3: Pfislusenstvi olistéte teplou vodou s mycim pfipravkem, oplachnéte je a dikladné osuste.

POZNAMKA: Pfi prvnim pouZiti pfistroje na pripravu svacinky
muze byt citit mirny zdpach nebo z néj mize vychéazet mirny
kour. Jedna se o normalini stav a zapach brzy zmizi. Zajistéte

v okoli pfistroje na pfipravu svacinky dostatecné vétrani.




Pred kazdym pouzitim pfistroje opatrné naneste na topné desticky s nepfilnavym povrchem
tenkou vrstvu oleje na vareni a rozprostrete ji pomoci papirové utérky. Tak zajistite delsi Zivotnost
nepfilnavého povrchu a zabrénite pfipalovani tésta.

KROK 1: Pripravte tésto.

KROK 2: Pfipojte pfistroj na pfipravu svacinky ke zdroji napajeni a zapnéte jej. Rozsviti se cervena
kontrolka na znameni, Ze je pfistroj na pfipravu svadinky zapnuty a ohfiva se.

KROK 3: Predehfivejte pfistroj na pfipravu svacinky pfiblizné po dobu 2 minut. Kontrolka se
rozsviti, jakmile je dosazeno pozadované teploty.

KROK 4: Oteviete viko pomoci teplovzdornych kuchynskych rukavic.

KROK 5: Nalijte ¢ast tésta do stfedu spodni topné desticky s nepfilnavym povrchem a opatrné
zavrete viko. Abyste predesli nechténému rozliti tésta, opatrné trochu nalijte do stfedu desticky

a pockejte, az se rovnomérné rozprostie. Teprve poté pridejte dalsi tésto.

KROK 6: Pecte pfiblizné po dobu 6-10 minut nebo dozlatova. Béhem pfipravy pravidelné pomoci
teplovzdornych kuchynskych rukavic opatrné oteviete viko a vafle zkontrolujte. Neotvirejte viko
dfive nez po uplynuti 4 minut, jelikoz jinak by nevzeslo tésto. Dle chuti je mozné peceni o trochu
prodlouzit, dokud svacinka nezhnédne.

KROK 7: Jakmile je upeéeno, opatrné pomoci teplovzdornych kuchynskych rukavic otevrete viko

a vyjméte obsah pfistroje na pfipravu svacinky pomoci teplovzdorné plastové ¢i dievéné obracecky.
Pokud pripravujete vice vérek svadinky, zaviete po vyjmuti kazdé vérky viko, aby se zachovala teplota.
KROK 8: Vypnéte pfistroj na pripravu svacinky a odpojte ho od zdroje napéjeni. Viko nechte
oteviené a pockejte, dokud spotiebi¢ nevychladne.

POZNAMKA: Nedavejte na topnou desti¢ku s nepfilnavym
povrchem pfili§ mnoho tésta. BEhem pripravy tésto nabude.
Pred zahajenim pfipravy topné desticf s nepfilnavym
povrchem vzdy predehrejte. BEéhem pripravy se bude rozsvécet
a zhasinat cervené kontrolka pripravenosti na znameni, ze
pristroj na pfipravu svacinky udrzuje teplotu.

UPOZORNENI: Béhem pfipravy budte opatrni. Pfistroj na
pripravu svacinky bude vypoustét paru.

VAROVANI: Pristroj na pripravu svacinky a topné desticky se pfi
pouzivani silné zahreji. VZdy pouzivejte teplovzdorné rukavice,
aby nedoslo k poranéni.
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1. Pomalu nalijte trochu tésta na topné desticky s nepfilnavym povrchem a pockeijte,

az se rovnomérné rozprostre. Teprve poté pridejte dalsi tésto; predejdete tak riziku preliti.
2. Prosévanim pfisad, jako je napfiklad mouka, vytvofite hladkou konzistenci

a zabrénite tvorbé hrudek.
3. Neotvirejte pfistroj na pfipravu svacinky béhem pripravy, jelikoz dojde k tniku tepla

a nebudou se moci vytvofit bublinky.
4. Nejlepsim ukazatelem pripravenosti jidla je okamzik, kdy z pfistroje na pfipravu svadinky

prestane unikat para.
5. Vidy natopné desti¢ky s nepfilnavym povrchem naneste trochu maésla nebo oleje na vareni.
Nejenze tak ochranite nepfilnavy povrch, ale bude také snazsi vyjmout pfipravené jidlo.
Pouzivanim teplovzdornych plastovych ¢i dievénych obracecek ochranite nepfilnavy povrch.
Pokud spéchéte, pfipravte si veskeré piisady predem, abyste se poté mohli vénovat pouze
samotné pfipravé jidla.

No

Pred uskladnénim pfistroje na pfipravu svacinky na chladném a suchém misté se ujistéte, ze je
vychladly, vycistény a osuseny.

Napéjeci kabel nikdy pevné nenamotévejte na pfistroj na pfipravu svadinky. Namotejte jej volné,
abyste predesli poskozeni.

Kéd produktu: PT4215
Vstup: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Vystup: 550 W




120 g mouky

1 vejce

240 ml mléka

2 Izice rozpusténého masla nebo rostlinného oleje
1 Izice cukru

2 |zicky présku do pediva

Ya 1zicky soli

Rozpusténa cokoldda
Smés bobulového ovoce
Cukrarska posypka
Limetka a cukr

Slehacka

Zmrzlina

Javorovy sirup

Predehfrejte pfistroj na pfipravu svacinky.

Do velké misy prosejte mouku a prések do peciva, déle pak
primichejte sdl a cukr. V samostatné mise naslehejte vejce, mléko
a rozpusténé maslo nebo rostlinny olej. Pridejte mokré prisady
do suchych pfisad. Dobfe promichejte a vytvorte hladké, husté
tésto. Pristroj na pfipravu svacinky lehce potfete méaslem nebo
nastiikejte vrstvou stolniho oleje. Nalijte tésto do pfistroje na
pfipravu svacinky a peéte dozlatova; nepfepliujte prohluber.
Opatrné vyjméte palacinku pomoci teplovzdorného kuchynského
nacini a nechte vychladnout na draténém stojanu nebo je
podavejte teplé.

Opakujte se zbyvajicim téstickem. Podavejte s riznou polevou
nebo ozdobené podle vlastni volby.




Recept na obycejné palacinky

360 g mlécné ¢okolady, rozpusténé

Duhové palacinky

Recept na obycejné palacinky

Nékolik kapek potravinarského barviva podle
vlastni volby

Zdravé palacinky

60 g pohankové mouky

25 g baby $penétu

4 vejce

2 zralé banany

125 ml mléka (nebo alternativa mléka na
rostlinné bazi)

1 1zi¢ka préasku do peciva

Tento recept vyzaduje pouziti mixéru.
Predehfrejte pfistroj na pfipravu svacinky.

Vejce, banény, mléko a $penéat vlozte do

mixéru a umixujte do hladka. Do mixéru
prosejte pohankovou mouku a prasek do
peciva a umixujte do hladka. Nalijte tésto do
pfistroje na pfipravu svadinky a pecte dozlatova;
nepfepliiujte prohluben. Opatrné vyjméte
palacinku pomoci teplovzdorného kuchyriského
nacini a nechte vychladnout na draténém stojanu
nebo je podavejte teplé.

Opakujte se zbyvajicim téstickem.

Obycejny neslazeny jogurt
Javorovy sirup nebo med
Smés bobulového ovoce
Smés seminek

Palacinky soufflé

2 velka vejce, oddélené bilky a Zloutky
2 Izice zlatého krupicového cukru

2 |zice samokypfici mouky

2 |zice mléka

1 |Zice rostlinného oleje

1 1zi¢ka vanilkového extraktu

Predehfejte pfistroj na pfipravu svacinky.

Do velké misy pfidejte vaje¢né bilky

a 1 polévkovou lZici krupicového cukru.
Dukladné vyslehejte, az se budou tvofit tuhé
$picky. V samostatné mise naslehejte vajecné
Zloutky, vanilkovy extrakt a zbyvajici krupicovy
cukr. §|ehejte, dokud smés neni bleda a hladka.
Prosejte mouku do smési s vajeénym Zloutkem

a pridejte mléko. Preklddejte, dokud se
ingredience nespoji; pak do smési opatrné
zapracujte uslehany snih z bilk(. Nalijte tésto do
pristroje na pfipravu svacinky a pecte dozlatova;
nepfepliiujte prohluben. Opatrné vyjméte
palacinku pomoci teplovzdorného kuchyriského
nacini a nechte vychladnout na draténém stojanu
nebo je podavejte teplé.

Opakujte se zbyvajicim téstickem.




200 g hladké mouky

135 g cukru krystal

135 g posypky na zdobeni

100 g hnédého cukru

65 g nesoleného masla

1 velké vejce

1 1zicka Cistého vanilkového extraktu
1 1zicka soli

Y2 Izicky prasku do pediva

Y4 1zicky jed|é sody

Predehfrejte pfistroj na pfipravu svacinky.

Ve velké mise utfete méslo a cukr do krémové
konzistence. V samostatné mise naslehejte vejce
a vanilkovy extrakt. Pomalu pfidavejte vejce,
cukr a vanilkovy extrakt do masla, pak smés
Slehejte, dokud neni nadychana a svétla. Do
samostatné misy prosejte mouku, sul, prasek
do peciva a jedlou sodu a pfidejte posypku.
Dobre promichejte a pridejte suché prisady do
mokrych pfisad. Michejte, dokud se nevytvori
husté tésto. Vlozte tésto do chladnicky a nechte
nejméné 4 hodiny chladit. Zahfejte pfistroj na
pfipravu svacinky. Vezméte kuli¢ku tésta velkou
asi jako ping-pongovy micek a vytvorite silnou
placicku. Vlozte tésto do predehratého pristroje
na pfipravu svacinky a opatrné zaviete viko.
Pecte 5 az 10 minut.

Opakujte postup se zbyvajicim téstem.

400 g krupicového cukru
250 g mouky

85 g kakaového prasku

4 vejce

125 ml rostlinného oleje

2 1zicky soli

2 |zi¢ky vanilkového extraktu

Predehfejte pfistroj na pfipravu svacinky.
Prosejte kakaovy prasek do velké misy s cukrem
a rostlinnym olejem. Michejte, dokud se
vechny pfisady nespoji. V samostatné mise
naslehejte vejce a vanilkovy extrakt. Pomalu
pridavejte vejce a vanilku do velké misy a spojte
dohromady. Prosejte mouku, prések do peciva
a sul do samostatné misy. Dobfe promichejte

a pridejte suché prisady do mokrych pfisad.
Spojte dohromady, dokud nevznikne tésto.
Vlozte tésto do chladni¢ky a nechte nejméné

4 hodiny chladit. Vezméte kuli¢ku tésta velkou
asi jako ping-pongovy miéek a vytvorte silnou
placi¢ku. Vlozte do predehtatého pfistroje na
pripravu svacinky a opatrné zavrete viko. Pecte
5az 10 minut.

Opakujte postup se zbyvajicim téstem.




Recept na ¢okolddovou susenku brownie
Zmrzlina s ptichuti podle vlastni volby
Pfipravte dvé cokolddové susenky brownie

a mezi né pfidejte zmrzlinu s pozadovanou
prichuti - vytvofite lahodny zmrzlinovy sendvic.

225 g mouky

200 g mékkého svétle hnédého cukru
175 g soleného masla

125 g ¢okoladovych lupinki

100 g krupicového cukru

25 g kakaového présku

1 velké vejce

2 |zi¢ky vanilkového extraktu

1 1zi¢ka prasku do peciva

Nékolik kapek ¢erveného potravinarského
barviva

Predehfejte pfistroj na pfipravu svadinky.

Ve velké mise utfete méslo a cukr do krémové
konzistence. V samostatné mise naslehejte vejce

a vanilkovy extrakt. Pomalu pridavejte vejce,

cukr a vanilkovy extrakt do masla, pak smés
Slehejte, dokud neni nadychana a svétla. Pridejte
potravinaiské barvivo a michejte, dokud smés
nebude hladkd a rovnomérné cervena. Prosejte do
smési mouku, kakao a prasek do peciva. Michejte,
dokud se nevytvoii husté tésto. Zapracujte do tésta
Cokoladové lupinky. Vlozte tésto do chladnicky

a nechte nejméné 4 hodiny chladit. Vezméte
kuli¢ku tésta velkou asi jako ping-pongovy mic¢ek

a vytvorte silnou placi¢ku. Vlozte do predehfatého
pristroje na pfipravu svacinky a opatrné zaviete
viko. Peéte 5 az 10 minut.

Opakujte postup se zbyvajicim téstem.




Pokud vam vyrobek nebude dodén v pfijatelném stavu, obratte se na nase oddéleni zékaznickych
sluzeb na adrese petra-cz@teknihall.com.

Méjte po ruce dodaci list, budete potrebovat Gdaje v ném uvedené.

Chcete-li vyrobek vrétit, vratte jej spolu se stvrzenkou maloobchodnimu prodejci, u kterého jste jej
zakoupili (v souladu s jeho smluvnimi podminkami).

Na vSechny vyrobky zakoupené jako nové se vztahuje zéruka vyrobce, pfi¢emz doba zéaruky se bude
lisit v zavislosti na vyrobku. Po pfedlozeni nélezitého dokladu o zakoupeni poskytne spoleénost
Petra standardni maloobchodni zaruku 12 mésict ode dne zakoupeni. To plati pouze v pfipadé,

ze byly vyrobky pouzivany v souladu s pokyny pro jejich zamyslené pouziti v domacnosti. Jakékoli
nespravné pouziti nebo rozebrani vyrobkl zéruku zneplatni.

V rdmci zaruky se zavazujeme bezplatné opravit nebo vyménit veskeré dily, které budou shledéany
vadnymi. V pfipadé, Ze nebudeme moci poskytnout vyménu za stejny vyrobek, nabidneme
zékaznikovi podobny vyrobek nebo mu vratime penize. Tato zaruka se nevztahuje na skody
zpUsobené kazdodennim opotfebenim ani na spotfebni materiél, jako jsou zastrcky, pojistky atd.

Upozorfiujeme, ze vy$e uvedené smluvni podminky mohou byt ¢as od ¢asu aktualizovéany, a proto
véam doporucujeme zkontrolovat je pfi kazdé dalsi navstévé webu.

Nic v této zéruce ani v pokynech tykajicich se tohoto vyrobku nevylucuje, neomezuje ani jinak
neovliviiuje vase zékonné prava.

Tento symbol na produktu, jeho bateriich nebo obalu znamenaji, ze tento produkt a v ném obsazené baterie se nesméji
E likvidovat spole¢né s béznym komunalnim odpadem. Namisto toho je uzivatel odpovédny za jejich pfedani na pfislusné
odbérové misto pro recyklaci baterii a elektrickych a elektronickych zafizeni. Tento separatni odbér a recyklovani
mmmm "2Pomohou ochrané pffrodnich zdroji a zabrani potencidinim negativnim disledkim pro lidské zdravi a Zivotni prostred,
které by zpusobila pfitomnost nebezpeénych latek v bateriich a elektrickych a elektronickych zafizenich, a ke které by
mobhlo dojit v dusledku nespravné likvidace. Néktefi prodejci poskytuji sluzby zpétného prevzeti, které umoznuji uzivateli vratit
vy&erpané vybaveni pro pfislusnou likvidaci. Je odpovédnosti uzivatele odstranit pred likvidaci veskera data z elektrickych
a elektronickych zafizeni. Dalsi informace o tom, kde odevzdat baterie, elektricky a elektronicky odpad, prosim kontaktujte mistni
méstsky nebo obecni tfad, sluzby likvidace komunalniho odpadu nebo prodejce.
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YEAR GUARANTEE

3 ROKY ZARUKA

"Abyste ziskali narok na prodlouzenou zaruku,
prejdéte na guarantee.upgs.com/petra
a zaregistrujte svUj vyrobek do30 dni od nakupu.

Vyrobce:
UP Global Sourcing UK Ltd.,
Edmund-Rumpler-StraB3e 5,
51149 Kéln, Germany.

VYROBENO V CINE.
www.petra-electric.com

©Petra je ochranna znamka. VSechna

prava vyhrazena.
( € CD220222/MD0O00000/V1





