

















POZNAMKA: Nedavejte na topnou desti¢ku s nepfilnavym
povrchem pfili§ mnoho tésta. BEéhem pripravy tésto nabude.
Doporucujeme naplnit kazdou prohluben ze /3.

Pred zah&jenim pripravy topné desticky s neprilnavym
povrchem vzdy predehrejte. Béhem pripravy se bude
rozsvécet a zhasinat cervena kontrolka pfipravenosti na
znameni, ze vaflovac udrzuje teplotu.

UPOZORNENI: B&hem piipravy budte opatrni. Vaflovac¢ bude
vypoustét paru.

VAROVANI: Vaflovac¢ a topné destic¢ky se pFi pouzivani silné
zahteji. Vzdy pouzivejte teplovzdorné rukavice, aby nedoslo
k poranéni.

Rady a tipy

1. Pomalu nalijte trochu tésta na topné desticky s nepfilnavym povrchem a pockejte, az
se rovhomeérné rozprostie. Teprve poté pridejte dalsi tésto; predejdete tak riziku preliti.

2. Prosévanim prisad, jako je napfiklad mouka, vytvorite hladkou konzistenci
a zabréanite tvorbé hrudek.

3. Neotvirejte vaflova¢ béhem pfipravy, jelikoz dojde k Uniku tepla a nebudou se moci
vytvofit bublinky.

4. Nejlepsim ukazatelem pfipravenosti vafli je okamzik, kdy z vaflovace prestane
unikat para.

5. Vzdy natopné desticky s nepfilnavym povrchem naneste trochu masla nebo oleje
na vafeni. Nejenze tak ochrénite nepfilnavy povrch, ale bude také snazsi vyjmout
pripravené vafle.

6. Pouzivanim teplovzdornych plastovych &i dfevénych obracecek ochranite
nepfilnavy povrch.

7. Abyste usetrili ¢as pfi pouzivani vaflovade, pfipravte si ingredience a smési
dostatecné predem.
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Uskladnéni

Pred uskladnénim vaflovade na chladném a suchém misté se ujistéte, ze je vychladly,
vycistény a osuseny.

Napajeci kabel nikdy pevné nenamotévejte na vaflovaé. Namotejte jej volng,

abyste predesli poskozeni.

Specifikace

Kéd produktu: PT4936
Vstup: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Vystup: 550 W




Recepty

Klasické vafle

Ingredience

120 g hladké mouky 1 Izice cukru

1 vejce 2 |zicky prasku do peciva
235 ml mléka Spetka soli

2 |Zice rostlinného oleje

Postup

Predehrejte vaflovac.

Do velké misy prosejte mouku a prasek do peciva, déle
pak primichejte cukr a $petku soli.

V samostatné mise smichejte vejce, mléko a rozpusténé
maslo a poté smés nalijte doprostied suchych pfisad.
Dobre promichejte a vytvorte hladké, husté tésto.
Lehce namazte varné desticky s nepfilnavym povrchem
a opatrné nalijte tésto do vaflovace; naplrite kazdou
prohlubefi ze %/3. Zavfete vaflovac a upeéte dozlatova.
Opatrné vyjméte vafle pomoci teplovzdorného
kuchynského nacini nebo drevéné obracecky a nechte

vychladnout na draténém stojanu nebo je podavejte teplé.

Opakujte se zbyvajicim téstickem.

*Viechny obrazky receptd pouzité v tomto navodu k pouziti jsou uréeny
pouze pro ilustrativni ucely.




Snidanové vafle

Ingredience

4 klasické vafle (pred varenim muzete
k tésticku pridat potravinarské barvivo
pro zédbavny vzhled)

2 banany

Cokoladové vafle

Ingredience

190 g hladké mouky

100 g bilého cukru

75 g mouckového cukru

2 vejce

250 ml mléka

4 |zice rozpusténého masla

Postup

Predehrejte vaflovac.

Hrst granoly
Hrst semen granéatového jablka
Trocha prirodniho jogurtu

3 Izice prasku do pediva

3 Izice neslazeného kakaového prasku
1 I1zice zméklého masla

Y2 |zicky vanilkového extraktu

$petka soli

Do velké misy prosejte mouku a prasek do peciva, déle pak pfimichejte cukr, sil a

kakaovy prasek.

V samostatné mise smichejte mléko, zméklé maslo, vanilkovy extrakt a mouckovy cukr.
Po dikladném promichani nalijte smés doprostfed suchych pfisad. Dobfe promichejte
a vytvorte hladké, husté tésto. Lehce namazte varné desticky s neprilnavym povrchem
a opatrné nalijte t&sto do vaflovace; napliite kazdou prohluberi ze %/3. Zavrete vaflovad
a upecte dozlatova. Opatrné vyjméte vafle pomoci teplovzdorného kuchyriského
nacini nebo drevéné obracecky a nechte vychladnout na draténém stojanu nebo je

podavejte teplé.
Opakujte se zbyvajicim téstickem.




Veganské vafle

Ingredience

100 g hladké mouky 3 Izice zlatého krupicového cukru
100 celozrnnd mouka 2 |zice prasku do pediva

250 ml mandlového mléka 1 1Zicka vanilkové pasty

4 |zice veganského masla 5 1zicky soli

Postup

Predehrejte vaflovac.

Namazte topné desticky maslem nebo na né zlehka na nastfikejte stolni olej.

Do velké misy prosejte hladkou a celozrnnou mouku a prasek do pediva, déle pak
primichejte cukr a sl. V samostatné mise smichejte veganské maslo, vanilkovou
pastu a mandlové mléko.

Vzniklou smés pridejte do suchych pfisad a vie dobfe promichejte, dokud nevznikne
hutné tésto krémové konzistence.

Lehce namazte varné desticky s nepfilnavym povrchem a opatrné nalijte tésto do
vaflovace; napliite kazdou prohluberi ze %/3. Zaviete vaflova¢ a upecte dozlatova. Vafle
opatrné vyjméte pomoci teplovzdorného kuchyriského néacini nebo drevéné obracecky.
Opakujte se zbyvajicim téstickem.




Pernikové vafle

Ingredience

140 g hladké mouky 2 |Zice prasku do pediva

1 vejce Vs |zice zdzvoru

120 ml mléka 1 |zicka skotice

3 lzZice rozpusténého masla % IZicky nového kofeni

2 |zice hnédého cukru Y2 |Zicky vanilkového extraktu
2 Izice melasy Spetka soli

Postup

Predehfrejte vaflovac.

Do velké misy prosejte mouku a prasek do peciva, déle
pak pfimichejte zézvor, skofici, nové koreni a sul.

V samostatné mise smichejte vejce, mléko, maslo,
vanilkovy extrakt, hnédy cukr a melasu a smés nalijte
doprostred suchych prisad. Dobfe promichejte a vytvorte
hladké, husté tésto.

Lehce namazte varné desticky s nepfilnavym povrchem

a opatrné nalijte tésto do vaflovace; naplrite kazdou
prohluberi ze %/3. Zaviete vaflova¢ a upecte dozlatova.
Opatrné vyjméte vafle pomoci teplovzdorného
kuchynského nacini nebo drevéné obracecky a nechte
vychladnout na draténém stojanu nebo je podavejte teplé.
Opakujte se zbyvajicim téstickem.

Zmrzlinovy sendvi¢

Ingredience

4 klasické vafle Ozdoba podle potreby
Zmrzlina, pfichut volte
podle chuti

Proménite klasické vafle ve zmrzlinovy sendvi¢ pfidanim
riznych prichuti zmrzliny jako naplné. Mizete pfidat
rizné polevy podle preferenci.




Vafle s karamelovanym jablkem a pekanovymi oficky

Ingredience

4 klasické vafle 2 |zice mésla

2 jablka Hrst nasekanych pekanovych ofiskd
3 Izice hnédého cukru Karamelova oméacka - volitelné
Postup

Oloupeijte jablka a nakrdjejte je na &tvrtky. Rozpustte méslo v panvi pfi sttedné vysoké
teploté a pridejte hnédy cukr. Pfidejte jablka do panve a promichejte, aby se obalila.
Dopliite klasické vafle vafenymi jablky, nasekanymi pekanovymi ofisky a karamelovou
oméckou podle chuti.

Vafle s vajickem a avokadem

Ingredience

4 klasické vafle 1 avokado, rozmackané
2 vejce, smazena

Vafle matcha

Ingredience

120 g hladké mouky 1 Izice prasku matcha

1 vejce 2 |zicky prasku do peciva
235 ml mléka Spetka soli

2 Izice rozpusténého masla

Postup

Predehfrejte vaflovac.

Do velké misy prosejte mouku a préasek do peciva, déle pak pfimichejte cukr, sil a
prések matcha.

V samostatné mise smichejte vejce, mléko a rozpusténé maslo a poté smés nalijte
doprostied suchych pfisad. Dobre promichejte a vytvorte hladké, husté tésto. Lehce
namazte desticky s negﬁlnavym povrchem a opatrné nalijte tésto do vaflovace; naplite
kazdou prohluber ze “/3. Zaviete vaflovaé a upecte dozlatova. Opatrné vyjméte

vafle pomoci teplovzdorného kuchyriského nacini nebo dievéné obracecky a nechte
vychladnout na draténém stojanu nebo je podavejte teplé.
Opakujte se zbyvajicim téstickem.
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Poznamky:




UP Global Sourcing UK Ltd.,
Edmund-Rumpler Strafe 5,
51149 KOIn, Germany.

Pokud vam vyrobek nebude dodén v prijatelném stavu, obratte se na nase oddéleni
zékaznickych sluzeb na adrese petra-cz@teknihall.com.

Méjte po ruce dodaci list, budete potrebovat idaje v ném uvedené.

Chcete-li vyrobek vrétit, vratte jej spolu se stvrzenkou maloobchodnimu prodeijci,
u kterého jste jej zakoupili (v souladu s jeho smluvnimi podminkami).

Zaruka

Na vSechny vyrobky zakoupené jako nové se vztahuje zaruka vyrobce, pricemz

doba zéruky se bude lisit v zavislosti na vyrobku. Po predloZzeni nélezitého dokladu

o zakoupeni poskytne spoleé¢nost Petra standardni maloobchodni zadruku 12 mésici ode
dne zakoupeni. To plati pouze v pfipadé, ze byly vyrobky pouzivany v souladu s pokyny
pro jejich zamyslené pouziti v domécnosti. Jakékoli nespravné pouziti nebo rozebrani
vyrobkd zéruku zneplatni.

V rdmci zaruky se zavazujeme bezplatné opravit nebo vyménit veskeré dily, které budou
shledany vadnymi. V pfipadé, ze nebudeme moci poskytnout vyménu za stejny vyrobek,
nabidneme zékaznikovi podobny vyrobek nebo mu vratime penize. Tato zéruka se
nevztahuje na skody zplsobené kazdodennim opotfebenim ani na spotfebni materiél,
jako jsou zéstrcky, pojistky atd.

Upozoriujeme, Ze vy$e uvedené smluvni podminky mohou byt ¢as od ¢asu
aktualizovény, a proto vdm doporucujeme zkontrolovat je pfi kazdé dalsi navstévé webu.

Nic v této zaruce ani v pokynech tykajicich se tohoto vyrobku nevyluc¢uje, neomezuje ani
jinak neovliviuje vase zékonné prava.

Likvidace vybitych baterii a elektrickych a elektronickych zafizeni

Tento symbol na produktu, jeho bateriich nebo obalu znamenaji, Ze tento produkt a v ném
E obsazené baterie se nesméji likvidovat spole¢né s béznym komunéinim odpadem. Namisto

toho je uzivatel odpovédny za jejich predani na prislusné odbérové misto pro recyklaci baterif

a elektrickych a elektronickych zafizeni. Tento separatni odbér a recyklovani napomohou
ochrané pfirodnich zdrojl a zabrani potencialnim negativnim dlsledkdm pro lidské zdravi a Zivotn{
prostiedi, které by zpUsobila pfitomnostnebezpecnych latek v bateriich a elektrickych a elektronickych
zafizenich, a ke které by mohlo dojit v ddsledku nesprévné likvidace. Néktefi prodejci poskytuji
sluzby zpétného prevzeti, které umoznuji uzivateli vratit vycerpané vybaveni pro pfislusnou likvidaci.
Je odpovédnosti uzivatele odstranit pred likvidaci veskera data z elektrickych a elektronickych
zafizeni. Dalsi informace o tom, kde odevzdat baterie, elektricky a elektronicky odpad, prosim
kontaktujte mistni méstsky nebo obecni Grad, sluzby likvidace komunélniho odpadu nebo prodejce.
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3 ROKY ZARUKA

"Abyste ziskali narok na prodlouzenou zaruku, prejdéte na
guarantee.upgs.com/petra a zaregistrujte svij vyrobek
do30 dni od nakupu.

Vyrobce:
UP Global Sourcing UK Ltd.,
Edmund-Rumpler Strae 5,
51149 KOIn, Germany.

MADE IN CHINA.

www.petra-electric.com

"‘ ©Petra je ochranné zndmka. VSechna prava vyhrazena.
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