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Spremanje

Provjerite je li se toster za vafle ohladio prije no $to ga spremite na hladno i suho mjesto.
Kabel nikad nemojte ¢vrsto namatati oko tostera za vafle; labavo ga omotajte kako ne bi
doslo do osteéenja.

Tehnicki podaci

Sifra proizvoda: PT4936
Ulaz: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Izlaz: 550 W




Recepti

Klasiéni vafli

Sastojci

120 g glatkog brasna 1 judna Zlica Secera

1 jaje 2 ajne zlice praska za pecivo
235 ml mlijeka Prstohvat soli

2 jusne Zlice
rastopljenog maslaca

Priprema

Ostavite toster za vafle da se zagrije.

Prosijte brasno i prasak za pecivo u veliku zdjelu, a zatim
umijesajte Secer i prstohvat soli.

U drugoj posudi pomijesajte jaje, mlijeko i rastopljeni
maslac, a zatim izlijte smjesu u sredinu suhih sastojaka.
Pomijesajte kako biste oblikovali glatku, gustu smjesu.
Blago nauljite grijace ploce s premazom protiv lijepljenja
i zatim pazljivo izlijte smjesu u toster za vafle; svaki utor
napunite do 2/3. Zatvorite toster za vafle i pecite dok
ne postanu zlatne boje. Pazljivo izvadite vafl priborom
otpornim na toplinu ili drvenom $patulom i ostavite ga
da se ohladi na zi¢anoj resetci.

Ponovite postupak s preostalom smjesom.

* Fotografije recepata u ovom priruéniku sluze u ilustrativne svrhe.




Vafli za doruéak

Sastojci

4 klasi¢na vafla (prije kuhanja ?aka granole

smjesi dodajte boju za hranu Saka sjemenki nara
kako biste dobili zabavnije vafle) Malo prirodnog jogurta
2 banane

Cokoladni vafli

Sastojci

190 g glatkog brasna 3 jusne Zlice praska za pecivo

100 g Secera 3 jusne Zlice nezasladenog kakaa u prahu
75 g Secera u prahu 1 jusna Zlica omeksanog maslaca

2 jaja Y2 Cajne zlice ekstrakta vanilije

250 ml mlijeka Prstohvat soli

4 jusne zlice rastopljenog maslaca
Priprema

Ostavite toster za vafle da se zagrije.

Prosijte brasno i prasak za pecivo u veliku zdjelu, a zatim umijesSajte Secer, sol i kakao
u prahu.

U zasebnoj zdjeli pomijesajte mlijeko, omeksani maslac, ekstrakt vanilije i Secer u prahu.
Kad se potpuno sjedini, izlijte smjesu u sredinu suhih sastojaka. Pomijesajte kako biste
oblikovali glatku, gustu smjesu. Blago nauljite grijace plo¢e s premazom protiv lijepljenja
i zatim pazljivo izlijte smjesu u toster za vafle; svaki utor napunite do 2/3. Zatvorite toster
za vafle i pecite dok ne postanu zlatne boje. Pazljivo izvadite vafl priborom otpornim na
toplinu ili drvenom Spatulom i ostavite ga da se ohladi na Zicanoj resetci.

Ponovite postupak s preostalom smjesom.




Veganski vafli

Sastojci

100 g glatkog brasna 3 jusne Zlice zlatnog kristalnog Sedera
100 g integralnog brasna 2 jusne Zlice praska za pecivo

250 ml bademovog mlijeka 1 ¢ajna Zlica paste od vanilije

4 jusne zlice veganskog maslaca Y5 Cajne zlice soli

Priprema

Ostavite toster za vafle da se zagrije.

Namazite grijaée plo¢e maslacem ili nanesite na njih sprej za kuhanje.

Prosijte glatko brasno, integralno brasno i prasak za pecivo u veliku zdjelu, a zatim
umijesajte Secer i sol. U zasebnoj zdjeli pomijesajte veganski maslac, pastu od
vanilije i bademovo mlijeko.

Mokre sastojke dodajte suhim sastojcima i izmijesajte kako biste dobili glatku, gustu smjesu.
Blago nauljite grijace ploce s premazom protiv lijepljenja i zatim pazljivo izlijte smjesu u
toster za vafle; svaki utor napunite do 2/3. Zatvorite toster za vafle i pecite dok ne postanu
zlatne boje. Pazljivo izvadite vafle priborom otpornim na toplinu ili drvenom $patulom.
Ponovite postupak s preostalom smjesom.




Vafli s dumbirom

Sastojci

140 g glatkog brasna Y2 jusne Zlice praska
1 jaje za pecivo

120 ml mlijeka Y2 jusne zlice dumbira
3jusne Zlice 1 &ajna Zlica cimeta
rastopljenog maslaca Y4 Cajne Zlice pimenta

2 jusne zlice smedeg Secera 'z ¢ajne zlice
2 jusne zlice Secernog sirupa ekstrakta vanilije
Prstohvat soli

Priprema

Ostavite toster za vafle da se zagrije.

Prosijte brasno i prasak za pecivo u veliku zdjelu, a zatim
umijesajte dumbir, cimet, piment i sol.

U zasebnoj zdjeli pomijesajte jaje, mlijeko, maslac,
ekstrakt vanilije, smedi Secer i melasu, zatim izlijte
smjesu u sredinu suhih sastojaka. Pomijesajte kako biste
oblikovali glatku, gustu smjesu.

Blago nauljite grijade ploce s premazom protiv lijepljenja
i zatim pazljivo izlijte smjesu u toster za vafle; svaki utor
napunite do “/3. Zatvorite toster za vafle i pecite dok ne
postanu zlatne boje.

Pazljivo izvadite vafl priborom otpornim na toplinu

ili drvenom $patulom i ostavite ga da se ohladi na
Zi¢anoj resetci.

Ponovite postupak s preostalom smjesom.

Sladoledni sendvié¢

Sastojci

4 klasi¢na vafla Preljevi prema Zzelji
Sladoled, okus opcionalan

Pretvorite klasi¢ni vafl u sladoledni sendvi¢ dodavanjem
punjenja od sladoleda razlicitih okusa. Prema zelji
dodaijte razlicite preljeve.




Vafli s karameliziranom jabukom i pekan orasima

Sastojci

4 klasi¢na vafla 2 jusne Zlice maslaca

2 jabuke Saka pekan oraha, sitno narezanih
3 jusne Zlice smedeg Secera Preljev od karamele, opcionalno
Priprema

Ogulite jabuke i narezite ih na Cetvrtine. Rastopite maslac u tavi na srednje jakoj vatri,
zatim dodajte smedi $ecer. Dodajte jabuke u tavu i protresite ih da se premazu.

Na klasi¢ne vafle stavite kuhane jabuke, sitno narezane pekan orahe i preljev od
karamele, prema zelji.

Vafli s jajima i avokadom

Sastojci

4 klasi¢na vafla 1 avokado, izgnjecen
2 jaja, przena

Vafli s matchom

Sastojci

120 g glatkog brasna 1 jusna Zlica matche u prahu
1 jaje 1 jusna Zlica Secera

235 ml mlijeka 2 ¢ajne zlice praska za pecivo
2 jusne zlice rastopljenog maslaca Prstohvat soli

Priprema

Ostavite toster za vafle da se zagrije.

Prosijte brasno i prasak za pecivo u veliku zdjelu, a zatim umijesajte Secer, sol i matchu
u prahu.

U drugoj posudi pomijesajte jaje, mlijeko i rastopljeni maslac, a zatim izlijte smjesu u
sredinu suhih sastojaka. Pomijesajte kako biste oblikovali glatku, gustu smjesu. Blago
nauljite grijace ploce s premazom protiv lijepljenja i zatim pazljivo izlijte smjesu u toster
za vafle; svaki utor napunite do 2/3. Zatvorite toster za vafle i pecite dok ne postanu
zlatne boje. PaZljivo izvadite vafl priborom otpornim na toplinu ili drvenom $patulom i
ostavite ga da se ohladi na zi¢anoj resetci.

Ponovite postupak s preostalom smjesom.
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Napomene:




UP Global Sourcing UK Ltd.,
Edmund-Rumpler Strafe 5,
51149 KOIn, Germany.

Ako ovaj proizvod do vas nije stigao u prihvatljivom stanju, obratite se odjelu korisnicke
podrske na adresu petra-hr@teknihall.com

Pripremite potvrdu o isporuci jer ¢e vam trebati podaci koji su na njoj navedeni.

Ako Zelite vratiti ovaj proizvod, vratite ga na prodajno mjesto na kojem ste ga kupili i
priloZite racun (podlozno uvjetima i odredbama prodajnog mjesta).

Jamstvo

Na sve nove kupljene proizvode odnosi se proizvodacevo jamstvo; trajanje jamstva
moze se razlikovati ovisno o proizvodu. Ako kupac moze predociti dokaz kupnje, Petra
¢e maloprodajnom predstavniku pruziti standardno 12-mjesecno jamstvo od datuma
kupnje. Jamstvo je vazece samo ako su proizvodi upotrebljavani za odgovarajudu
namjenu u kuéanstvu. Svaka zloupotreba ili rastavljanje proizvoda ponistit ¢e jamstvo.

Za vrijeme trajanja jamstva besplatno ¢emo popraviti ili zamijeniti sve neispravne dijelove.
Ako nismo u moguénosti pruziti isti zamjenski proizvod, ponudit ¢emo sli¢an proizvod ili
povrat novca. Sva osteéenja nastala zbog uobicajene upotrebe i trosenja nisu pokrivena
ovim jamstvom, a isto vrijedi za potro$ni materijal kao $to su utikadi, osiguracii sl.

Napominjemo da se gore navedeni uvjeti i odredbe mogu povremeno azurirati, pa
preporucujemo da ih provjerite svaki put kad se vratite na nase web-mjesto.

Nijedan dio ovog jamstva ili uputa za proizvod ne predstavlja iskljucenje ili ogranicenje
vasih zakonskih prava niti na bilo koji drugi nacin na njih utjece.

Odlaganje otpadnih baterija te elektri¢éne i elektronicke opreme

sadrzi ne smiju odlagati s otpadom iz kucanstva. Umjesto toga, korisnikova je odgovornost

predati ih na odgovarajucoj lokaciji za prikupljanje baterija te elektri¢ne i elektroni¢ke opreme

radi recikliranja. To zasebno prikupljanje i recikliranje pomodi ¢e u o¢uvanju prirodnih resursa
i sprje¢avanju potencijalnih negativnih posljedica za ljudsko zdravlje i okolis zbog moguce prisutnosti
opasnih tvari u baterijama te elektri¢noj i elektroni¢koj opremi, $§to moze biti uzrokovano
neprimjerenim odlaganjem. Neke maloprodajne trgovine pruzaju usluge povrata koje korisniku
omoguduju povrat iskoritene opreme kako bi se ona odlozila na odgovarajuci nacin. Korisnikova
je odgovornost prije odlaganja izbrisati sve podatke iz elektri¢cne i elektronicke opreme.
Dodatne informacije o tome gdje mozZete predati baterije te elektricnu i elektroni¢ku opremu
zatrazite od lokalnog gradskog/opcinskog ureda, nadlezne komunalne sluzbe ili trgovca.

K Ovaj simbol na proizvodu, njegovim baterijama ili pakiranju znaci da se proizvod i baterije koje
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"Kako biste mogli upotrijebiti produzeno jamstvo,
otvorite guarantee.upgs.com/petra i registrirajte svoj
proizvod u roku od 30 dana nakon kupovine.

Proizvodac:
UP Global Sourcing UK Ltd.,
Edmund-Rumpler Strape 5,
51149 KOIn, Germany.

PROIZVEDENO U KINI.

www.petra-electric.com
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