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Automatické vypnutie

Teplovzdusna fritéza je vybavena funkciou automatického
vypnutia. M&Ze sa aktivovat po uplynuti nastaveného casu balenia,
spusti alarm ¢asovaca a funkcia automatického vypnutia sposobi,
Ze sa teplovzdusna fritéza vypne.

POZNAMKA: Ak je potrebné teplovzdusnu fritézu vypnut este pred
uplynutim ¢asu varenia, vypnite ju a odpojte od zdroja napéjania.

Spravne a nespravne postupy

CO ROBIT:

Pred pouzitim skontrolujte, ¢i si nadoby varného kosa
bezpecne namontované. V opacnom pripade nebude
teplovzdusna fritéza fungovat.

Nadoby varného kosa chytajte len za rukovat.

Pri vyberani nadob varného kos$a postupujte opatrne, moze dojst
k Uniku pary.

VYVARUJTE SA:

Nevymienajte nadoby varného kosa, ked'su varné vlozky s
nelepivym povrchom stéle pripevnené, pretoze mozu vypadnut a
prebytocny olej nazhromazdeny v spodnej casti nddob sa méze
vyliat na platriu.

Teplovzdusnu fritézu ani jej otvory na privod vzduchu nezakryvajte
narusi sa tym privod vzduchu, ¢o méze ovplyvnit vysledky varenia.
Nelejte do nadoby varného kosa olej ani inu tekutinu.
Nedotykajte sa nddob varného kosa pocas pouzivania alebo
bezprostredne po nom, nakolko mézu byt velmi horice. Nadobu
varného kosa chytajte len za jej rukovat.

Starostlivost a udrzba

Pred akymkolvek cistenim alebo Udrzbou teplovzdusnu fritézu
vypnite, odpojte ju z elektrickej siete a nechajte Uplne vychladnut.
1. KROK: Hlavnu jednotku teplovzdusnej fritézy pretrite
navlhéenou mékkou handrickou a nechajte ju poriadne vysusit.

2. KROK: Varné vlozky s nelepivym povrchom a nddoby varného
kosa umyte v teplej mydlovej vode a dokladne ich oplachnite.




Hlavnd jednotku teplovzdusnej fritézy neponérajte do vody ani
inej kvapaliny.

Na Cistenie teplovzdusnej fritézy a jej prisluSenstva nikdy
nepouzivajte drsné ani abrazivne Cistiace prostriedky alebo
Spongie. Mohlo by dojst k poskodeniu spotrebica.
POZNAMKA: Teplovzdusnu fritézu vycistite po kazdom pouZiti.

Opis casti
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1. Hlavna jednotka fritézy Dual Air 7. Tlacidla na ovladanie casu

2. Né&doby varného kosa (pocet: 2) 8. Tlacidla funkcii

3. Varné vlozka s nelepivym 9. Tlacidlo synchronizacie varenia
povrchom (pocet: 2) 10. Tlacidlo sparovania varenia

4. Rukovéat nddoby varného kosa 11. Vypinad

5. Digitélny ovladaci panel 12. Tladidlo spustenia/pozastavenia

6. Tlacidla na ovladanie teploty 13. LED displej




PETRA

———ELECTRIC
SINCE 1968

Navod na pouzitie

Pred prvym pouzitim

1. KROK: Nez teplovzdusnd fritézu pripojite k sietovému napéjaniu, hlavni jednotku
teplovzdusnej fritézy pretrite navih¢enou makkou handri¢kou a nechajte ju poriadne vysusit.
2. KROK: Varné vlozky s nelepivym povrchom a nadoby varného kosa umyte v teplej
mydlovej vode a dékladne ich oplachnite.

3. KROK: Hlavnu jednotku teplovzdusnej fritézy umiestnite na stabilny, teplovzdorny
povrch vo vyske pohodinej pre pouzivatela.

POZNAMKA: Pri prvom pouziti teplovzdusnej fritézy moze byt citit
mierny zapach. Je to normalny jav a po kratkom case ustipi. Pocas
pouzivania fritézy zabezpecte v jej blizkosti dostatocné vetranie.
Pred prvym pouZitim sa odporuca teplovzdusnu fritézu spustit
aspon na 10 minat, aby dym alebo zapach, ktoré sa mézu
spociatku objavit, neovplyvnili chut jedla.

Zostavenie fritézy Dual Air

1. KROK: Umiestnite varné vlozky s nelepivym povrchom pevne do nddob varného kosa.
2. KROK: Vlozte nddoby varného kos$a do hlavnej jednotky teplovzdusne;j fritézy, pricom
pocet nadob sa musi zhodovat s po¢tom na displeji.

POZNAMKA: Teplovzdu$na fritéza sa dodava predmontovana.
Pred zaciatkom pouZzitia je potrebné nddoby varného kosa
bezpecne zavriet, v opacnom pripade nebude fritéza fungovat.

PouzZivanie ovladacieho panela
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Po pripojeni teplovzdusnej fritézy k elektrickému napéjaniu a po jeho aktivacii
sa ozve zvukové znamenie a rozsvieti sa vypina¢, ktory ukazuje, Ze zariadenie je
pripojené k napéjaniu.

Klepnutim na vypina¢ teplovzdu$nu fritézu zapnete.




Manualne nastavenie

Cas a teplotu je mozné nastavit manuélne. Hodnoty ¢asu a teploty zavisia od
pripravovanych potravin.

Na LED displeji sa zobrazia ciary, ktoré oznacuju, ze teplovzdu$na fritéza je pripravena
na naprogramovanie.

Vyberte prislu§nd nddobu tuknutim na moznost 1 alebo 2. Ak chcete nastavenie
upravit manualne, stlacte tlacidlo manuélneho nastavenia a potom pomocou tlacidiel
ovléddania ¢asu upravte cas pripravy jedla az na max. 60 min. (alebo max. 12 hodin pri
dehydratécii). Tuknutim na tla¢idla na ovlddanie teploty nastavte teplotu pripravy jedla v
rozsahu od 40 do 210 °C (alebo max. 90 °C pri dehydratacii).

Ak chcete poufZit len jednu nddobu, pre druhl nezvolte Ziadne nastavenie.

Stla¢enim tlacidla spustenia/pozastavenia spustite pripravu jedla.

POZNAMKA: Dalsie informécie a pokyny na pripravu jedla
najdete v brozdre s receptami.

Prednastavené funkcie

Nastavenie ¢asu a teploty je mozné upravit pomocou funkénych tlacidiel, ktoré po
stlaceni automaticky prepinaju medzi prednastavenymi ¢asmi a teplotami na pripravu
réznych jeddl. Tieto predvolby je mozné potom podla potreby nastavit pomocou
tladidiel ovlddania ¢asu a teploty.

Ak chcete nastavovanie ¢asu alebo teploty urychlit, mézete tlacidla na ovladanie ¢asu a
teploty podrzat stladené.

Po nastaveni ¢asu a teploty stlacte tlacidlo spustenia/pozastavenia, ¢im spustite
ohrievanie. Cas a teplotu je mozné pocas pouzivania zmenit.

Po dokonceni varenia a uplynuti prednastaveného cCasu zaznie alarm Casovaca a
teplovzdusna fritéza sa vypne.

Pocas varenia je mozné Cas a teplotu kedykolvek nastavit pomocou tlacidiel na
ovladanie c¢asu a teploty po tuknuti na ¢islo zasuvky.

Ak pocas varenia vytiahnete nddobu varného kosa, varenie sa prerusi. Proces varenia
bude pokracovat po zasunuti nddoby spéat na svoje miesto.

Teplovzdu$nu fritézu mozete vypnut pridrzanim vypinaca.
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Funkcie pripravy pokrmov

Funkcia Teplota Teplotny rozsah Cas
Teplovzdugné fritovanie | 210 °C 210 °C (PEVNE) Max. 1 hodinu
Opekanie 190 °C 120°C-210°C Max. 4 hodiny
Pecenie 160 °C 120°C-210°C Max. 4 hodiny
Susenie 60 °C 40°C-90°C Max. 12 hodiny
Manuélne 180 °C 40°C-210°C Max. 1 hodinu
Zohrievanie 170 °C 130°C-210°C Max. 1 hodinu

Pouzivanie nastavenia synchronizacie varenia

Ked'v nddobéch pripravujete rézne jedléd s réznymi ¢asmi a teplotami, pouzite
nastavenie synchronizécie, aby sa varenie v oboch naddobéach dokonéilo stcasne.

Pri pouzivani oboch nadob na pripravu réznych jedal pouiite nastavenie
synchronizécie - varenie sa dokon¢i v oboch nddobach sucasne.

1. KROK: Tuknite na polozku ,1” a nastavte pozadované nastavenia pre prvi nadobu
varného kosa podla pokynov v ¢asti Pouzivanie ovlddacieho panela.

2. KROK: Zopakujte postup pre druhd nddobu varného kosa tuknutim na polozku ,2".
3. KROK: Stlacte tlacidlo synchronizacie varenia. Tlacidlo sa rozsvieti, ¢im potvrdi
vyber nastavenia.

4. KROK: Stlacenim tlacidla spustenia/pozastavenia spustite pripravu jedla.

Pouzivanie nastavenia sparovania varenia

Pri pouzivani oboch néddob na pripravu rovnakych jedal pouzite nastavenie spéarovania.
Varenie sa dokondiv oboch nddobach sucasne.

1. KROK: Tuknite na polozku ,1” a nastavte pozadované nastavenia pre prvi nadobu
varného kosa podla pokynov v ¢asti Pouzivanie ovlddacieho panela.

2. KROK: Stlacte tlacidlo sparovania varenia. Tlacidlo sa rozsvieti, ¢im potvrdi
vyber nastavenia.

3. KROK: Stla¢enim tlac¢idla spustenia/pozastavenia spustite pripravu jedla.

POZNAMKA: Ked je jednotka zapojena v elektrickej sieti,
vypinac zostane svietit.

Pouzivanie fritézy Dual Air

1. KROK: Po pripojeni teplovzdusnej fritézy k elektrickému napéjaniu a po jeho aktivacii
sa ozve zvukové znamenie a rozsvieti sa tlacidlo zapinania, ktoré oznacuje, Ze zariadenie
je pripojené k napéjaniu.

2. KROK: Tuknutim na vypinac¢ zapnite teplovzdu$nd fritézu. Zobrazia sa funkcie
displeja, ¢o znamen3, ze fritéza je pripravena na naprogramovanie.




3. KROK: Postupujte podla pokynov uvedenych v ¢asti Pouzivanie ovlddacieho
panela. Pomocou tlacidiel na ovlddanie ¢asu a teploty zvyste alebo znizte ¢as alebo
teplotu podla potreby.

4. KROK: Po predhriati nddoby varného kos$a z teplovzdusnej fritézy vytiahnite pomocou
rukovate. Nadoby varného kosa umiestnite na rovny, stabilny a teplovzdorny povrch.
5. KROK: Vlozte ingrediencie do varnej vlozky s nelepivym povrchom, zasurte nadobu
varného kosa spat do hlavnej jednotky teplovzdusnej fritézy a zatvorte ju.

6. KROK: Cas a teplotu varenia nastavte podla potrieb prisad pomocou digitalneho
ovlddacieho panela. Nastavenie ¢asu a teploty je mozné upravit aj pomocou funkénych
tlacidiel, ktoré po stlaceni automaticky prepinajd medzi prednastavenymi ¢asmi a
teplotami na pripravu réznych jedal. Tieto predvolby je mozné potom podla potreby
nastavit pomocou tlacidiel ovladania ¢asu a teploty.

7. KROK: Niektoré ingrediencie mdze byt potrebné v polovici varenia premiesat.
Vyberte nddoby varného kosa z hlavnej jednotky teplovzdusne;j fritézy pomocou
rukovate. Obsah nadoby varného kosa opatrne premiesajte a nddobu zasurite naspat do
hlavnej jednotky teplovzdusnej fritézy. Pokracujte vo vareni.

8. KROK: Po dokondéeni varenia a uplynuti prednastaveného Casu teplovzdusna

fritéza niekolkokrat pipne a na displeji sa zobrazi hlasenie ukonéenia (,END"). Potom

sa teplovzdu$na fritéza vypne. Skontrolujte, ¢i st suroviny pripravené. Ak suroviny

nie st uvarené, zatvorte nddoby varného kosa a vratte ich spat do hlavnej jednotky
teplovzdusnej fritézy. Potrebny ¢as varenia nastavte pomocou digitalneho ovladacieho
panela. Ak je jedlo pripravené, vyprazdnite obsah do misky alebo na tanier. Ak je jedlo
velké alebo krehké, pouzite teplovzdorné klieste (nie si sicastou dodavky).

POZNAMKA: Ne? zaénete s pripravou jedla, teplovzdusnu
fritézu vzdy predhrejte.

Ak je potrebné pocas pouzivania zmenit ¢as alebo teplotu varenia,
podla potreby pouZite tlacidla na ovladanie Casu alebo teploty.
UPOZORNENIE: Jedlo nevysypajte priamo do misky alebo na
tanier, pretoze na dne naddob varného kosa sa méze nachadzat
nahromadeny prebytocény olej, ktory by mohol pretiect do
ingrediencii alebo servirovacej misky.

Ak nddobu varného kosa otvérate pocas pouzivania, davajte si
pozor, nakolko bude velmi horuca.

VAROVANIE: Teplovzdusna fritéza je aj po vypnuti pod
menovitym napatim. Ak chcete pocas varenia fritézu trvalo
vypnut, vypnite ju vypinacom a odpojte od elektrickej siete.
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Skladovanie
Pred ulozenim na chladnom a suchom mieste skontrolujte, i je teplovzdudna fritéza
vychladnutd, ¢isté a sucha.

Kébel nikdy pevne neovijajte okolo teplovzdusnej fritézy. Oviite ho iba volne, aby
nedoslo k poskodeniu.

Technické udaje
Kod vyrobku: PT4750

Prikon: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Vykon: 2200-2400 W




UP Global Sourcing UK Ltd.,
Victoria Street, Manchester OL9 ODD. UK.
Edmund-Rumpler Stra3e 5, 51149 Kéln. Germany.

Ak sa k vdm tento produkt nedostane v prijatelnom stave, kontaktujte nase
Oddelenie sluzieb zdkaznikom na petra-sk@teknihall.com

Majte svoj dodaci list poruke, pretoze budete potrebovat informacie, ktoré st na
nom uvedené.

Ak si prajete tento produkt vrétit, vratte ho spolu s potvrdenkou maloobchodnikovi,
od ktorého ste ho zakupili (v stlade s jeho zmluvnymi podmienkami).

Zaruka

Na vietky novo zaklpené vyrobky sa vztahuje zaruka vyrobcu, pri¢om jej dizka
zavisi od daného vyrobku. Ak sa zédkaznik preukaze prislusnym dokladom o
nakupe, spoloénost Petra mu prostrednictvom predajcu poskytne standardnu
12-mesacénu zaruku s platnostou od datumu nékupu. To sa vztahuje len na
vyrobky pouzivané v doméacnosti podla pokynov a v stilade so zamyslanym
Gcelom. V pripade nespravneho poutzitia alebo rozoberania vyrobkov dochéadza
k zruseniu platnosti zaruky.

V rdmci zaruky sa zavazujeme zdarma opravit alebo vymenit akékolvek poskodené
Casti vyrobku. V pripade, Ze nebude mozné poskytnit potrebnd ndhradu,
zékaznikovi ponukneme podobny vyrobok alebo mu vratime peniaze. Zaruka sa
nevztahuje na poskodenia spdsobené opotrebovanim v désledku pravidelného
pouZivania ani na spotrebny material, ako su zastrcky, poistky atd.

Upozorfiujeme, Ze uvedené zmluvné podmienky sa mézu obcas menit, preto vém
odporucame ich pri kazdej ndvsteve webovej lokality skontrolovat.

Ziadna ¢ast tejto zaruky ani pokynov sdvisiacich s tymto vyrobkom nevyluéuje,
neobmedzuje ani inak neovplyvnuje vase zdkonné prava.

Likvidacia pouzitych batérii a elektrickych a elektronickych zariadeni

ﬁ Tento symbol na produkte, jeho batéridch alebo obale znamen4, ze tento produkt a vietky

batérie, ktoré sa v nom nachadzaju, sa nesmu likvidovat s komunalnym odpadom. Namiesto
mmm toho je pouzivatel povinny odovzdat ich na prislusnom zbernom mieste na recyklaciu batérii
a elektrickych a elektronickych zariadeni. Tento separovany zber a recykladcia pomozu zachovat
prirodné zdroje a zabranit potencidlnym negativnym désledkom na ludské zdravie a zZivotné
prostredie z dovodu moznej pritomnosti nebezpecnych ldtok v batéridch a elektrickych
a elektronickych zariadeniach, ktoré by mohli byt spésobené nevhodnou likvidaciou. Niektori
predajcovia poskytuju sluzby spatného odberu, ktoré umoznuju pouzivatelovi vratit opotrebované
zariadenie na vhodnd likvidaciu. Vymazanie akychkolvek tdajov na elektrickom a elektronickom
zariadeni pred likvidaciou ma na starosti pouzivatel. DalSie informacie o tom, kde mozno batérie,
elektricky a elektronicky odpad odovzdat, ziskate na miestnom mestskom/obecnom drade, u sluzby
likvidécie komunalneho odpadu alebo u predajcu.
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Ak chcete ziskat narok na predizent zaruku,
prejdite na stranku guarantee.upgs.com/petra
a zaregistrujte svoj produkt do 30 dni od nakupu.

Vyrobca:
UP Global Sourcing UK Ltd.,
Victoria Street, Manchester OL9 0DD. UK.
Edmund-Rumpler Strafe 5, 51149 K&In. Germany.

VYROBENE V CiNE.

www.petra-electric.com
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