PETRA

ELECTRIC

SINCE 1968

HOLZPELLET-
PIZZAOFEN (12 Zoll)

BEDIENUNGSANLEITUNG



PETRA

ELECTRIC
SINCE 1968

Holzpellet-Pizzaofen (12 Zoll)
PT5186EU10




petra-electric.com

Weitere Sprachen finden Sie in der Online-Bedienungsanleitung, darunter:

Deutsch Spanisch Tschechisch
Franzdsisch ltalienisch Ungarisch
Niederléndisch Polnisch Slowakisch

Bitte bewahren Sie diese Informationen zur spateren Verwendung auf.
Sicherheitshinweise

Dieses Gerat ist kein Spielzeug.

Verwenden Sie das Gerat nur fir den vorgesehenen Zweck.
Verwenden Sie ausschlieB3lich das mitgelieferte Zubehor.
Bewegen Sie das Gerat nicht, wahrend es verwendet wird.
BerUhren Sie keine Bereiche des Gerats, die heil3 werden kdénnen,
oder die Heizkomponenten des Geréts, da dies zu Verletzungen
fihren kann.

Verwenden Sie bei diesem Gerat keine scharfen oder scheuernden
Gegensténde. Verwenden Sie die mitgelieferten Zubehorteile.
Geben Sie die Pellets bei Verwendung der Brennstoffbox nach
und nach hinzu, um die optimale Temperatur zu erreichen. Wenn
zu viele Pellets hinzugegeben werden, vergréBert sich die
Flamme und es besteht die Gefahr, dass Personen oder das Gerat
zu Schaden kommen.

Achten Sie darauf, dass Flammen von hinten aus dem
Metallgehduse, durch die Tir oder Gber den Schornstein
austreten konnen. Bei der Verwendung dieses Geréts besteht
Verbrennungsgefahr. Halten Sie sich von den Offnungen fern.
Giftige Dampfe in hoher Konzentration kénnen zum Ersticken fiihren.
Berlihren Sie wahrend des Betriebs nicht die Metallteile des
Gerats. Berlhren Sie nur die Kunststoffgriffe.

Achten Sie auf Gefahrenquellen wie trockene Blatter, Bodenbelage
und andere brennbare Materialien, die sich in der Ndhe des Gerats
befinden, da diese eine Brandgefahr darstellen kénnen.

Bewahren Sie keine gefahrlichen Gegenstande wie Feuerzeuge
oder Brennstoff neben dem Gerat auf.

Halten Sie Stromkabel vom Gerat fern.

Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, solange es angeziindet ist.
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Versuchen Sie nicht, Teile zu entfernen oder das Gerét zu
bewegen, solange es heil ist.

Stellen Sie immer sicher, dass das Gerat nach der Verwendung
vollstandig abgekihlt ist und prifen Sie, dass keine gliihende
Kohle mehr vorhanden ist, bevor Sie es bewegen, Reinigungs-
oder Wartungsarbeiten durchfiihren oder das Gerat wegraumen.
Bei Verwendung liegt die ungefahre Temperatur des Pizzaofens
zwischen 120 °C und 550 °C.

Dieses Gerat sollte niemals als Heizgerat verwendet werden.
Dieses Gerat ist nur fir den Einsatz im Freien bestimmt.
Verwenden Sie das Gerat niemals in einem Gebaude, einer
Garage oder einem geschlossenen Raum.

Prifen Sie die ortlichen Gesetze und Vorschriften, in denen
moglicherweise der erforderliche Abstand zwischen Herden und
Gebauden im Freien angeben ist oder in denen der Einsatz von
Flammen jeglicher Artim Freien wahrend Trockenperioden oder
Gefahrenzeiten eingeschrankt wird.

Bringen Sie dieses Gerat nicht in oder auf Booten oder
Freizeitfahrzeugen an und verwenden Sie es dort auch nicht.
Verwenden Sie dieses Gerat nicht bei starkem Wind.

Stellen Sie sicher, dass das Gerat vor Zugluft und Wasser
geschutzt ist.

UnsachgemaBe Montage, Anpassung, Anderung, Nutzung oder
Wartung dieses Geréats konnen zu Personen- oder Sachschaden
fihren. Verwenden Sie dieses Geréat nur, wenn es richtig
zusammengebaut ist und alle Teile sicher befestigt sind.

Dieses Gerat sollte regelmalig Gberprift werden.

Dieses Gerat darf nur von verantwortungsbewussten Erwachsenen
verwendet werden.

Halten Sie Kinder und Haustiere stets vom Pizzaofen fern.
Verwenden Sie das Gerat immer auf einer stabilen,
hitzebestandigen Oberflache, die sich fir den Benutzer

in einer angenehmen Hohe befindet.

Dieses Gerat ist nur fir den Hausgebrauch vorgesehen. Es sollte




nicht fir kommerzielle Zwecke verwendet werden.
Das Gerat muss mindestens 122 cm von Gebauden, Wanden,
Mobeln oder anderen brennbaren Materialien entfernt
aufgestellt werden.
Stellen Sie sicher, dass sich bei Verwendung dieses Geréts keine
Hindernisse ber Kopfthéhe befinden. Die Bellftungséffnungen
durfen nicht blockiert werden.
ACHTUNG: Heil3e Oberflachen: Berlhren Sie keine
Bereiche oder Oberflachen des Gerats, die heil3 werden
konnen, oder die Heizkomponenten des Gerats.
WARNUNG: Das Gerat von entflammbaren Materialien fernhalten.

RAARN:

Pflege und Wartung

Lassen Sie den Pizzaofen vor der Reinigung oder Wartung
vollstandig abkdhlen.

SCHRITT 1: Wischen Sie die AuB3enseite des Pizzaofens mit einem
weichen, feuchten Tuch ab und trocknen Sie sie grindlich.
Verwenden Sie niemals aggressive oder scheuernde
Reinigungsmittel oder Topfkratzer, um das Hauptgerét oder das
Zubehor zu reinigen, da dies zu Schaden fuhren kann.

SCHRITT 2: Im Inneren des Pizzaofens kann es so erscheinen, als
wirde Farbe abblattern. Dabei handelt es sich um Fettansammlungen,
die sich zu Kohle entwickelt haben und abblattern. Entfernen Sie
Ruckstande mit einer Birste oder einem Reinigungspad. Wenn sich
die Kohle nur schwer entfernen lasst, kann ein weiches Scheuertuch
verwendet werden. Reinigen Sie das Innere des Pizzaofens mit einem
weichen, feuchten Tuch und trocknen Sie es griindlich.

SCHRITT 3: Reinigen Sie den Pizzastein mit warmem Seifenwasser
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und einem nicht scheuernden Tuch und spllen Sie ihn anschlieBend
mit warmem Wasser ab.

WARNUNG: Verwenden Sie zum Reinigen des Pizzaofens niemals
Ofen- oder Grillreiniger.

Beschreibung der Teile

@

1. Hauptgerét Holzpellet-Pizzaofen (12 Zoll) 9. Gitterrost der Brennstoffbox
2. StandfuBe 10. Holzpellet-Schaufel

3. Schornstein 11. Pizzastein

4. Schornsteinkappe 12. Pizzaschaufel

5. Pizzaofentir 13. Pizzaschaufelgriff

6. Turgriff 14. 11 Schrauben

7. Brennstoffbox 15. 8 Muttern

8.  Griff der Brennstoffbox

Gebrauchsanweisung

Vor dem ersten Gebrauch

Reinigen Sie den Pizzaofen und das Zubehér geméB den Anweisungen im Abschnitt ,Pflege
und Wartung”.




Zusammenbau des Pizzaofens

SCHRITT 1: Drehen Sie das Hauptgerét des Pizzaofens um und klappen Sie die Beine aus.

SCHRITT 2: Drehen Sie den Pizzaofen wieder um und stellen Sie ihn auf eine stabile, hitzebestandige
Oberflache. Platzieren Sie den Griff auf der Oberseite und richten Sie die Befestigungslécher aus.
Setzen Sie 2 Schrauben ein und ziehen Sie sie mit einem Kreuzschlitzschraubendreher (nicht im
Lieferumfang enthalten) fest.

ein. Platzieren Sie 1 Mutter auf der Schraube an der Innenseite des Schornsteins. Ziehen Sie sie mit
einer Zange und einem Kreuzschlitzschraubendreher fest.

=

SCHRITT 4: Setzen Sie den Schornstein in die runde Offnung auf dem Pizzaofen ein.
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SCHRITT 5: Bringen Sie den Turgriff mit 2 Schrauben und 2 Muttern an der Tur an. Ziehen Sie sie
mit einer Zange und einem Kreuzschlitzschraubendreher fest.

SCHRITT 6: Bringen Sie den Griff der Brennstoffbox mit 2 Schrauben und 2 Muttern an. Ziehen Sie
sie mit einer Zange und einem Kreuzschlitzschraubendreher (nicht im Lieferumfang enthalten) fest.
Stecken Sie den Gitterrost der Brennstoffbox in die Brewbox.

S B -

SCHRITT 7: Bauen Sie die Pizzaschaufel mit 3 Schrauben und 3 Muttern zusammen. Ziehen Sie sie
mit einer Zange und einem Kreuzschlitzschraubendreher fest.

SCHRITT 9: Platzieren Sie die Tur des Pizzaofens unter den 2 Rastpunkten an der Vorderseite des
Hauptgeréats und dricken Sie sie hinein, bis sie einrastet.




SCHRITT 10: Setzen Sie die Brennstoffbox in die Rickseite des Pizzaofens ein.

Verwenden und Anziinden von Holzpellets

Verwenden Sie nur Pellets, die zu 100 % aus Hartholz bestehen.

SCHRITT 1: Uberprifen Sie, ob die Tir des Pizzaofens richtig angebracht ist. Entnehmen Sie die
Brennstoffbox aus der Riickseite des Geréats. Befiillen Sie mit der Holzpellet-Schaufel die Brennstoffbox
mit Pellets. Dazu sollten ca. 3 volle Schaufeln erforderlich sein. Setzen Sie die Brennstoffbox wieder ein.
SCHRITT 2: Zinden Sie die Pellets entweder mit einem Feuerzeug oder einer Létlampe an.

WARNUNG: Verwenden Sie niemals Spiritus oder Benzin
zum Anziinden oder erneuten Anztinden. Verwenden Sie nur
Létlampen oder Feuerzeuge, die DIN-Norm EN 1860-3 erfillen.

SCHRITT 3: Offnen Sie nach 5 Minuten bzw. sobald die Pellets brennen, die Brennstoffbox und
verwenden Sie die Holzpellet-Schaufel, um vorsichtig 1-3 Schaufeln Pellets in die Brennstoffbox zu
geben. Achten Sie darauf, dass die brennenden Pellets nicht abgeléscht werden.

HINWEIS: Stellen Sie sicher, dass die Pellets in der Brennstoffbox
brennen, bevor Sie weitere Pellets hinzugeben.

Bei Hinzugabe der Pellets entsteht Rauch. Nach einigen Minuten
|&sst dieser nach.

Um zu Uberprifen, ob sich bereits eine stetige Flamme entwickelt
hat, konnen Sie vorsichtig durch die Locher unten an der Tur blicken.

SCHRITT 4: Warten Sie, bis die Hohe der Pellets sinkt. Geben Sie jeweils eine kleine Menge Pellets hinzu.

HINWEIS: Wenn Sie zu viele Pellets auf einmal hinzugeben,
wird die optimale Temperatur des Pizzaofens nicht erreicht.

Abléschen der Holzpellets

Lassen Sie das Feuer auf natirliche Weise ausbrennen und lassen Sie den Pizzaofen abkihlen.
Nehmen Sie nach dem Abkuhlen die Brennstoffoox heraus und leeren Sie den Inhalt in einen
Stahlbehalter (nicht im Lieferumfang enthalten), der mit kaltem Wasser gefillt ist.
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Backen von Pizzen

SCHRITT 1: Heizen Sie den Pizzaofen gemé&f den Schritten im Abschnitt ,Verwenden und
Anzinden von Holzpellets” vor.

SCHRITT 2: Bestaduben Sie die Oberseite der Pizzaschaufel mit Mehl. Legen Sie den Pizzaboden auf
die Pizzaschaufel und fligen Sie den gewlinschten Belag hinzu.

HINWEIS: Sowohl selbstgemachter als auch gekaufter Pizzateig
kann verwendet werden.

SCHRITT 3: Entfernen Sie die Tur des Pizzaofens vorsichtig mithilfe des Tirgriffs. Lassen Sie die
Pizza von der Pizzaschaufel auf den Pizzastein gleiten.

HINWEIS: Falls die Pizza auf der Pizzaschaufel festklebt,
heben Sie den Teig an einer Seite an und pusten Sie vorsichtig
darunter. Dies tragt dazu bei, die Pizza zu |6sen.

SCHRITT 4: Schieben Sie die Tur des Pizzaofens vorsichtig wieder ein, sobald sich die Pizza im
Pizzaofen befindet.

HINWEIS: Der Pizzaofen funktioniert am besten, wenn die
Vordertlir angebracht ist.

SCHRITT 5: Entfernen Sie nach ca. 30 Sekunden vorsichtig die Tiir des Pizzaofens und schieben Sie
die Pizzaschaufel unter die Pizza. Drehen Sie die Pizza um 180 Grad, setzen Sie die Tur wieder ein
und lassen Sie die Pizza fiir ca. 30 Sekunden backen.

HINWEIS: Die Pizza kann nur in weniger als 60 Sekunden
gebacken werden, wenn der Pizzaofen die optimale Temperatur
erreicht hat. Diese betragt ca. 350-400 °C.

SCHRITT 6: Fillen Sie vor dem Backen einer weiteren Pizza die Holzpellets auf und warten Sie ca.
1 Minute, bis der Pizzaofen die optimale Temperatur erreicht hat.

WARNUNG: Betreiben Sie den Backofen nicht Gber einen
langeren Zeitraum, ohne dass die Vordertlir angebracht ist.
Entfernen Sie die Tir nur, um Lebensmittel hinzuzugeben, zu
entnehmen oder zu Uberprifen. Setzen Sie der Tir so schnell
wie moglich wieder ein, um zu verhindern, dass Flammen aus
der Rickseite des Pizzaofens austreten.

Technische Daten

Produktcode: PT5186




UP Global Sourcing UK Ltd.,
Victoria Street, Manchester OL9 ODD. UK.
Edmund-Rumpler StraBe 5,1149 Koéln. Germany.

Wenn Sie dieses Produkt nicht in einem akzeptablen Zustand erhalten, wenden Sie sich bitte an
unsere Kundendienstabteilung unter petra-de@teknihall.com .

Bitte halten Sie Ihren Lieferschein bereit, da die Angaben darauf erforderlich sind.

Wenn Sie dieses Produkt zurlicksenden mochten, schicken Sie es bitte zusammen mit dem Beleg
an den Handler, bei dem es gekauft wurde (vorbehaltlich dessen Geschaftsbedingungen).

Garantie

Fir alle neu erworbenen Produkte gilt eine Herstellergarantie; die Garantiedauer hangt vom
Produkt ab. Wenn ein angemessener Kaufnachweis erbracht werden kann, gewéhrt Petra tber
den Einzelhédndler standardmé&Big eine 12-monatige Garantie ab Kaufdatum. Dies gilt nur, wenn
die Produkte gemaB den Anweisungen flir vorgesehene Haushaltszwecke gebraucht wurden. Bei
unsachgemaBem Gebrauch oder Demontage des Produkts erlischt jegliche Garantie.

Im Rahmen der Garantie verpflichten wir uns, defekte Teile kostenlos zu reparieren oder zu ersetzen.
Falls wir keinen exakten Ersatz anbieten kénnen, wird ein dhnliches Produkt angeboten oder die
Kosten werden erstattet. Schaden durch taglichen Verschlei sind nicht durch diese Garantie
abgedeckt und auch Verbrauchsmaterialien wie Stecker, Sicherungen usw. sind nicht enthalten.

Bitte beachten Sie, dass die oben genannten Geschéftsbedingungen von Zeit zu Zeit aktualisiert
werden kénnen. Wir empfehlen Ihnen daher, diese bei jedem Besuch der Website zu Gberprifen.

Ihre gesetzlichen Rechte werden von keiner Bestimmung in dieser Garantie oder den Anweisungen
in Bezug auf dieses Produkt ausgeschlossen, eingeschrankt oder anderweitig beeintréchtigt.




"Um Anspruch auf die erweiterte Garantie zu haben,
gehen Sie bitte auf guarantee.upgs.com/petra und
registrieren Sie lhr Produkt innerhalb von 30 Tagen nach
dem Kaufdatum.

Vertriebshandler:
UP Global Sourcing UK Ltd.,
Victoria Street, Manchester OL9 0DD. UK.
Edmund-Rumpler Strafe 5,1149 Kéln. Germany.

HERGESTELLT IN CHINA.
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