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Veuillez conserver ces instructions pour référence ultérieure.
Consignes de sécurité

Lors de I'utilisation d'appareils électriques, des précautions de
sécurité de base doivent toujours étre prises.

Vérifiez que la tension indiquée sur la plaque signalétique
correspond a celle du réseau local avant de brancher l'appareil
sur le secteur.

Les enfants de plus de huit ans et les personnes dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou dont
I'expérience et les connaissances sont insuffisantes peuvent
utiliser cet appareil, uniquement s'ils sont sous surveillance ou
s'ils ont recu des instructions quant a |'utilisation stre et s'ils
comprennent les dangers potentiels.

Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec l'appareil.

Sauf s'ils sont agés de plus de 8 ans et sous surveillance, les
enfants ne doivent pas effectuer de nettoyage ou de maintenance.
Cet appareil n'est pas un jouet.

Si le cordon d'alimentation, la prise ou toute autre partie de
I'appareil ne fonctionne pas correctement, ou si l'appareil est
tombé ou endommagé, cessez immédiatement d'utiliser le
produit pour éviter tout risque de blessure.

Cet appareil ne contient aucune piéce réparable par |'utilisateur ;
seul un électricien qualifié est autorisé a effectuer des réparations.
Des réparations hasardeuses peuvent mettre |'utilisateur

en danger.

Tenez I'appareil hors de portée des enfants lorsqu'il est allumé ou
qu'il refroidit.

Tenez |'appareil et son cordon d'alimentation a |'écart de

toute source de chaleur ou de tout bord tranchant susceptible
d'endommager l'appareil.

Tenez |'appareil a |'écart d'autres appareils émettant de la chaleur.
Tenez les mains, les doigts, les cheveux et tout vétement ample a
I'écart des outils rotatifs de 'appareil.

N'immergez pas les composants électriques de cet appareil dans
I'eau ou dans tout autre liquide.

N'utilisez pas I'appareil avec les mains mouillées.




Ne laissez pas |'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché sur
le secteur.

Ne débranchez pas I'appareil de |'alimentation secteur en tirant sur
le cordon d'alimentation ; éteignez-le et débranchez-le a la main.
Ne tirez pas et ne transportez pas |'appareil par son cordon
d'alimentation.

N'utilisez pas |'appareil s'il esttombé, s'il présente des dommages
visibles ou s'il présente une fuite.

N'utilisez pas |'appareil a d'autres fins que celles pour lesquelles il
a été concu.

N'utilisez pas d'accessoires autres que ceux fournis.

N'utilisez pas d'accessoires endommagés.

N'utilisez pas cet appareil a I'extérieur.

Ne laissez pas I'appareil a la lumiere directe du soleil ou dans des
conditions d'humidité élevée.

Ne déplacez pas I'appareil lorsqu'il est en cours d'utilisation.

Ne versez pas d'eau bouillante ni de liquides tres chauds

dans l'appareil.

Ne mixez pas d'ingrédients a sec ; ajoutez toujours une petite
quantité de liquide.

Ne surchargez pas |'appareil, car le niveau atteint par le mélange
risque d'augmenter

pendant le mixage.

Ne touchez pas les piéces mobiles de |'appareil pendant son
utilisation, car vous risqueriez de vous blesser.

Ne touchez aucune partie de |'appareil qui pourrait devenir
chaude pendant son utilisation, car vous pourriez vous blesser.
N'utilisez pas de lames cassées ou desserrées; ni de

lames rotatives.

Fteignez I'appareil et débranchez-le de I'alimentation avant de
changer d'accessoire ou de toucher des piéces mobiles.
Débranchez toujours I'appareil apres utilisation et avant tout
nettoyage ou entretien.

Assurez-vous toujours que |'appareil a completement refroidi
apres utilisation avant d'effectuer tout nettoyage ou entretien.
Utilisez toujours l'appareil sur une surface stable et résistante a la
chaleur, a une hauteur confortable.




L'utilisation d'une rallonge avec |'appareil est déconseillée.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé a I'aide d'un minuteur externe
ou d'un systeme de commande a distance distinct de celui fourni
avec l'appareil.

Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement. Il ne
doit pas étre utilisé a des fins commerciales.

AVERTISSEMENT : ne touchez pas les lames tranchantes.

Entretien et maintenance

ETAPE 1 : éteignez et débranchez le mixeur de I'alimentation
secteur avant toute opération de nettoyage ou de maintenance.
ETAPE 2 : nettoyez le bloc moteur avec un chiffon doux et
humide, puis laissez-le sécher compléetement.

ETAPE 3 : pour nettoyer les gobelets, rincez-les sous I'eau

du robinet ou ajoutez de I'eau savonneuse et mixez pendant

30 secondes.

ETAPE 4 : videz I'eau, remplissez & nouveau les gobelets d'eau et
répétez |'opération jusqu'a ce qu'ils soient propres.

Ne touchez jamais les lames ; avec une extréme prudence, nettoyez-
les a I'aide d'une brosse et séchez-les soigneusement.

N'immergez jamais le bloc moteur du blender ou la partie inférieure
du couvercle a six lames dans |'eau ou dans tout autre liquide.
N'utilisez pas de tampons a récurer agressifs ou abrasifs pour
nettoyer le blender, car cela risquerait de I'endommager.

Le blender et ses accessoires, y compris le couvercle a six lames,
ne passent pas au lave-vaisselle.

REMARQUE : nettoyez toujours le mixeur immédiatement apres
chaque utilisation.

AVERTISSEMENT : manipulez le couvercle a six lames avec
précaution, car les lames sont tranchantes. Soyez prudent lorsque
vous fixez, retirez, nettoyez et rangez les accessoires.




Description des piéces

1. Bloc moteur du blender 4. Gobelet de 800 millilitres
NutriMax 1000 W 5. Couvercle type gourde
2. Couvercle a six lames 6. Couvercle de conservation

3. 1 gobeletde 1 litre
Mode d'emploi

Avant la premiére utilisation

Avant d'utiliser le blender pour la premiére fois, lavez tous les accessoires et
I'intérieur du pichet a I'eau chaude savonneuse, puis rincez et séchez soigneusement.
nettoyez le bloc moteur avec un chiffon doux et humide, puis laissez-le

sécher complétement.

N'immergez pas le bloc moteur dans I'eau ou dans tout autre liquide.

N'utilisez jamais de produits abrasifs ou corrosifs ou d'éponges métalliques pour
nettoyer le blender ou ses accessoires, car vous pourriez les endommager.

REMARQUE : lors de la premiere utilisation du mixeur, une
légere odeur peut se dégager. Ce phénomene est normal et ne
dure pas. Laissez suffisamment de ventilation autour du mixeur.
AVERTISSEMENT : ne touchez pas les lames tranchantes. La
durée maximale de fonctionnement continu est de 30 secondes.
Laissez refroidir pendant au moins 1 minute avant de 'utiliser

a nouveau.




Utilisation du blender NutriMax 1000 W

ETAPE 1 : placez le bloc moteur du blender sur une surface plate et stable, & une
hauteur confortable pour |'utilisateur.

ETAPE 2 : placez les ingrédients dans le gobelet de votre choix, en veillant & ne pas
dépasser le repére de remplissage maximal.

ETAPE 3 : versez une petite quantité de liquide dans le gobelet pour faciliter le mélange
des ingrédients.

ETAPE 4 : fixez le couvercle & six lames sur le gobelet en le tournant dans le sens des
aiguilles d'une montre.

ETAPE 5 : Branchez le mixeur sur I'alimentation secteur et allumez-le.

ETAPE 6 : pour mixer les ingrédients par impulsions, retournez le gobelet de maniére a
ce que le couvercle a six lames soit orienté vers le bas et que les trois languettes soient
alignées sur les fentes correspondantes du bloc moteur, puis appuyez dessus.

ETAPE 7 : pour mixer les ingrédients en continu, appuyez sur le gobelet et tournez-le
dans le sens des aiguilles d'une montre pour le verrouiller en position. Pour arréter le
mixage, tournez le gobelet dans le sens inverse des aiguilles d'une montre, soulevez-le
puis retirez-le du bloc moteur.

ETAPE 8 : éteignez le mixeur et débranchez-le de I'alimentation secteur.

ETAPE 9 : retirez le couvercle & six lames en le tournant dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre, puis remplacez-le par le couvercle type gourde ou le couvercle
de conservation, selon vos besoins.

REMARQUE : avant utilisation, vérifiez que le couvercle est

bien fixé.

Siles lames ne tournent pas de maniére fluide, arrétez le blender
et retirez délicatement le couvercle a six lames. Ajoutez une petite
quantité de liquide froid ou réduisez la quantité d'ingrédients dans
le gobelet.

Lorsque vous mixez du liquide, utilisez un récipient haut ou mixez
par petites quantités pour réduire le risque de débordement,
d'éclaboussure et de blessure par brilure.

ATTENTION : soyez prudent lorsque vous manipulez le couvercle
a six lames, car les lames peuvent chauffer pendant I'utilisation.
AVERTISSEMENT : ne mixez pas de liquides ni d'aliments chauds,
car cela pourrait entrainer une accumulation de pression et, le cas
échéant, des blessures graves.

Ne mixez pas de facon prolongée. La durée de fonctionnement
maximale est de 30 secondes ; laissez le blender refroidir pendant
1 minute avant de |'utiliser a nouveau. L'utilisation du blender
pendant plus de 30 secondes d'affilée entraine une augmentation
de la température, qui peut a son tour entrainer une accumulation




de pression. Si cela se produit, éteignez le blender et débranchez-
le de I'alimentation secteur, puis laissez-le refroidir complétement
avant d'essayer de retirer le couvercle a six lames. Dans ce cas-13,
n'immergez pas le gobelet dans de I'eau froide.

Ne dépassez jamais le repere de remplissage maximal lors

de I'ajout d'ingrédients dans le gobelet, car cela pourrait
provoquer un débordement et endommager le blender.
N'utilisez pas le blender si le gobelet est fissuré, cassé ou vide.

Conseil pratique

Si les ingrédients ne se mélangent pas uniformément, retirez le gobelet du bloc moteur.
Ensuite, secouez-le pour répartir les ingrédients, puis mixez a nouveau.

Recommandations concernant les gobelets

Usage Gobelet recommandé Type de préparation
Mixage 800 millilitres Pate

1 litre Sauce dips
Sauces 800 millilitres Vinaigrettes

1 litre Sauces pour salade

Sauces simples

Mixage d'ingrédients 800 millilitres Glace

congelés . . .
9 1 litre Fruits congelés

Creme glacée

Super smoothies/ 800 millilitres
Smoothies nutritifs

1 litre




Dépannage

Probléme

Cause possible

Solution

Le mixeur
ne fonctionne pas.

Le mixeur n'est pas branché
a l'alimentation secteur.

Le couvercle a six lames
n'est pas correctement fixé
au gobelet.

Branchez le mixeur sur
|'alimentation secteur
et allumez-le.

Vérifiez que les filetages
sont correctement alignés,
tournez le couvercle a six
lames dans le sens des
aiguilles d'une montre
jusqu'a ce qu'il soit bien fixé.

Le couvercle requis ne se
fixe pas sur le gobelet.

Placez le gobelet sur une
surface plane et fixez

le couvercle requis sur

la partie supérieure du
gobelet, en veillant a ce
que les filetages soient
correctement alignés.
Tournez le couvercle dans
le sens des aiguilles d'une
montre jusqu'a ce qu'il soit
bien fixé.

La boisson contient encore
des morceaux.

Il'y a trop d'ingrédients
dans le gobelet.

Réduisez la quantité
d'ingrédients dans
le gobelet.

La boisson est
trop liquide et manque
de saveur.

Les ingrédients ont
été trop mixés.

Utilisez le blender pour
mixer les ingrédients par
petites impulsions afin
d'obtenir des

résultats optimaux.

Le gobelet fuit.

Le couvercle requis n'est
pas correctement fixé sur
le gobelet.

En vérifiant que les
filetages sont correctement
alignés, tournez le
couvercle requis dans le
sens des aiguilles d'une
montre jusqu'a ce qu'il soit
bien fixé.




Les ingrédients ne se
mélangent pas bien.

Utilisez le blender pour
mixer les ingrédients par
petites impulsions

afin d'obtenir des
résultats optimaux.

Avec des ingrédients
congelés, mixez par petites
impulsions d'environ 2 a

5 secondes.

Stockage
Réassemblez le mixeur.

Vérifiez que le mixeur a refroidi et est propre et sec avant de le ranger dans un endroit

frais et sec.

Caractéristiques

Code produit : PT2002V4
Tension de fonctionnement : 220-240 V ~ 50/60 Hz
Puissance : 1000 W




Recettes :

Chocanana aux baies

10 amandes

2 poignées de chou kale

150 g de mres

86 g de haricots noirs cuits

2 banane

2 cuilléres a soupe de cacao amer
Complétez avec de I'eau jusqu'au repére de
remplissage maximal

Noix en folie

10 noix de cajou nature

5 noix, coupées en deux

2 poignées de chou kale

1 orange

Y2 poivron rouge

2 avocat

s cuilléres a café d'extrait de vanille pure
Complétez avec de I'eau jusqu'au repére de
remplissage maximal.

Zing Zinger du matin

2 poignées d'épinards

1 pomme coupée en tranches

1 cuillére a soupe d'huile d'olive

23 g de flocons d'avoine

Complétez avec de I'eau jusqu'au repére de
remplissage maximal

Chocacado Bliss aux baies

2 poignées d'épinards

2 cuilléres a soupe de cacao amer en poudre
148 g de myrtilles

Y2 avocat

Complétez avec de |'eau jusqu'au repére de
remplissage maximal

Super énergisant

2 poignées d'épinards

2 cuilléres a soupe de graines de sésame
1 banane

145 g de papaye

23 g de flocons d'avoine

/
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Complétez avec de |'eau jusqu’au
repére de remplissage maximal

Jus sauvage

2 cuilléres a soupe de graines

de tournesol

166 g de fraises

1 poignée d'épinards

1 poignée de persil

1 cuillére a soupe de graines

de sésame

2 orange

Complétez avec de |'eau jusqu'au
repére de remplissage maximal

Le plein d'agrumes

2 cm de gingembre

2 cuilleres a soupe de miel

1 orange

Ya citron

Ya citron vert

Pincée de sel de mer

Complétez avec de I'eau jusqu'au
repére de remplissage maximal

Rafraichissement Peau éclatante

10 noix

2 poignées d'épinards

145 g de papaye

2 avocat

Complétez avec de I'eau ou du
lait d'amande jusqu'au repére de
remplissage maximal

Tropical Glow Go-Go-Go

2 poignées d'épinards

2 cuilleres a soupe de graines

de tournesol

145 g de papaye

210 g d'ananas

Complétez avec de I'eau jusqu'au
repére de remplissage maximal

Chanana Cha-Cha-Cha

10 noix

2 poignées d'épinards

1 banane

140 g de cerises dénoyautées
Complétez avec de I'eau ou du
lait d'amande jusqu'au repére de
remplissage maximal

Cure de na-na-nature

10 noix

2 poignées d'épinards

2 avocat

2 banane

Complétez avec de I'eau jusqu'au
repére de remplissage maximal.

A emporter

10 amandes

2 poignées d'épinards

1 banane

77 g de cerises dénoyautées

74 g de myrtilles

Complétez avec de I'eau jusqu'au
repére de remplissage maximal

Chou Crush

2 poignées de chou kale

2 noix du Brésil

1 pomme

72 g de mires

53 g de chou-fleur

Complétez avec de I'eau jusqu'au
repéere de remplissage maximal

Dynamite verte

2 poignées d'épinards

1 pomme

Jus de 4 citron vert

Complétez avec de I'eau ou du thé
vert non sucré jusqu'au repere de
remplissage maximal




OMG Vitalithé

2 poignées d'épinards

1 banane

2 courgette

Complétez avec du thé vert non sucré froid
jusqu'au repére de remplissage maximal

Carb-Boom de riz

2 poignées d'épinards

1 banane

1 noix du Brésil

Y2 orange épluchée

100 g de riz brun cuit

Complétez avec du lait d'amande jusqu'au
repére de remplissage maximal

Very Berry Bliss

2 poignées de feuilles de navets ou de
chou kale

Y2 avocat

74 g de myrtilles

60 g de framboises

72 g de mires

Complétez avec de I'eau ou du thé
vert non sucré jusqu'au repére de
remplissage maximal

Explosion de verdure

2 poignées de chou kale

89 g de chou rapé

210 g d'ananas

1 cuillére a soupe de graines de tournesol
Y2 avocat

Complétez avec de I'eau jusqu'au repére
de remplissage maximal

Détox intense

2 poignées de feuilles de laitue

1 petite pomme de terre nouvelle crue,
coupée en quartiers

1 kiwi, pelé

105 g d'ananas

Complétez avec de I'eau ou de I'eau de coco
jusqu'au repére de remplissage maximal



Chaud chaud chaud

2 poignées de laitue

1 poire m(re (avec la peau)

1 cuillere a café de cannelle

1 tranche de racine de gingembre
pelée de 1,5 cm

Y2 banane

s cuillére a café de noix de muscade
Complétez avec de I'eau ou du lait
d'amande jusqu'au repeére de
remplissage maximal

Délice de patate douce

5 noix, coupées en deux

2 poignées de laitue

2 dattes Medjool

2 cuilleres a café de cannelle

Y2 patate douce cuite a la vapeur (avec
la peau)

2 orange (pelée)

Complétez avec de I'eau jusqu'au
repéere de remplissage maximal

Cocktail chou/carotte

2 poignées d'épinards

2 cuilléres a soupe de graines de lin ou
de chia

1 banane

1 carotte, coupée en quartiers

89 g de chou rapé

48 g de myrtilles

Remplissez d'eau jusqu'au repére de
remplissage maximal

Pense-béte

10 amandes

2 abricots

2 poignées d'épinards

1 cuilléere a soupe de graines de
tournesol

2 avocat

Complétez avec de I'eau jusqu'au
repére de remplissage maximal

Jus dynamite

2 poignées de feuilles de navet ou de
chou fourrager

1 banane

1 cuillére a soupe de graines

de tournesol

1 cuilléere a soupe de graines de lin
38 g de lentilles germées

80 g de melon cantaloup

Complétez avec de I'eau jusqu'au
repére de remplissage maximal

Merci pour les souvenirs

10 amandes

2 cuilléres a soupe de graines de chia
oude lin

1 poignée de chou kale

1 poignée d'épinards

% patate douce cuite a la vapeur
Complétez avec de I'eau jusqu'au
repére de remplissage maximal

C comme cannelle

2 poignées d'épinards

2 cuilléres a café de cannelle

144 g de myrtilles

2 avocat

23 g de flocons d'avoine
Complétez avec de I'eau jusqu'au
repére de remplissage maximal

Détox verte

12 amandes

2 poignées de chou kale

90 g de brocoli

1 cuillére a café de cannelle

s banane

74 g de myrtilles

Complétez avec de I'eau jusqu'au
repére de remplissage maximal




Vitamix spécial fruits rouges

10 framboises

10 raisins rouges sans pépins

2 petites fleurettes de brocoli

1 cuillére a soupe de baies de goji

1 cuillére a café d'huile d'olive

2 petit avocat

s de petite betterave

Complétez avec de |'eau jusqu'au repére de
remplissage maximal

Power House a la citrouille

12 amandes

2 poignées d'épinards

1 banane

30 g de graines de citrouille

Complétez avec du lait d'amande jusqu'au
repére de remplissage maximal

Super mélange

15 myrtilles

10 raisins rouges sans pépins

2 fleurettes de brocoli

1 a2 cuilléres a soupe d'huile d'olive

30 g de graines de citrouille

s de petite betterave

Complétez avec de I'eau jusqu'au repére de
remplissage maximal

Réveil-matin

2 poignées d'épinards

152 g de pastéque, épépinée

124 g de pamplemousse

Complétez avec de |'eau jusqu'au repére de
remplissage maximal

Energisant et délicieux

1 banane
1 poignée de chou kale

1 poignée d'épinards

33 g de noisettes

Y de graines de citrouille

Complétez avec de |'eau jusqu'au repére de
remplissage maximal
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Shake hippy

2 poignées de chou kale

2 patate douce cuite a la vapeur
33 g de graines de tournesol
Complétez avec de I'eau ou du lait
d'amande jusqu'au

repére de remplissage maximal

Power House chou chou chou

10 noix de cajou

2 cuilléres a soupe de cacao cru
2 poignées de chou kale

60 g de framboises

74 g de myrtilles

33 gdesondeblé

Complétez avec de I'eau jusqu'au
repére de remplissage maximal

Booster terrien

10 amandes

2 poignées d'épinards

1 banane

1 cuillére a soupe de mélasse

2 orange

1 cuillére a café de graines de chia
oude lin

Complétez avec de I'eau jusqu'au
repére de remplissage maximal

Booster va-va-voom

12 amandes

1 poignée d'épinards

1 poignée de chou kale

2 avocat

Y2 orange

22 g de graines de chia
Complétez avec du lait d'amande
jusqu'au

repéere de remplissage maximal

Booster a la myrtille

12 amandes
2 poignées d'épinards
148 g de myrtilles

1 cuilléere a soupe de graines de lin
2 avocat

Complétez avec de I'eau ou du lait
d'amande jusqu'au repeére de
remplissage maximal

Cerise chérie

12 amandes

2 poignées de chou kale

154 g de patate douce cuite a la vapeur
140 g de cerises

1 cuillére a soupe d'huile d'olive
Complétez avec de I'eau ou du lait
d'amande jusqu'au repére de
remplissage maximal

Dynamiteur

5 noix coupées en deux

2 poignées d'épinards

1 banane

1 cuillere a soupe de graines de lin
Complétez avec de I'eau ou du lait
d'amande jusqu'au repeére de
remplissage maximal

L'ami du petit-déjeuner

2 poignées d'épinards

1 a2 cuilleres a soupe de protéines
végétales en poudre (spiruline, pois,
chanvre, riz, soja)

1 banane

1 orange (pelée)

1 carotte

15 g de graines de citrouille
Complétez avec de |'eau ou une boisson
végétale (amande, soja ou riz) jusqu'au
repére de remplissage maximal

A toute vapeur

2 poignées de chou kale

1 poignée de myrtilles

1 pomme (sans trognon)

1 cuillére a soupe de graines de lin
2 avocat




23 g de flocons d'avoine sans gluten
Complétez avec de |'eau ou une boisson
végétale (amande, soja ou riz) jusqu'au
repére de remplissage maximal

Objectif betterave

2 poignées d'épinards

1 pomme épépinée

1 citron pelé

1 betterave coupée en dés

Complétez avec de I'eau jusqu'au repeére de
remplissage maximal

Vitamix vert a la pomme

2 poignées de chou kale

Tranche de gingembre de 1,5 cm, pelée

1 pomme

1 citron pelé

Complétez avec de I'eau jusqu'au repére de
remplissage maximal

Zingerade vert a la pomme

3 branches de céleri

1 pomme épépinée

Jus de 1 citron

Complétez avec de I'eau jusqu'au repére de
remplissage maximal

Retour aux sources

3 tiges d'asperges

2 poignées d'épinards

1 pomme coupée en morceaux

1 téte de brocoli

Complétez avec de I'eau jusqu'au repére de
remplissage maximal



Faites de beaux réves

12 noix de cajou

2 dattes

1 cuillere a café de cannelle

59 g de flocons d'avoine cuits

Complétez avec de I'eau jusqu'au repére de
remplissage maximal

Boisson choco-amandes

2 cuilléres a soupe de cacao amer
360 ml de lait d'amande

114 g de baies de goji

36 g d'amandes

Faites de doux réves

2 poignées d'épinards

152 g de pasteque

30 g de graines de citrouille

Complétez avec de |'eau jusqu'au repére de
remplissage maximal

Roulez jeunesse

5 noix coupées en deux

2 poignées d'épinards

1 nectarine de taille moyenne

Y2 avocat

74 de myrtilles

Complétez avec de |'eau jusqu'au repére de
remplissage maximal

Zingerade vert a la pomme

5 amandes

2 poignées d'épinards

2 cuilléres a café de cannelle

1 pomme rouge évidée coupée en tranches

2 avocat

Complétez avec de |'eau ou du lait d'amande jusqu'au
repére de remplissage maximal




UP Global Sourcing UK Ltd.,
Victoria Street, Manchester OL9 O0DD. UK.
Edmund-Rumpler StraBe 5, 51149 Koln. Germany.

Si ce produit ne vous parvient pas dans un état acceptable, veuillez contacter notre
service clientéle a I'adresse customercare@upgs.com

Veuillez vous munir de votre bon de livraison, car vous devrez fournir les détails
correspondants.

Si vous souhaitez retourner ce produit, veuillez le retourner au revendeur auprés duquel
il a été acheté en présentant votre recu (sous réserve de ses conditions générales).

Guarantee

Tous les produits achetés neufs portent une garantie fabricant ; la durée de la garantie
varie en fonction du produit. Lorsque des preuves d'achat raisonnables peuvent étre
fournies, Petra fournira une garantie standard de 12 mois auprés du revendeur a
compter de la date d'achat. Ceci n'est applicable que si les produits ont été utilisés
conformément aux instructions pour leur utilisation domestique prévue. Tout(e)
utilisation abusive ou démontage des produits engendre la nullité de la garantie.

Dans le cadre de la garantie, nous nous engageons a réparer ou a remplacer
gratuitement toute piéce qui sera constatée défectueuse. Dans le cas ol nous ne
pourrions pas fournir un produit de remplacement exact, un produit similaire sera offert
ou le colt remboursé. Tout dommage causé par I'usure quotidienne n'est pas couvert
par cette garantie, ni les consommables tels que les prises, les fusibles, etc.

Veuillez noter que les conditions générales ci-dessus peuvent étre parfois mises a jour et
nous vous recommandons de les parcourir a chaque fois que vous consultez le site Web.




Mise au rebut des piles/batteries usagées et des équipements électriques
et électroniques

Ce symbole figurant sur le produit, sur ses piles ou sur son emballage, signifie que ce
K produit et toutes les piles qu'il contient ne doivent pas étre jetés avec les ordures

ménageéres. |l est de la responsabilité de I'utilisateur de les remettre a un point de collecte

approprié destiné au recyclage des piles/batteries et des équipements électriques et
électroniques. Cette collecte sélective et ce recyclage contribuent a préserver les ressources
naturelles et a prévenir les conséquences négatives potentielles sur la santé et I'environnement,
liées a la présence possible de substances dangereuses dans les piles/batteries et les équipements
électriques et électroniques, pouvant étre causées par une élimination inadéquate des déchets.
Certains revendeurs proposent des services de reprise qui permettent a |'utilisateur de renvoyer les
équipements usagés pour une mise au rebut appropriée.
Il est de la responsabilité de I'utilisateur de supprimer toutes les données situées sur les
équipements électriques et électroniques avant la mise au rebut. Pour plus d'informations sur
les centres de collectes des piles et des déchets électriques et électroniques usagés, veuillez
contacter votre mairie, votre déchetterie locale ou le revendeur du produit.




Fabriqué par:
Manufactured by:
UP Global Sourcing UK Ltd.,
Victoria Street, Manchester OL9 0DD. UK.
Edmund-Rumpler Strafe 5, 51149 K&In. Germany.

FABRIQUE EN CHINE.
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