











Descripcion de las piezas

1. Unidad de la batidora 7. Soporte de accesorio

2. 2 botones de velocidad 8. Recipiente para picar

3. Botones de liberacién del accesorio 9. Cuchilla para picar

4. Eje para accesorios 10. Tapa del recipiente para picar

5. Accesorio para batir 11. Vaso de 700 ml

6. Accesorio de batidora 12. Tapa de almacenamiento del vaso

Instrucciones de uso

Antes del primer uso

Limpie todos los accesorios con agua caliente y jabdn, enjudguelos y
séquelos completamente.

Limpie la unidad de la batidora con un pafio suave y himedo y deje que se
seque completamente.

No toque nunca las cuchillas; los accesorios se deben lavar con un cepillo
y secar con extremo cuidado.

No sumerja la batidora en agua u otros liquidos.

NOTA: Es posible que la batidora desprenda un ligero olor
cuando se utilice por primera vez. Es algo normal y desaparece
pronto. Ventile adecuadamente la ubicacién de la batidora.




Uso del juego de batidora 3 en 1

Antes de utilizarla, deberd haber colocado bien todos los accesorios; no intente
quitarlos hasta que el accesorio haya dejado de moverse.

NOTA: Al mezclar liquido, especialmente si esta caliente, utilice
un recipiente alto o mezcle pequefas cantidades a la vez para
reducir los derrames, las salpicaduras y la posibilidad de que se
produzcan lesiones por quemaduras.

ADVERTENCIA: El tiempo méaximo de funcionamiento es de

30 segundos. Deje enfriar la batidora durante 2 minutos antes
de volver a usarla.

Para liberar un accesorio, mantenga pulsado el botén de
liberacién del accesorio mientras tira con cuidado del accesorio
y de la unidad de la batidora.

No utilice el accesorio de la batidora para batir liquidos

que estén muy calientes o hirviendo, ya que podria

ocasionarle lesiones.

Cuando coloque alimentos en una jarra para mezclar, tenga
cuidado de no llenarla en exceso para evitar que se derrame.
Apague y desenchufe la batidora antes de retirar los accesorios
y antes de limpiarla.

Con los accesorios para picar

Los accesorios para picar son ideales para cortar en rodajas o en dados frutas y
verduras, y asi ayudar a preparar deliciosas comidas y ensaladas.

PASO 1: Antes de conectar la batidora a la corriente eléctrica, coloque con cuidado la
cuchilla para picar en el eje del interior del recipiente y presidnela hacia abajo hasta que
encaje en su sitio.

PASO 2: Introduzca los alimentos que se van a picar en el recipiente. Fije la tapa del
recipiente para picar colocandola en la parte superior, alineando las guias y girandola
en el sentido de las agujas del reloj hasta que se bloquee.

PASO 3: Para colocar la unidad de la batidora, coléquela sobre la tapa del recipiente
para picar y fijela empujando hacia abajo hasta que encaje en su sitio.

PASO 4: Conecte la licuadora a la corriente eléctrica y enciéndala.

PASO 5: Sujetando firmemente el recipiente para picar, mantenga pulsado el botén de
velocidad deseado de la unidad de la batidora.

PASO 6: Una vez que los alimentos se hayan picado como desee, suelte el botén de
velocidad y espere a que la cuchilla para picar deje de girar antes de quitar la tapa del
recipiente para picar.

PASO 7: Se pueden afiadir mas alimentos a los ingredientes ya picados. Para ello, retire
la tapa del recipiente para picar, afiada los ingredientes, vuelva a colocar la tapa y repita




el proceso.
PASO 8: Para retirar la unidad de la batidora de la tapa del recipiente para picar,
extrdigala mientras mantiene pulsados los botones de liberacién del accesorio.

PRECAUCION: Apague y desenchufe la batidora antes de retirar
cualquier ingrediente del recipiente y antes de limpiarla.
ADVERTENCIA: No utilice el recipiente para picar si esta
agrietado o roto.

No utilice la batidora cuando el recipiente para picar esté vacio,
ya que podria danar el aparato.

Con el accesorio para batir

El accesorio para batir es ideal para mezclar ingredientes ligeros como claras de huevo,
nata y postres instantdneos. No es adecuado para mezclar ingredientes mas pesados,
como margarina y azlcar, ya que podria dafar el aparato.

PASO 1: Antes de conectar la batidora a la corriente eléctrica, coloque con cuidado

el accesorio para batir en la unidad de la batidora empujando hacia abajo hasta que
encaje en su sitio con un clic.

PASO 2: Coloque los alimentos que va a batir en el vaso, conecte la batidora a la
corriente eléctrica y enciéndala.

PASO 3: Inserte el accesorio para batir en el vaso y, a continuacién, mantenga pulsado
el botén de velocidad deseado.

PASO 4: Gire lentamente el accesorio para batir en el sentido de las agujas del reloj
para evitar salpicaduras. Tenga cuidado para evitar que cualquier liquido suba por
encima de la parte superior de las varillas del accesorio para batir. Suelte el botén de
velocidad una vez que haya terminado de batir.

PASO 5: Después de usarlo, quite el accesorio para batir de la unidad de la batidora
tirando de él mientras mantiene pulsados los botones de liberacién del accesorio.

NOTA: Al mezclar liquido, especialmente si esta caliente, utilice
un recipiente alto o bata pequenas cantidades a la vez para
reducir los derrames, las salpicaduras y la posibilidad de que se
produzcan lesiones por quemaduras.

ADVERTENCIA: No utilice el accesorio para batir liquidos

que estén muy calientes o hirviendo, ya que podria

ocasionarle lesiones.

Cuando coloque alimentos en el vaso, tenga cuidado de no
llenarlo en exceso para evitar que se derrame.

Apéguela y desenchufela de la corriente eléctrica antes de
retirar el accesorio para picar y antes de limpiarla.




Con el accesorio para mezclar

El accesorio para batidora es ideal para batir o triturar verduras cocidas, como patatas

o zanahorias. No es adecuado para batir alimentos duros o sin cocinar, ya que podria
dafar el accesorio de la batidora.

PASO 1: Antes de conectar la batidora a la corriente eléctrica, cuidadosamente coloque
el accesorio para mezclar en la unidad de la batidora empujando hacia abajo hasta que
encaje en su sitio con un clic.

PASO 2: Coloque los alimentos que va a mezclar en el vaso, conecte la batidora a la
corriente eléctrica y enciéndala.

PASO 3: Inserte el accesorio para mezclar en el vaso y, a continuacién, mantenga
pulsado el botén de velocidad deseado.

PASO 4: Mueva lentamente el accesorio de la batidora hacia arriba y hacia abajo en la
mezcla para batir los alimentos de forma uniforme. Suelte el botén de velocidad cuando
haya terminado de batir.

PASO 5: Después de su uso, quite el accesorio de la batidora tirando de él mientras
mantiene pulsados los botones de liberacién del accesorio.

NOTA: Al mezclar liquido, especialmente si esta caliente, utilice
un recipiente alto o mezcle pequefas cantidades a la vez para
reducir los derrames, las salpicaduras y la posibilidad de que se
produzcan lesiones por quemaduras.

ADVERTENCIA: No utilice el accesorio de la batidora para batir
liquidos que estén muy calientes o hirviendo, ya que podria
ocasionarle lesiones.

Cuando coloque alimentos en el vaso, tenga cuidado de no
llenarlo en exceso para evitar que se derrame al batir.

Apague y desenchufe la batidora antes de retirar los accesorios
y antes de limpiarla.




Solucion de problemas

Problema

Causa posible

Solucién

La batidora no funciona.

La batidora no esta
conectada a la corriente
eléctrica.

Conecte la batidora a la
corriente eléctrica
y enciéndala.

Las cuchillas no se
mueven cuando estan en
contacto con

los ingredientes.

Los ingredientes son
verduras duras, como
patatas, zanahorias y
nabos, lo que le dificulta a

la batidora poder mezclar.

Mezcle Gnicamente
ingredientes como
verduras cocidas o
frutas blandas.

Almacenamiento

Vuelva a montar la batidora.

Antes de guardarla en un lugar fresco y seco, aseglrese de que la batidora esté fria,

limpiay seca.

No apriete el cable al enrollarlo alrededor de la licuadora; déjelo méas suelto

para evitar dafos.

Especificaciones

Codigo de producto: PT2827
Entrada: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Salida: 250-350 W




Recetas
Bebida espumosa de frambuesa

Ingredientes

Un pufiado de frambuesas

Yogur congelado o helado de vainilla,
al gusto

Una copa de vino espumoso o

de champan

Elaboracién

Coloque todos los ingredientes en una
jarra para mezclar y mézclelos hasta
conseguir una mezcla suave.

Batido de fresa

Ingredientes

Un pufiado de fresas picadas

1 platano maduro y pequefio

1 tarro pequefio de yogur de vainilla
100 ml de leche desnatada

Elaboracién

Coloque todos los ingredientes en una
jarra para mezclar y bata hasta conseguir
una mezcla suave; adorne

con una fresa.

Zumo de piiia fresca

Ingredientes

Aprox. ¥z pifia cortada en trozos

Elaboracién

Coloque todos los ingredientes en una
jarra para mezclar y mézclelos hasta
conseguir una mezcla suave. Si el batido
es demasiado espeso, ahada agua hasta
conseguir la consistencia deseada.




Tortilla francesa

Ingredientes

2 huevos medianos

s pimiento verde bien picado
50 g de queso rallado (opcional)
2 cucharaditas de leche

Sal y pimienta al gusto

Elaboracién

Mezcle los huevos con la leche

en una jarra para mezclary, a
continuacion, vierta la mezcla

en una sartén engrasada a baja
temperaturay remueva

con frecuencia.

Anada el pimiento verde a la sartén
después de unos 2 minutos y cocine
hasta que la tortilla francesa se
haya cocinado.

Doble la tortilla francesa por

la mitad con una espétula
antiadherente resistente al calor.
Sazone al gusto con sal, pimienta 'y
queso si lo desea.

Sopa fria de tomate

Ingredientes

225 g de tomates cherry dulces

1 diente de ajo

100 ml de agua caliente

2 cucharadas de crema agria
Especias para sazonar al gusto
(por ejemplo, albahaca o perejil)
Tabasco o cualquier otra

salsa con sabor picante (opcional)
Sal y pimienta al gusto

Elaboracién

Llene una jarra mezcladora con los tomates
cherry, anada el agua caliente y bata hasta
que quede una mezcla suave.

AfRada el ajo, las hierbasy la crema agria y
bata durante otros 10 segundos.

Sazone al gusto con sal, pimienta y salsa
Tabasco si lo desea.

Aderezos para ensaladas

Ingredientes

2-3 cucharadas de aceite de oliva (o 2 aceite de
olivay ¥z aceite de girasol)

2 cucharaditas de mostaza francesa de Dijon

1 cucharadita de vinagre de vino blanco

Sal y pimienta al gusto

Elaboracién

Coloque todos los ingredientes en una jarra
para mezclar y mézclelos hasta conseguir una
mezcla suave.
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Notas




UP Global Sourcing UK Ltd.,
Victoria Street, Manchester OL9 ODD UK.
Edmund-Rumpler StraBe 5, 51149 Koln. Germany.

Si este producto no llega a usted en condiciones aceptables, péngase en contacto con
nuestro departamento de atencién al cliente en customercare@upgs.com.

Tenga a mano el albarén, puesto que se le solicitaran datos en él incluidos.

Si desea devolver este producto, hagalo en el distribuidor en el que lo adquirié y no
olvide incluir el recibo (la devolucién quedara sujeta a los términos y condiciones

del distribuidor).

Garantia

Todos los productos adquiridos como nuevos llevan la garantia del fabricante; el
periodo de tiempo de la garantia variaré en funcién del producto. Cuando se pueda
presentar un justificante de compra, Petra proporcionara una garantia estandar de

12 meses al minorista a partir de la fecha de compra. Esto solo es aplicable cuando
los productos se han utilizado segun las instrucciones para su uso doméstico previsto.
Cualquier uso incorrecto o desmantelamiento de los productos invalidara

cualquier garantia.

Conforme a la garantia, nos comprometemos a reparar o sustituir de forma gratuita
cualquier pieza defectuosa. En caso de que no podamos proporcionar una sustitucion
exacta, se ofrecerd un producto similar o se reembolsaréa el coste. Los dafios causados
por el desgaste diario no estén cubiertos por esta garantia, ni los consumibles, como
enchufes, fusibles, etc.

Tenga en cuenta que los términos y condiciones anteriores pueden actualizarse
periddicamente y, por lo tanto, le recomendamos que los compruebe cada vez que
visite el sitio web.

Nada de lo dispuesto en esta garantia o en las instrucciones relativas a este producto
excluye, restringe o afecta de otro modo sus derechos legales.




Eliminacién de residuos de baterias y de equipos eléctricos y electrénicos

Este simbolo en el producto, sus baterias o su embalaje significa que este producto y

cualquier bateria que contenga no se deben desechar junto con la basura doméstica. Es
responsabilidad del usuario depositarlo en un punto de recogida adecuado para el reciclaje
de baterias y equipos eléctricos y electrénicos. Esta recogida y reciclaje por separado
ayudaré a conservar los recursos naturales y a evitar posibles consecuencias negativas para la salud
humana y el medio ambiente debido a la posible presencia de sustancias peligrosas en las baterias
y los equipos eléctricos y electrénicos, que podrian estar causados por una eliminacién de
residuos inadecuada. Algunos distribuidores ofrecen servicios de recogida que permiten al usuario
devolver equipos agotados para una eliminacién adecuada. Es responsabilidad del usuario
borrar los datos de los equipos eléctricos y electronicos antes de su eliminacién. Para obtener
mas informacién acerca de dénde desechar las baterias y los residuos eléctricos y electrénicos,
péngase en contacto con su autoridad local, con el servicio de recogida de residuos domésticos o

con el distribuidor.
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