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Tartsa meg ezt az Utmutatét késSbbi hasznélatra.
Biztonsagi elGirasok

Elektromos készulékek hasznalata kzben mindig be kell tartani az
alapveté biztonsagi évintézkedéseket.

MielStt a késziléket aramforrdshoz csatlakoztatnd, ellendrizze,
hogy az adattéblan feltlintetett fesziltség megegyezik-e a helyi
haldzat fesziltségével.

8 éven aluli gyermekek, csokkent fizikai, érzékelési vagy szellemi
képességd, illetve kell§ tapasztalattal vagy ismeretekkel nem
rendelkezd személyek a késziiléket csak feligyelet mellett vagy
akkor hasznélhatjdk, ha megtanitottak nekik a készulék
biztonsdgos hasznalatat, és tisztaban vannak a lehetséges
veszélyekkel is.

A gyermekek feligyeletével gondoskodjon arrél, hogy ne
jatszhassanak a készulékkel.

A készulék tisztitasat és karbantartdsat gyermek csak abban az
esetben végezheti, ha elmult 8 éves, és felligyelet alatt all.

Ez a készllék nem jaték.

Ha a tdpkabel, a csatlakozd vagy a készilék barmely része
meghibdsodott, leesett vagy megsérilt, a sériilések elkerllése
érdekében azonnal fliggessze fel a készilék hasznalatat.

A készllék nem tartalmaz a felhasznald altal javithaté alkatrészeket,
a javitast kizarélag szakképzett villanyszerel$ végezheti. A nem
megfelel§ javitas a felhasznalé sérilését okozhatja.

Tartsa a készlléket és a hozza tartozé tapkabelt

gyermekektdl elzart helyen.

A bekapcsolt vagy még forré késziléket tartsa gyermekektdl tavol.
A késziléket és a tapkabelt tartsa tavol h6tdl és éles szélektdl,
amelyek karosithatjak azt.

A tdpkabelt tartsa tavol a készulék barmely olyan részétél, amely
hasznalat kozben felforrésodhat.

Tartsa tavol a készuléket mas hékibocsatd berendezésektdl.

Ne hagyja, hogy a tapkabel ralégjon a munkalapra, forré
fellletekkel érintkezzen, vagy 6sszegabalyodjon.

Ne meritse a készllék elektromos alkatrészeit vizbe vagy

egyéb folyadékba.

Ne hasznélja a készlléket nedves kézzel.




Ne hagyja a készlléket feligyelet nélkil, mikdzben az

aramforréashoz van csatlakoztatva.

Soha ne a kdbelnél fogva hlzza ki a készlléket a haldzati aljzatbdl;

kapcsolja ki a késziiléket, és kézzel hizza ki a csatlakozédugdt.

Ne hlzza és ne hordozza a készlléket a tapkabelnél fogva.

A készlléket kizarélag rendeltetésszerlien hasznélja.

A mellékelt tartozékokon kiviil ne hasznaljon semmilyen mas tartozékot.

A késziléket ne hasznélja a szabadban.

Ne tarolja a késziléket kbzvetlen napfényben vagy magas

paratartalmu helyen.

Hasznalat kozben ne mozgassa a készuléket.

Ne nyuljon a készilék azon részeihez, amelyek hasznalat kozben

forréak lehetnek, mivel ez sériilésveszélyes.

Ne hasznéljon éles vagy karcolé eszkozoket a készilékhez; a

tapadasmentes felllet sérilésének elkeriilése érdekében csak

héallé mlanyag vagy fa spatulat hasznaljon.

Ne hasznaljon éles vagy karcold eszkdzoket a késziilékhez; a

tapadasmentes felllet sérilésének elkeriilése érdekében csak

mUanyag vagy fa spatulat hasznéljon.

Hasznalat utan, illetve tisztitéds vagy felhasznaldi karbantartas el&tt

mindig hizza ki a készulék csatlakozddugodjat az aljzatbdl.

Tisztitds, karbantartds vagy tarolas el6tt mindig gy6z6djon meg

arrdl, hogy a készilék mar teljesen lehdilt.

A készuléket mindig stabil, h$allé felileten hasznélja, a felhasznéald

szamara kényelmes magassagban.

A készilékhez nem ajanlott hosszabbité kabelt hasznalni.

A készlléket kizardlag a készulékhez mellékelt kiilsé idSzitével

vagy kulon tavvezérlérendszerrel szabad mikodtetni.

Ez a készulék kizardlag haztartasi célu hasznélatra szolgal.

Kereskedelmi célra nem hasznélhaté.

A készulék kilsé felllete hasznélat kozben felforrésodhat.
FIGYELMEZTETES: Forré feliilet - ne érjen a késziilék
flit6elemeihez vagy azon részeihez, amelyek felforrésodhatnak.

Vigyazzon, hogy ne 6ntson vizet a flitGelemre.

VIGYAZAT: Tartsa tavol a késziiléket gyulékony anyagoktdl.




Apolas és karbantartas

1. LEPES: Tisztitas vagy karbantartés el6tt mindig kapcsolja ki

és huzza ki a kuglofstutét a haldzati aljzatbdl, és ellenérizze, hogy
teljesen kihdilt-e.

2. LEPES: A kugléfsiité hazat puha, nedves ruhaval tisztitsa meg,
majd alaposan szaritsa meg.

3. LEPES: A tapadasmentes bevonattal ellatott siitélapokra raégett
ételt tdvolitsa el kevés meleg mosédszeres vizzel, majd tordlje
tisztéra papir torl6kendével. A nehezen eltavolithaté ételekhez ne
hasznaljon dorzsszivacsot.

A kugldfsutd tisztitdsdhoz ne hasznéljon durva vagy dorzsolé hatésu
tisztitd- vagy suroldszert, mert ezzel karosithatja a készllék feliletét.
MEGJEGYZES: A kugléfkészitét minden hasznélat utdn meg

kell tisztitani.

Az alkatrészek leirasa
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1. Akugléfsuts féegysége 5. Jelzéfény

2. Felsé burkolat 6. Tapadasmentes bevonattal
3. Also burkolat ellatott stitélapok

4. Nem atmelegedd fogantyu 7. CsUszasgétlo talpak

Az elsd hasznalat el6tt

1. LEPES: Ellendrizze, hogy a kugléfsiits ki van-e kapcsolva, és ki van-e hizva a
haldzati aljzatbdl.
2. LEPES: A kugldfsits hazéat puha, nedves ruhéval tisztitsa meg, majd alaposan széritsa meg.




MEGJEGYZES: A kuglofsiits elsé hasznalatakor enyhe fiist vagy
szag keletkezhet. Ez normdlis jelenség, és rovid idén belil elmulik.
Gondoskodjon a megfeleld szell§zésrél a kugléfsits kordl.

A mini kugléfsiité hasznalata

A tapadasmentes bevonattal ellatott sitSlapokat minden hasznélat elétt kenje be
vékonyan sut8olajjal, majd dvatosan dorzsolje bele papir térlékenddvel. Ez segit
meghosszabbitani a tapaddsmentes bevonat élettartamat, és nem ragad bele a kugléf.
1. LEPES: Készitse el a kugléftésztat.

2. LEPES: Csatlakoztassa a haldzati aljzathoz és kapcsolja be a kugléfsiitét. A piros
jelzéfény vilagit, ezzel jelzi, hogy a kugléfsiitd be van kapcsolva és melegszik.

3. LEPES: Melegitse el a kugléfsiitét kb. 2 percig. Amikor a késziilék elérte a kivant
hémérsékletet, a jelz&fény kialszik.

4. LEPES: H&4ll6 edényfogd keszty(iben dvatosan nyissa fel a késziilék fedelét.

5. LEPES: Ontson egy kevés tésztat a tapadasmentes bevonattal ellatott alsé siitélap
kdzepére, majd dvatosan csukja le a fedelet. A kifréccsenés elkerllése érdekében
lassan Ontsdn egy kevés tésztat a sitSlap mélyedéseinek kbzepére, és varja meg, amig
egyenletesen eloszlik, miel&tt Gjabb adagot dntene ra.

6. LEPES: Siisse kb. 6-10 percig, vagy amig aranybarnara siil; h84ll6 keszty(iben a

fedél dvatos felnyitasaval idénként ellendrizze. A siités elsd 4 percében ne nyissa fel a
kugléfsitét, mert az megakadalyozhatja a kugléf térfogaténak névekedését. Egyéni izléstdl
fliggden a kivant eredmény elérése érdekében kicsit tovabb is lehet siitni a kugldfot.

7. LEPES: A siités befejeztével h3allo siitékeszty(i hasznalataval dvatosan nyissa fel a
fedelet, és tavolitsa el a kész kugléfokat hallé miianyag vagy fa spatula segitségével.
Ha tobb adag kuglofot készit, a hémérséklet fenntartasa érdekében csukja le a fedelet,
miutan kivette az egyik adagot.

8. LEPES: Kapcsolja ki a kuglofsiitét és huzza ki a halozati aljzatbél. Hagyja a fedelet
felnyitva, hogy lehtilhessen.

MEGJEGYZES: Ne toltse tul a tapaddsmentes siitSlapokat; a
hozzavaldk térfogata megndhet siités kdzben. A format #/3.-ig
ajanlott tolteni.

A sités megkezdése eltt mindig melegitse elé a tapadasmentes
bevonattal ellatott sttSlapokat.

Hasznalat kozben a tapellatast/hémérsékletet jelzé piros
jelz6fény idénként be- és kikapcsol, jelezve, hogy a kugléfsité
fenntartja a h6mérsékletet.

FIGYELMEZTETES: Jarjon el korultekintSen sutés kézben; a
kugléfsiité gbézt bocsat ki.

VIGYAZAT: A kugléfsiité és a tapadasmentes siitélapok
hasznalat kozben nagyon felforrésodnak; a sérilések elkertlése
érdekében mindig hasznéljon fogdkesztydit.




Tippek és triikkok

1. Akifrécesenést Ugy tudja megakadalyozni, hogy a hozzavaldkat a sitélapok
kézepére tolti.

2. Ha tésztat haszndl, lassan dntson egy kisebb adagot a tapadasmentes bevonattal
elldtott sttSlapra, és a tultdltés elkerilése érdekében varja meg, amig a tészta
egyenletesen eloszlik, mielétt Gjabb adagot dntene ra.

3. Aszaraz hozzavaldk, példaul a liszt atszitédlasaval egyenletes, csomédmentes
végeredményt kaphat.

4. Siutés kdzben ne nyissa ki a kuglofsutét, mert az lehetévé teszi a hé tadvozasat, és
megakadalyozza a buborékok képzédését.

5. Az étel elkészlltét az jelzi a legjobban, amikor mar nem tavozik g6z a kuglofsitébdl.

6. Atapadasmentes bevonattal ellatott sitSlap el6kezeléséhez mindig hasznéljon vajat
vagy sutéolajat. Ez nemcsak segit megvédeni a tapadasmentes bevonatot, de
egyszer(ibbé is teszi az elkészilt kugldfok eltavolitasat.

7. Atapadasmentes bevonat védelme érdekében hasznéljon fabdl vagy mianyagbdl
készilt h&allé eszkdzoket.

8. Akugléfsits hasznalata sordn idét takarithat meg, ha az alapanyagokat és a
keverékeket j6 el8re elSkésziti.

Tarolas

A kugléfsutét tarolja hiivos, széraz helyen, és tarolas elStt gyéz8djon meg réla, hogy a
készulék lehdilt, tiszta és széraz.

Soha ne tekerje a kabelt szorosan a kugléfsutd koré; a kdrosodas elkerilése
érdekében lazan tekerje fel.

Miiszaki adatok

Termékkdd: PT4693

Bemenet: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Kimenet: 550 W
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Receptek

Vanilias minikugléfok
Kb. 12 db siitemény
Hozzavalék

50 g puha vaj vagy margarin
50 g porcukor

50 g onkelesztd liszt, atszitélva
1 db tojas

2 tk. vaniliakivonat

Egy kevés tej, izlés szerint
Porcukor a diszitéshez

Elkészités

A vajat vagy margarint és a porcukrot egy kever&talban
keverje habosra.

Adja hozza a tojast, és verje siméra.

Ontse hozza az atszitalt dnkelesztd lisztet.

Adja hozza a vaniliakivonatot és a tejet, majd keverje el.
Melegitse eld a kuglofsitét kb. 2 percig, majd dvatosan
Ontsdn tésztat a mélyedésekbe. A mélyedéseket %/.-ig
toltse meg. Zérja le kuglofsits fedelét, és silsse kb.

5 percig, vagy amig aranybarnara sul.

Szlrja meg a sliteményeket egy villdval; ha nem ragad ra
a tészta, akkor a sitemények elkésziltek.

Ovatosan vegye ki a siiteményeket egy h&allé mianyag
vagy fa spatula segitségével, és hagyja kih(ilni egy racson.
Ismételje meg a miveletet a maradék tésztaval.
Porcukorral meghintve télalja.

Megjegyzés

Gluténmentes sitemények készitéséhez az dnkelesztd
lisztet helyettesitse gluténmentes liszttel.




Csokoladés minikugléfok
Kb. 12 db siitemény

Hozzavalék

50 g puha vaj vagy margarin

50 g porcukor

40 g dnkelesztd liszt, atszitélva

1 db tojés

1 ek. kakadpor

s tk. sUtSpor

5 tk. aranyszirup, izlés szerint

Egy kevés tej

Porcukor a diszitéshez

Elkészités

A vajat vagy margarint és a porcukrot egy
kever&télban keverje habosra.

Adja hozz4 a tojast, és verje siméra.

Ontse hozza az atszitélt dnkeleszts lisztet, a
sut8port és a kakadport.

Adja hozz4 az aranyszirupot és a tejet, majd
keverje el.

Melegitse el a kugléfsutst kb.

2 percig, majd évatosan Ontson tésztat a
mélyedésekbe. A mélyedéseket 2/ -ig téltse
meg. Zarja le kugléfsits fedelét, és slisse
kb. 5 percig, vagy amig aranybarnéara sul.
Szdrja meg a sliteményeket egy villaval;
ha nem ragad ré a tészta, akkor a
stitemények elkésziltek.

Ovatosan vegye ki a siiteményeket

egy hallé mianyag vagy fa spatula
segitségével, és hagyja kih(lni egy racson.
Ismételje meg a miveletet a

maradék tésztaval.

Porcukorral meghintve télalja.

Citromos minikugléfok
Kb. 12 db siitemény

Hozzavalék

50 g puha vaj vagy margarin
50 g porcukor

50 g dnkelesztd liszt, atszitdlva
1 db tojés

Y5 citrom reszelt héja

Egy kevés tej, izlés szerint

A diszitéshez

25 g porcukor

1 tk. citromlé

Reszelt citromhéj a diszitéshez

Elkészités

A vajat vagy margarint és a porcukrot egy
keveré&téalban keverje habosra.

Adja hozza a tojést, és verje simara.

Ontse hozza az atszitalt dnkelesztd lisztet.
Adja hozz4 a reszelt citromhéjat és a tejet,
majd keverje el.

Melegitse elé a kugléfsitét kb. 2 percig,
majd dvatosan 6ntson tésztat a
mélyedésekbe. A mélyedéseket 2/ -ig téltse
meg. Zarja le kuglofsitd fedelét, és stisse
kb. 5 percig, vagy amig aranybarnara sdl.
Szlrja meg a sliteményeket egy villaval;

ha nem ragad ré a tészta, akkor a
sitemények elkésziltek.

Ovatosan vegye ki a siiteményeket

egy hdallé mianyag vagy fa spatula
segitségével, és hagyja kih(lni egy réacson.
Ismételje meg a miveletet a maradék tésztaval.
A citromos mazhoz keverje 6ssze a
citromlevet és a porcukrot. Ha a keverék tudl
folyés, adjon hozzé tdbb porcukrot.

Ha a sitemények kihdltek, ontse le Sket a
citromos mézzal.

Citromhéjjal diszitve talalja.




Voérésbarsony-minikugléfok
Kb. 12 db siitemény

Hozzavalék

50 g puha vaj vagy margarin
50 g porcukor

40g 6nkelesztd liszt, atszitalva
1 db tojés

1 ek. kakadpor

1 ek.iré

1 tk. piros ételszinezék

Y4 tk. szédabikarbona

A krémsajtos diszitéshez

65 g porcukor

25 g krémsaijt

12,5 g puha vaj

1 tk. vaniliakivonat, izlés szerint
Elkészités

A vajat vagy margarint és a porcukrot egy
kever&télban keverje habosra.

Adja hozz4 a tojast, és verje siméra.

Ontse hozza az atszitalt dnkelesztd lisztet, a
kakadport és a szédabikarbdnat.

Adja hozz4 az irét és a piros ételszinezéket,
majd keverje el.

Melegitse el& a kugléfsitét kb. 2 percig,
majd dvatosan 6ntsdn tésztat a
mélyedésekbe. A mélyedéseket %/ -ig toltse
meg. Zarja le kugléfsits fedelét, és slisse
kb. 5 percig, vagy amig aranybarnéara sul.
Szlrja meg a siteményeket egy villaval;

ha nem ragad ré a tészta, akkor a
stitemények elkésziiltek.

Ovatosan vegye ki a siiteményeket

egy h&allé mianyag vagy fa spatula
segitségével, és hagyja kihdlIni egy rédcson.
Ismételje meg a miveletet a

maradék tésztaval.

A krémsaijtos diszitéshez keverje

Ossze a vajat, a porcukrot, a krémsajtot

és a vaniliakivonatot.

Ha a sitemények kihdltek, a krémsajtos
diszitéssel vonja be a siteményt, és télalja.

Bananos minikugléfok
Kb. 12 db siitemény

Hozzavalék

50 g puha vaj vagy margarin

50 g porcukor

50 g 6nkelesztd liszt, atszitalva

1 db tojas

Y2 banan, pépesitve

Egy csipet so

Porcukor a diszitéshez

Elkészités

A vajat vagy margarint és a porcukrot egy
keverétéalban keverje habosra.

Adja hozza a tojast, és verje simara.

Ontse hozza az atszitalt dnkelesztd lisztet
és a sot.

Adja hozzé a banént, és keverje el.
Melegitse el8 a kuglofsitét kb.

2 percig, majd évatosan Ontson tésztat a
mélyedésekbe. A mélyedéseket 2/,-ig toltse
meg. Zarja le kugldfsits fedelét, és stsse kb.
5 percig, vagy amig aranybarnara sdil.
Szlrja meg a sliteményeket egy villaval;
ha nem ragad ré a tészta, akkor a
sitemények elkésziltek.

Ovatosan vegye ki a siiteményeket

egy hdallé mianyag vagy fa spatula
segitségével, és hagyja kih(lni egy réacson.
Ismételje meg a muiveletet a

maradék tésztaval.

Porcukorral meghintve télalja.

Megjegyzés
Probéljon meg egy kis csokoladét vagy

csokoladés mogyorokrémet megolvasztani,
és a siteményre csopogtetni.




Party minikugléfok
Kb. 12 db siitemény

Hozzavalék

50 g puha vaj vagy margarin
50 g porcukor

50 g dnkelesztd liszt, atszitdlva
1 db tojés

2 ek. tortadara

2 tk. vaniliakivonat

Egy kevés tej, izlés szerint

Diszités
50 g porcukor

Egy kevés viz

Tortadara

Elkészités

A vajat vagy margarint és a porcukrot egy keverd&télban
keverje habosra.

Adja hozza a tojast, és verje siméra.

Ontse hozza az atszitalt dnkelesztd lisztet.

Adja hozz4 a vaniliakivonatot és a tejet, majd keverje el.
Ontse hozza a tortadarat.

Melegitse el8 a kugléfsitét kb. 2 percig, majd dvatosan
Ontson tésztat a mélyedésekbe. A mélyedéseket 2/.-ig
toltse meg. Zarja le kugléfsuts fedelét, és sisse kb.

5 percig, vagy amig aranybarnara sdl.

Szlrja meg a sliteményeket egy villdval; ha nem ragad ra
a tészta, akkor a sitemények elkésziiltek.

Ovatosan vegye ki a siiteményeket egy hallé miianyag
vagy fa spatula segitségével, és hagyja kihdlni egy rédcson.
Ismételje meg a miveletet a maradék tésztaval.

A diszitéshez keverje 6ssze a porcukrot és a vizet. Ha a
keverék tul folyds, adjon hozza tébb porcukrot.

Ha a sitemények kihdltek, diszitse és talalja Sket.

Még tobb tortadaraval diszitve télalja.




.
‘|

J

Ay

Gyémbéres minikugléfok
Kb. 12 db siitemény

Hozzavalék

50 g puha vaj vagy margarin
50 g lagy barnacukor

50 g dnkelesztd liszt, atszitdlva
1 db tojés

1 tk. 8rolt gydombér

1 tk. 8rolt fahéj

1 tk. fiszerkeverék

1 tk. fekete melasz vagy melasz
V4 tk. szédabikarbdna

Egy kevés tej, izlés szerint

A diszitéshez

50 g porcukor

1 tk. &rolt fahéj

Egy kevés viz

Elkészités

A vajat vagy margarint és a porcukrot egy kever&talban
keverje habosra.

Adja hozza a tojast, és verje siméra.

Ontse hozza az atszitalt dnkelesztd lisztet és

a szédabikarbdnat.

Adja hozzad a gyombért, a fahéjat, a fliszerkeveréket, a
melaszt és a tejet, majd keverje el.

Melegitse el8 a kuglofsutét kb. 2 percig, majd évatosan
Ontson tésztat a mélyedésekbe. A mélyedéseket %/,-ig
toéltse meg. Zarja le kugléfsuts fedelét, és sisse kb.

5 percig, vagy amig aranybarnara sul.

Szirja meg a siteményeket egy villaval; ha nem ragad ré
a tészta, akkor a sitemények elkésziiltek.

Ovatosan vegye ki a siiteményeket egy h&allé miianyag
vagy fa spatula segitségével, és hagyja kih(ilni egy racson.
Ismételje meg a miveletet a maradék tésztaval.

A diszitéshez keverje 6ssze a porcukrot, a fahéjat és a
vizet. Ha a keverék tul folyés, adjon hozza tébb porcukrot.
Ha a slitemények kihdiltek, diszitse és talalja Sket.

Megjegyzés

Prébéljon meg egy kis étcsokoladét olvasztani,
és a sliteményre csopogtetni.
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Malnas minikugléfok
Kb. 12 db siitemény

Hozzavalék

50 g puha vaj vagy margarin
50 g porcukor

50 g dnkelesztd liszt, atszitdlva
40 g mélna (apritva)

1 db tojés

1 tk. vaniliakivonat

Egy kevés tej, izlés szerint

Diszités
50 g porcukor
Egy kevés viz

Mentalevelek, a diszitéshez

Malna, apritva, a diszitéshez

Elkészités

A vajat vagy margarint és a porcukrot egy
keverétalban keverje habosra.

Adja hozzé a tojast, és verje siméra.

Ontse hozza az atszitalt dnkelesztd lisztet.
Adja hozza a vaniliakivonatot, a mélnat és a
tejet, majd keverje el.

Melegitse el a kuglofsitét kb.

2 percig, majd 6vatosan 6ntson tésztat a
mélyedésekbe. A mélyedéseket /,-ig toltse
meg. Zarja le kuglofsits fedelét, és sisse
kb. 5 percig, vagy amig aranybarnéra sil.
Szlrja meg a siteményeket egy villdval;

ha nem ragad ré a tészta, akkor a
sutemények elkésziltek.

Ovatosan vegye ki a siiteményeket

egy h&allé mianyag vagy fa spatula
segitségével, és hagyja kihdlni egy récson.
Ismételje meg a miveletet a

maradék tésztaval.

A diszitéshez keverje dssze a porcukrot és
a vizet. Ha a keverék tul folyds, adjon hozza
tébb porcukrot.

Ha a sitemények kihdltek, diszitse Sket.
Még tobb maélnaval és mentalevéllel
diszitve talalja.

Vegan minikugléfok
Kb. 12 db siitemény

Hozzavalék

50 g 6nkelesztd liszt, atszitdlva

35 g porcukor

25 g lagy tejtermékmentes krém

20 ml zabtej

1 tk. vanilia vaniliarddbél vagy
vaniliakivonatbdl (vegan)

5 tk. almaecet

Y4 tk. szédabikarbona

Porcukor a diszitéshez

Elkészités

Keverje 6ssze a zabtejet és az almaecetet.
Adja hozzé az 6nkelesztd lisztet, a
porcukrot, a tejtermékmentes krémet,

a vaniliat vaniliarudbél vagy
vaniliakivonatbdl és a szédabikarbonat,
majd keverje csomémentesre.

Melegitse el§ a kugléfsiutét kb. 2 percig,
majd évatosan Ontsodn tésztat a
mélyedésekbe. A mélyedéseket 2/ -ig téltse
meg. Zarja le kuglofsits fedelét, és sisse
kb. 7-8 percig, vagy amig aranybarnara sul.
Szlrja meg a siteményeket egy villaval;

ha nem ragad ré a tészta, akkor a
sitemények elkésziiltek.

Ovatosan vegye ki a siiteményeket

egy h8allé mianyag vagy fa spatula
segitségével, és hagyja kih(lni egy réacson.
Ismételje meg a mlveletet a maradék tésztaval.
Porcukorral meghintve télalja.

Megjegyzés

Friss eperrel vagy eperlekvarral is télalhatja.




Megjegyzés




UP Global Sourcing UK Ltd.,
Victoria Street, Manchester OL9 0DD. UK.
Edmund-Rumpler StraBe 5, 51149 Koln. Germany.

Amennyiben ez a termék nem elfogadhaté allapotban érkezik meg Onhoz, kérjiik, vegye fel
a kapcsolatot Ugyfélszolgélatunkkal az aldbbi elérhetSségen: customercare@upgs.com

Legyen kéznél a széllitdlevél, mivel az azon szerepl§ adatokra szliikség lehet.

Amennyiben szeretné visszaklldeni ezt a terméket, a bizonylattal egyitt (az & felhasznélasi
feltételeiknek megfelel&en) vigye vissza abba a markakereskedésbe, ahol megvésarolta.

Garancia

Az Uj termékként vasarolt termékekre gyartdi garancia vonatkozik; a garancia id&tartama
a terméktdl figg. Amennyiben megfelelSen igazolni tudja a vasarlast, a Petra szokasos
12 hénapos garanciat nyujt a kiskereskedének a vasarlas napjatél szamitva. Ez csak
abban az esetben alkalmazhatd, ha a terméket a rendeltetésszer(i, haztartasi célu
hasznélatra vonatkozé utasitdsoknak megfelelSen hasznaltak. Nem rendeltetésszerd
hasznélat vagy a termék szétszerelése a garancia elvesztését eredményezi.

A garancia értelmében véllaljuk, hogy téritésmentesen megjavitjuk vagy kicseréljik

a hibasnak itélt alkatrészeket. Amennyiben nem tudunk pontos cserét biztositani,
hasonlé terméket ajanlunk fel, vagy visszatéritjuk a termék arat. A garancia nem
vonatkozik a napi hasznélatbdl eredd karokra és az elhasznalédé alkatrészekre, példaul
dugdkra és biztositékokra.

Kérjuk, vegye figyelembe, hogy a fenti feltételek id&rél idére médosulhatnak, ezért azt
tanacsoljuk, hogy ezeket minden alkalommal ellendrizze, amikor ellatogat a weboldalra.

A jelen garancidban vagy a termékre vonatkozé utasitasokban rogzitettek egyetlen
része sem zérja ki, korlatozza vagy médon befolyasolja egyéb mdédon az On térvényben
rogzitett jogait.




Hulladékakkumulatorok, valamint elektromos és elektronikus
berendezések artalmatlanitasa

Ha a terméken, az akkumulatoron vagy a csomagolédson ezt a szimbdlumot latja, a

terméket és annak akkumulatorét tilos a haztartasi hulladékba dobni. A
= felhasznalé felel8ssége, hogy az akkumulatorokat, valamint az elektromos és
elektronikus berendezéseket az Gjrahasznositasukra alkalmas gydjtéponton helyezzék el.
A szelektiv hulladékgyjtéssel és Gjrahasznositassal megdvhatok a természetes
er&forrasok, és megakadalyozhatok az akkumulédtorokban, valamint az elektromos és
elektronikus berendezésekben esetlegesen eléforduld, az emberi egészségre és a
koérnyezetre kdros anyagok negativ hatasai, amelyeket a nem megfeleld artalmatlanitas
okoz. Egyes kiskeresked&k visszavételi szolgéltatdsokat nyudjtanak, amelyek lehetévé
teszik a felhasznalé szamara, hogy a megfeleld artalmatlanitas érdekében visszaadja a
tonkrement berendezéseket. A felhasznalé6 felel6ssége, hogy az elektromos és
elektronikus berendezések artalmatlanitasa elétt tordlje a késziilékekrél az
adatokat. Az akkumulatorok, valamint az elektromos és elektronikus berendezések
artalmatlanitasarol tovabbi informacioért vegye fel a kapcsolatot a helyi
onkormanyzattal, a haztartasi hulladékkezelSvel vagy a kiskereskedével.




Gyartoé:
UP Global Sourcing UK Ltd.,
Victoria Street, Manchester OL9 ODD. UK.
Edmund-Rumpler Strafe 5, 51149 K&In. Germany.
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