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Tartsa meg ezt az Utmutatdt késSbbi hasznélatra.
Biztonsagi elGirasok

Elektromos készulékek hasznélata kzben mindig be kell tartani az
alapveté biztonsagi évintézkedéseket.

MielStt a készuléket dramforrashoz csatlakoztatnd, ellendrizze,
hogy az adattédblan feltiintetett fesziiltség megegyezik-e a helyi
haldzat feszlltségével.

8 éven aluli gyermekek, csokkent fizikai, érzékelési vagy szellemi
képességd, illetve kell§ tapasztalattal vagy ismeretekkel nem
rendelkezd személyek a készlléket csak feliigyelet mellett

vagy akkor hasznélhatjak, ha megtanitottak nekik a készulék
biztonsagos hasznalatat, és tisztdban vannak a lehetséges
veszélyekkel is.

A gyermekek feligyeletével gondoskodjon arrél, hogy ne
jatszhassanak a készulékkel.

A készllék tisztitasat és karbantartdsat gyermek csak abban az
esetben végezheti, ha elmult 8 éves, és feliigyelet alatt all.

Ez a készulék nem jaték.

Ha a tdpkabel, a csatlakozd vagy a készilék barmely része
meghibdsodott, leesett vagy megsérilt, a sériilések elkerllése
érdekében azonnal fliggessze fel a késziilék hasznalatat.

A készllék nem tartalmaz a felhasznald altal javithaté alkatrészeket,
a javitast kizardlag szakképzett villanyszerel$ végezheti. A nem
megfelel§ javitas a felhasznald sérilését okozhatja.

Tartsa a készlléket és a hozza tartozé tdpkabelt gyermekektd|
elzart helyen.

A bekapcsolt vagy még forré késziléket tartsa gyermekektdl tavol.
A késziléket és a tapkabelt tartsa tavol h6tdl és éles szélektdl,
amelyek karosithatjak azt.

A tapkabelt tartsa tavol a készulék barmely olyan részétél, amely
hasznalat kozben felforrésodhat.

Tartsa tavol a készuléket mas hékibocsatd berendezésektdl.

Ne hagyja, hogy a tapkabel ralégjon a munkalapra, forré
feltletekkel érintkezzen, vagy 6sszegabalyodjon.

Ne meritse a készllék elektromos alkatrészeit vizbe vagy

egyéb folyadékba.




Ne hasznélja a készlléket nedves kézzel.

Ne hagyja a készlléket feligyelet nélkil, mikézben az
aramforrashoz van csatlakoztatva.

Soha ne a kdbelnél fogva hizza ki a késziléket a haldzati aljzatbdl;
kapcsolja ki a késziiléket, és kézzel hizza ki a csatlakozédugdt.

Ne huzza és ne hordozza a késziiléket a tapkébelnél fogva.

A készuléket kizardlag rendeltetésszerlien hasznélja.

A mellékelt tartozékokon kiviil ne hasznéljon semmilyen més tartozékot.
A késziléket ne hasznélja a szabadban.

Ne tarolja a készliléket kdzvetlen napfényben vagy magas
paratartalmu helyen.

Hasznalat kozben ne mozgassa a késziléket.

Ne nyuljon a készilék azon részeihez, amelyek hasznalat kozben
forréak lehetnek, mivel ez sériilésveszélyes.

Ne hasznélja a készlléket gyulékony anyagok, példaul figgonyok,
faliszekrények vagy polcok kézelében vagy azok alatt.

Hasznalat utén, illetve tisztités vagy felhasznaldi karbantartés elstt
mindig huzza ki a készilék csatlakozddugdjat az aljzatbdl.
Tisztitds, karbantartas vagy tarolas el6tt mindig gy6z6djon meg
arrdl, hogy a készlilék mar teljesen lehdilt.

Hasznalat utdn mindig hizza ki a késziléket a konnektorbdl, és
tisztitas, karbantartas vagy tarolas el6tt mindig gy6z6djon meg
arrdl, hogy a késziilék mar teljesen lehdilt.

A készlléket mindig stabil, h&allé fellleten hasznélja, a felhasznalo
szamara kényelmes magassagban.

A sutés megkezdése el6tt mindig melegitse eld a stitélapot.

A készilékhez nem ajanlott hosszabbité kabelt hasznalni.

A készuléket kizardlag a készllékhez mellékelt kilsé id&zitével
vagy kilon tavvezérlérendszerrel szabad mkodtetni.

Ez a készllék kizardélag haztartasi céld hasznélatra szolgal.
Kereskedelmi célra nem hasznélhaté.

A készulék teteje vagy kilsé felllete hasznélat kdzben felforrésodhat.




FIGYELMEZTETES: Forro feliilet - ne érjen a késziilék
fitSelemeihez vagy azon részeihez, amelyek felforrésodhatnak.
VIGYAZAT: Tartsa tavol a készuléket gyulékony anyagoktdl.

Apolas és karbantartas

1. LEPES: Tisztitas vagy karbantartas elStt mindig kapcsolja ki és hiizza
ki a pizzasttSt a haldzati aljzatbdl, és vérjon, amig teljesen lehdil.

2. LEPES: A pizzasiité hazat puha, nedves ruhaval tisztitsa meg,
majd alaposan széritsa meg.

3. LEPES: El6fordulhat, hogy Ugy tlinhet, mintha a pizzakérél
kopna a festék. Ez a lerakddott zsir, amely szénné égve

elkezdett lepattogzani. Tavolitsa el a maradvanyokat a

mellékelt pizzalapattal. Ha a szén nehezen tavolithatd el, puha
csiszolévaszonnal is eltavolithatja.

4. LEPES: Tisztitsa meg a pizzakdvet meleg, tisztitdszeres vizbe
aztatott, nem dorzsol6 hatasu ruhéval, majd oblitse le meleg vizzel.
A pizzasutd tisztitdsahoz ne hasznaljon durva vagy d6rzsolé hatéasu
tisztitd- vagy suroldszert, mert ezzel karosithatja a készulék fellletét.
MEGJEGYZES: A pizzasiitt minden hasznalat utdn meg kell tisztitani.
A pizzakdvet ne meritse vizbe vagy egyéb folyadékba.




Az alkatrészek leirasa

1. A pizzasitd f8egysége 8. Hdémérséklet-szabalyozd gomb
2. Felsé burkolat 9. Keramia pizzak$

3. Felsé flitéelem 10. A pizzaké fogantydi

4. Alsé burkolat 11. Fém pizzalapatok (2 db)

5. Alsé fiitGelem 12. Pizzavagd

6. Nem atmelegedd fogantyuik

7. Atapellatést és az Uzemkész allapotot

jelzd fény




Hasznalati atmutaté
Az elsé hasznalat el6tt

1. LEPES: Ellendrizze, hogy a pizzasiits ki van-e kapcsolva, és ki van-e hiizva a halézati aljzatbél.
2. LEPES: A pizzasutd kiilsé hazat puha, nedves ruhéval tisztitsa meg, majd alaposan
szaritsa meg.

MEGJEGYZES: A pizzasiitS elsé hasznélatakor enyhe fiist vagy
szag keletkezhet. Ez normalis jelenség, és rovid idén belil elmulik.
Gondoskodjon a megfeleld szell6zésrdl a pizzasiité kordl.

A pizzasiité hasznalata

1. LEPES: Helyezze a pizzasiits f6egységét lapos, stabil, hdallo feliiletre, a felhasznald
szdmara kényelmes magassagba.

2. LEPES: Csatlakoztassa a pizzasiité a haldzati aljzathoz, és kapcsolja be a késziiléket.
Ellendrizze, hogy a hémérsékletszabalyozé gomb ,0” allasban van-e.

3. LEPES: Emelje fel a fels& burkolatot és helyezze a pizzakévet a pizzasiitébe, a
fogantyukat lenyomva régzitse a helyére.

4. LEPES: Valassza ki a 2. héfokbeallitast A jelzéfény vilagitani kezd, jelezve, hogy a
pizzasutd felfiiti magat.

5. LEPES: Melegitse eld a pizzasiitét kb. 10 percig. Amikor a siité elérte a kivant
h&mérsékletet, a jelz&fény kikapcsol.

6. LEPES: Készitse elS a megsiitni kivant hozzévaldkat, amig a pizzasiité elémelegszik.
7. LEPES: A 10 perces el6melegités utén a vezérlStarcsa dramutaté jarasaval
megegyezd irdnyba térténd forgatasaval vélassza ki a kivant héfokbeallitast.

8. LEPES: Allitsa 6ssze a pizzat, helyezze a kerdmia pizzasiitére, majd csukja le a felsé burkolatot.
9. LEPES: Siisse a pizzat a kivant allagnak, a hozzavaldknak, a pizzaalap vastagsaganak
és a hasznalt h&foknak megfeleld ideig. A sttési idé felénél forgassa meg a pizzat.

10. LEPES: Ha megsiilt a pizza, az egyik pizzalapattal vegye ki a siitébdl, kézben
Ugyeljen ra, hogy ne sértse meg a kerdmia pizzakovet.

11. LEPES: Az éramutatd jaraséaval ellentétes irdanyban elforgatva allitsa a
hémérsékletszabalyozé gombot ,0” alldsba, majd kapcsolja ki és hizza ki a pizzasitét a
haldzati aljzatbdl. Tisztités elStt varja meg, amig a pizzasitd lehdil.

FIGYELMEZTETES: Jérjon el koriiltekintSen siités kdzben; a
pizzasité gbézt bocsat ki.

VIGYAZAT: A pizzasiité és a kerdmia pizzakd hasznélat kozben
nagyon forrd; a sérilések elkeriilése érdekében mindig
hasznaljon h&allé fogdkesztydit.




Hémérséklet-tablazat

Beallitas Racs

1 165 °C

2 210°C

3 260 °C

4 340°C

5 380°C

Pizzatipus Koriilbeliili siitési id6/Héfok

Kész friss pizza. Silsse az 5-6s hémérséklet-beéllitdson kb.
4-5 percig.

Félkész mélyhiitdtt pizza. Susse a 2-es hEmérséklet-bedllitason kb.
3-4 percig a kiolvasztashoz, majd allitsa az 5-6s
hémérséklet-bedllitdsra tovabbi 5-6 percre. A
vékonyabb és vastagabb tésztékat eltéré ideig sisse.

Elére elkészitett, friss vagy otthoni | SUsse az 5-6s hémérséklet-bedllitason kb. 4-6

készités(i tészta friss feltétekkel. percig. Ha hust is hasznal, tgy éllitsa be a sttési
idét, hogy teljesen atsiljon a has.

Tarolas

A pizzasitét térolja hlivés, szaraz helyen, de elStte gy6z8djon meg rdla, hogy a készilék
lehilt, tiszta és széraz.

Soha ne tekerje a kadbelt szorosan a pizzasité koré; a kdrosodas elkeriilése érdekében
lazén tekerje fel.

Miiszaki adatok

Termékkdd: PT5666
Bemenet: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Kimenet: 1200 W




Receptek

Klasszikus pizzatészta

Ez a tészta akkor idedlis, ha az alapoktdl On szeretné
a friss pizzat elkésziteni. Minél tovabb hagyja kelni a
tésztat, annél jobb, de ennek a tésztanak legalabb kb.
6-8 oranyi kelesztésre van sziksége.

Hozzavalék

500 g magas 15 g finom tengeri s6
fehérjetartalmd (kenyér)liszt 0,4 g szaritott éleszts
350 gviz

Elkészités

Melegitse fel a vizet kb. 30-35 °C-ra, és oldja fel benne
a finom tengeri sét. Adja hozza az élesztét, pihentesse
1 percen at, majd kevergesse, amig fel nem oldodik.
Adja hozza a keveréket liszthez, majd keverje dssze
kézzel. Az ujjbegyével csipje Ossze a tésztacsomdkat,
ezaltal csokkentve a csomok méretét

Ha 8sszeéllt, 2-3 alkalommal nydjtsa ki, majd hajtsa
Ossze a tésztat. Pihentesse korilbelul 20 percen at.
Lisztezett fellleten gyurja at a tésztat. Helyezze a
tésztat egy enyhén megolajozott télba, és fedje

le légmentesen zard tetdvel. Hagyja kb. 2 6ran at
szobahdmérsékleten kelni.

Egy meglisztezett fellleten ossza fel a keveréket, és
formazzon bel8le azonos méretl golydkat. Helyezze
meglisztezett sitélapra, fedje le ismét egy nedves
konyharuhéaval, és hagyja kb. 6 éran at kelni.



Paradicsomos pizzaszész

Hozzavalék

8 nagy Kis marék friss
paradicsom, apritva bazsalikomlevél
2 gerezd fokhagyma, 2 ek. paradicsompiiré

1 ek. olivaolaj
Fekete bors,
izlés szerint

meghdmozva és zlzva
1 kis lilahagyma,
felkockézva

Elkészités

Egy serpeny8ben dvatosan piritsa meg

a lilahagymat az olivaolajban, amig meg
nem puhul.

Adja hozzé a paradicsomokat, a
fokhagymat, a bazsalikomot, a fekete
borsot, majd keverje 6ssze. Forralja fel.
Keverje hozzé a paradicsompirét, és f6zze
lassu tlizén kb. 10-15 percen at, amig
teljesen be nem s(irlisédik; a passatanak
elég sirlnek kell lennie ahhoz, hogy el
tudja kenni a pizzatésztan. Ha még nem az,
folytassa a f6zést, amig be nem s(r(isédik.

Husos pizzak

New York-i

Hozzavalék

245 g 5 gerezd
paradicsomszész piritott fokhagyma
140 g mozzarella, A fokhagyma
vékonyra szeletelve  piritdsdhoz hasznalt
115 g sziciliai kolbész, olaj

vékonyra szeletelve Reszelt parmezén,
55 g ricotta izlés szerint

30 g szeletelt szaldmi  Széritott oregand,

a diszitéshez

Elkészités

Nyujtsa a pizzatésztat a kivant vastagsagura
és méretdre.

Kanallal szedje a pizzatészta kdzepére

a paradicsomszdszt, és a kanal hataval
oszlassa el a tésztan.

Helyezze a tetejére a mozzarellaszeleteket
a szélétdl kozepe felé haladva, a szélén
hagyjon szabadon egy kb. 6,3 cm-es
sadvot. Rendezze el egyenletesen a
szalamiszeleteket, a kolbdszszeleteket

és a ricotta sajtot. Szérjard a
fokhagymagerezdeket, majd locsolja meg
a fokhagyma olajaval a tetejét.

CsuUsztassa a pizzat a kerdmia pizzakdre és
susse legaldbb 5 percig 5-6s hdmérséklet-
beallitason. izlés szerint tovabb is siitheti.




Sonka, gomba és ricotta
Hozzavalék

A ricottas krémhez

4 ek. ricotta Sé és bors
2 tk. tej izlés szerint
A gombahoz

40 g vadgomba 1 ek. vaj

1 ek. olivaolaj Sé izlés szerint

Feltétek

60 g mozzarella, kis
darabokra tépve
50 g szeletelt, f6tt sonka

4 ek. paradicsomszdsz
4 friss bazsalikomlevél

Elkészités

A ricottas krémhez keverje siméra egy
edényben a tejet és a ricottat. Fliszerezze
izlés szerint séval és borssal.

A gombas feltét elkészitéséhez forgassa
meg a gombdkat az olivaolajban, majd izlés
szerint fliszerezze séval és borssal. Tegye at
egy serpeny8be, majd slisse meg vajban.
Nyuijtsa a pizzatésztat a kivant vastagsagura
és méretdre.

Kanallal szedje a pizzatészta kozepére

a paradicsomszdszt, és a kanal hataval
oszlassa el a tésztan.

Egy kanallal tegyen kis halmokat a
pizzalapra a ricottés krémbdl. Szérja

meg a pizzat gombaval, mozzarellaval,
bazsalikommal és sonkéaval, majd locsolja
meg olivaolajjal.

CsUsztassa a pizzat a kerdmia pizzakdre és
susse legaldbb 5 percig 5-6s hémérséklet-
beallitason. izlés szerint tovébb is siitheti.

Hawaii
Hozzavalék

90 g paradicsomszdsz  felkockazva

50 g fétt 1 ananéasz
sonka, szeletelt 1 ek. extrasz(iz
40 g reszelt mozzarella  olivaolaj

15 g reszelt Chilipehely

Pecorino sajt
Y4-2 hagyma

Finom tengeri sé
izlés szerint

Elkészités

Egy éles késsel hdmozza meg az ananészt
és tavolitsa el a belsejét. Vagja kis
darabokra az ananészt.

Keverje 6ssze az ananaszt és a hagymat
az olivaolajjal, és izlés szerint fliszerezze
tengeri séval és chilipehellyel.

Nyujtsa a pizzatésztat a kivant vastagsagura
és méretdre.

Helyezze az ananéaszos és hagymas
keveréket egy 6ntottvas edénybe, és slisse
meg a sitében 210 °C-on kb. 10 percig,
hogy megkaramellizélédjon az ananész.
Kanallal szedje a pizzatészta kozepére

a paradicsomszészt, és a kanal hataval
oszlassa el a tésztan.

Szdérjon Pecorino sajtot a pizzaalapra és
tegye ra a sonkat, a siilt ananészt, és a
hagymat a tetejére. A tetejét szérja meg
reszelt mozzarellaval.

CsuUsztassa a pizzat a kerdmia pizzakdre és
susse legaldbb 5 percig 5-6s hdmérséklet-
beallitason. izlés szerint tovabb is siitheti.




256 g paradicsomszdsz
80 g mozzarella sajt, tépve
6-8 olajbogyd

3 bazsalikomlevél, tépve

1 chili, vékony

szeletekre vagva

5 gerezd fokhagyma,
aprora vagva

2 ek. olivaolaj

4 tk. s6s kapribogyd
2 tk.szaritott oregand
Fekete bors

Aztassa vizben a sés kapribogydkat legalabb 1 6ran at,

majd csepegtesse le.

Labasban f6zze meg a fokhagymat, a chilit, a

kapribogydt és az olajbogydt 1 evékanal olivaolajban,
amig a fokhagyma el nem kezd barnulni.

NyUjtsa a pizzatésztat a kivant vastagsagura és méretlre.
Kanallal szedje a pizzatészta kdzepére a
paradicsomszoszt, és a kanal hatéval oszlassa el a tésztan.
Helyezze ra a mozzarellat, egy kis mennyiségl oregéandt,

és locsolja meg egy kevés olivaolajjal.
CsUsztassa a pizzat a kerdmia pizzakdre és slsse
legaldbb 5 percig 5-6s hémérséklet-bedllitason. Izlés

szerint tovébb is sutheti.

Ha kell6en megsiilt, tegye a serpeny8ben silt
hozzévaldkat a pizzara, majd izlés szerint fliszerezze
bazsalikommal és fekete borssal.




230 g krémsaijt 4 evSkanal cukor

60 g csokoladdépasztilla 1 tedskanal vaniliakivonat
75 g kristalycukor 2 ek. barna cukor
47 g sima liszt V4 tk. vaniliakivonat

2 ek. olvasztott vaj

Nyujtsa a pizzatésztat a kivant vastagsagura és méret(re.
Szdérja meg egyenletesen a pizzatésztat

120 g csokolddépasztillaval.

Melegitse fel a krémsajtot, amig meg nem olvad. Adja
hozza a cukrot és a vaniliakivonatot, majd keverje

Ossze alaposan.

Ontse ra a krémsajtos keveréket a pizzatésztara, és egy
kanal hatuljaval oszlassa el egyenletesen. Szérja ré a
maradék csokolddépasztillat.

Az édes morzsdhoz egy talban keverje dssze a lisztet,

a cukrot és a barnacukrot. Keverje dssze a vajat és a
vaniliakivonatot egy kiilén edényben, majd ontse a
lisztes keverékhez. Addig keverje, amig 6ssze nem éll, az
édes morzsas feltétben lehetnek kisebb csomdk. Szérja
meg a pizzat az édes morzsas feltéttel.

CsUsztassa a pizzat a kerdmia pizzakdre és slsse
legalabb 5 percig 5-6s hémérséklet-beallitason. Izlés
szerint tovabb is sltheti.



Megjegyzések




UP Global Sourcing UK Ltd.,
Victoria Street, Manchester OL9 ODD. UK.
Edmund-Rumpler StraBe 5, 51149 Koln. Germany.

Amennyiben ez a termék nem elfogadhaté allapotban érkezik meg Onhéz, kérjiik, vegye fel
a kapcsolatot Ugyfélszolgalatunkkal az aldbbi elérhetSségen: customercare@upgs.com.

Legyen kéznél a széllitdlevél, mivel az azon szerepl§ adatokra szliikség lehet.

Amennyiben szeretné visszaklldeni ezt a terméket, a bizonylattal egyitt (az & felhasznalasi
feltételeiknek megfelel&en) vigye vissza abba a markakereskedésbe, ahol megvésarolta.

Garancia

Az Uj termékként vasarolt termékekre gyartdi garancia vonatkozik; a garancia id&tartama
a terméktdl fugg. Amennyiben megfelelSen igazolni tudja a vasarlast, a Petra szokasos
12 hénapos garanciat nyujt a kiskeresked&nek a vasarlas napjatél szamitva. Ez csak
abban az esetben alkalmazhatd, ha a terméket a rendeltetésszer(i, haztartasi célu
hasznélatra vonatkozé utasitdsoknak megfelelSen hasznaltak. Nem rendeltetésszerd
hasznélat vagy a termék szétszerelése a garancia elvesztését eredményezi.

A garancia értelmében vallaljuk, hogy téritésmentesen megjavitjuk vagy kicseréljik a hibasnak
itélt alkatrészeket. Amennyiben nem tudunk pontos cserét biztositani, hasonlé terméket
ajanlunk fel, vagy visszatéritjuk a termék arat. A garancia nem vonatkozik a napi hasznélatbdl
eredd kérokra és az elhasznélddo alkatrészekre, példaul dugdkra és biztositékokra.

Kérjuk, vegye figyelembe, hogy a fenti feltételek id&rél idére médosulhatnak, ezért azt
tandcsoljuk, hogy ezeket minden alkalommal ellendrizze, amikor ellatogat a weboldalra.

A jelen garancidban vagy a termékre vonatkozé utasitdsokban rogzitettek egyetlen
része sem zarja ki, korlatozza vagy médon befolyasolja egyéb médon az On térvényben
régzitett jogait.




Hulladékakkumulatorok, valamint elektromos és elektronikus
berendezések artalmatlanitasa

annak akkumulatorét tilos a haztartasi hulladékba dobni. A felhasznélé feleléssége, hogy az
akkumulatorokat, valamint az elektromos és elektronikus berendezéseket az
Ujrahasznositasukra alkalmas gydijtSponton helyezzék el. A szelektiv hulladékgydjtéssel és
Ujrahasznositassal megdvhatdk a természetes erdforrasok, és megakadalyozhatdk az
akkumuldtorokban, valamint az elektromos és elektronikus berendezésekben esetlegesen el&forduld,
az emberi egészségre és a kdrnyezetre karos anyagok negativ hatdsai, amelyeket a nem megfelel8
artalmatlanitas okoz. Egyes kiskeresked&k visszavételi szolgéltatasokat nyujtanak, amelyek lehetévé
teszik a felhasznald szdmara, hogy a megfeleld artalmatlanitas érdekében visszaadja a tonkrement
berendezéseket. A felhasznalé feleléssége, hogy az elektromos és elektronikus berendezések
artalmatlanitasa elétt tordlje a késziilékekrél az adatokat. Az akkumulétorok, valamint az
elektromos és elektronikus berendezések artalmatlanitasérél tovabbi informéacidért vegye fel a
kapcsolatot a helyi 6nkorméanyzattal, a haztartasi hulladékkezelSvel vagy a kiskereskeddvel.

E Ha a terméken, az akkumulatoron vagy a csomagoléason ezt a szimbdlumot latja, a terméket és
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