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Pokyny si odlozte pre nahliadnutie v buddcnosti.
Bezpecnostné pokyny

Pri pouzivani elektrickych spotrebicov je potrebné vzdy
dodrziavat zdkladné bezpecnostné opatrenia.

Pred zapojenim spotrebica do elektrickej siete skontrolujte,
¢i napatie uvedené na typovom stitku zodpoveda napatiu v
miestnej sieti.

Deti vo veku od 8 rokov a osoby, ktoré maju znizené fyzické,
senzorické alebo dusevné schopnosti alebo nedostatok
patri¢nych skidsenosti a znalosti, m6zu tento spotrebic
pouzivat len v pripade, ak na nich dozera osoba zodpovedna
za ich bezpecnost alebo ak ich tdto osoba poucila o bezpecnej
obsluhe zariadenia a mozZnych nebezpecenstvach.

Je potrebné dohliadnut na to, aby sa so spotrebi¢om nehrali deti.
Deti nesmu vykonavat Cistenie ani pouzivatelskd udrzbu
spotrebica, pokial nie su starSie ako 8 rokov a pod dozorom.
Tento spotrebic nie je hracka.

Ak napéjaci kdbel, zastrcka alebo akékolvek cast spotrebica
nefunguje spravne alebo ak doslo k ich padu alebo
poskodeniu, produkt ihned prestante pouzivat, aby ste
predisli moznému zraneniu.

Tento spotrebi¢ neobsahuje Ziadne casti opravitelné
spotrebitelom, opravy by mal vykonavat iba kvalifikovany
elektrikar. Désledkom nespravnej opravy moze dojst k riziku
ohrozenia spotrebitela.

Spotrebic¢ a napajaci kdbel uchovavajte mimo dosahu deti.
Ked'je spotrebic zapnuty alebo este Uplne nevychladol,
uchovavajte ho mimo dosahu deti.

Spotrebic¢ a napéjaci kdbel uchovavajte mimo dosahu tepla
alebo ostrych hran, ktoré by ho mohli poskodit.

Napdjaci kdbel udrzujte mimo dosahu akychkolvek casti
spotrebica, ktoré sa mozu pocas pouzivania zahriat.
Spotrebic uchovavajte mimo dosahu inych spotrebicov
vyZzarujucich teplo.




Nedovolte, aby napéjaci kdbel previsal z pracovnej plochy,
dotykal sa horucich povrchov alebo sa zamotal.
Neponarajte elektrické suciastky tohto spotrebica do vody
alebo inej kvapaliny.

So spotrebicom nemanipulujte mokrymi rukami.

Ked'je spotrebic pripojeny k elektrickej sieti, nenechéavajte ho
bez dozoru.

Spotrebi¢ neodpéjajte z elektricke] siete tahanim za kabel.
Vypnite ho a zastrcku vytiahnite rucne.

Spotrebi¢ netahajte ani neprenésajte za napajaci kabel.
Spotrebi¢ nepouzivajte na iné Ucely, nez na ktoré je urceny.
Nepouzivajte prislusenstvo, ktoré nie je dodévané spolu

s vyrobkom.

Tento spotrebi¢ nepouZivajte v exteriéri.

Spotrebic¢ neskladujte na priamom slneé¢nom svetle ani vo
velmi vIhkom prostredi.

Pocas pouzivania spotrebicom nepohybuijte.

Nedotykajte sa Ziadnych casti spotrebica, ktoré sa moézu
pocas pouzivania zahriat. Mohlo by d6jst k zraneniu.
Spotrebi¢ nepouzivajte v blizkosti alebo pod horlavymi
materialmi, ako su zavesy, nastenné skrinky alebo police.

Na spotrebi¢ nepouzivajte ostré ani abrazivne predmety.
Pouzivajte iba teplovzdorné plastové alebo drevené
obracacky, aby ste neposkodili nelepivy povrch.

Po pouziti a pred akymkolvek cistenim alebo pouzivatelskou
udrZzbou spotrebic vzdy odpojte zo siete.

Po kazdom pouziti nechajte spotrebi¢ Uplne vychladnut a az
potom ho vycistite, vykonajte idrzbu alebo ho odlozte.

Po pouziti spotrebic vzdy odpojte zo siete a pred jeho Cistenim,
udrzbou alebo uskladnenim sa uistite, ¢i Uplne vychladol.
Spotrebic¢ vzdy polozte na stabilny, teplovzdorny povrch vo
vyske pohodlnej pre pouzivatela.

Pouzitie predlzovacieho kédbla so spotrebicom sa neodporuca.
Tento spotrebic nie je mozné obsluhovat pomocou




externého casovaca alebo samostatného dialkového

ovladdania, ktoré nie su stcastou balenia.

Tento spotrebic je urceny len na doméce pouzitie. Nemal by

sa pouzivat na komercné ucely.

Vonkajsi povrch spotrebic¢a sa moze pocas prevadzky zahriat.

& UPOZORNENIE: Horluci povrch - Nedotykajte sa
tepelnych sucasti spotrebica.

Davajte pozor, aby ste na vyhrevny prvok nenaliali vodu.

VAROVANIE: Spotrebi¢ uchovéavajte mimo dosahu

horlavych latok.

Starostlivost a udrzba

1. KROK: Pred distenim a udrzbou odpojte vaflovac

z elektrickej siete a skontrolujte, ¢i Uplne vychladol.

2. KROK: Povrch vaflovaca utrite mékkou, vihkou handri¢kou
a riadne ho vysuste.

3. KROK: Prislusenstvo Cistite v teplej vode so saponatom,
nasledne oplachnite a dokladne osuste.

4. KROK: Pripdlené jedlo odstrante nanesenim malého
mnozZzstva teplej vody zmiesanej s jemnym Cistiacim
prostriedkom na varné platne s nelepivym povrchom

a potom ich utrite Cistou papierovou utierkou alebo
neabrazivnou Spongiou.

Vyvarujte sa ponoreniu vaflovaca do vody alebo inej kvapaliny.
Na Cistenie mini vaflovaca alebo jeho prislusenstva nikdy
nepouzivajte drsné ani abrazivne Cistiace prostriedky ci
Spongie. Mohlo by dojst k poskodeniu povrchu.
POZNAMKA: Mini vaflovac je potrebné umyt po kazdom pouzit.




Opis casti
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Kryt mini vaflovaca 3 v 1 5. Platne na palacinky
Svetelny indikétor 6. Platne na donuty
Tepelne izolované rukovéti Cool-touch 7. Platne na vafle
Tlacidla na odpojenie platni
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Navod na pouzitie
Pred prvym pouzitim

1. KROK: Mini vaflovac vypnite a odpojte ho z elektrickej siete.

2. KROK: Povrch vaflovaca utrite makkou, vlhkou handri¢kou a riadne ho vysuste.
Varné platne distite v teplej vode so saponatom, nasledne ich oplachnite a
dokladne osuste.

Vyvarujte sa ponoreniu vaflova¢a do vody alebo inej kvapaliny. Na Cistenie

mini vaflovaca nikdy nepouZivajte drsné alebo abrazivne Cistiace prostriedky &i
drétenky. Mohlo by dojst k jeho poskodeniu.




POZNAMKA: Pri prvom pouziti mini vaflovaca sa méze
objavit mierny dym alebo slaby zdpach. Je to normalny jav
a po kratkom cCase ustupi. V blizkosti mini vaflovaca zaistite
dostatocné vetranie.

Vkladanie alebo vymena varnych platni

1. KROK: Otvorte mini vaflovac zdvihnutim veka.

2. KROK: Vyberte varné platne, ktoré chcete pouzit a presveddte sa, Ze patria
k sebe.

3. KROK: Spodnu varnt platiu vlozte do mini vaflovaca a zarovnajte ju s
vyhrevnym prvkom. Zatlaéte ju, az kym s kliknutim dosadne na miesto. Rovnaky
postup opakujte pre hornd varnt platriu.

POZNAMKA: Nelepivé platne mozno do mini vaflovaca
vlozZit len jednym spdsobom.

Pouzivanie mini vaflova¢a 3 v 1

1. KROK: Pred kazdym pouZitim opatrne naneste na varné platne tenku

vrstvu jedlého oleja a rozotrite ho pomocou papierovej utierky. Predlzi sa tym
Zivotnost nelepivého povrchu a predide sa prilepeniu jedla.

2. KROK: Nachystajte si prisady, ktoré chcete pripravovat.

3. KROK: VloZzte potrebné varné platn, podla pokynov v ¢asti s ndzvom
Vkladanie alebo vymena varnych platni.

4. KROK: Mini vaflovac zapojte do elektrickej siete, zapnite napéjanie

a predhrejte ho asi na 5 minuat. Rozsvieti sa svetelny indikator, ktory signalizuje,
Ze sa mini vaflovac predhrieva. Po dosiahnuti potrebnej teploty sa vypne zeleny
indikator pripravenosti a moézete zacat pouzivat mini vaffovac.

5. KROK: Opatrne otvorte veko pomocou teplovzdornych rukavic.

Pripravené prisady vloZzte do spodnej varnej platne a veko dobre zavrite.

6. KROK: Pripravujte pozadovany ¢as a pravidelne opatrne otvarajte veko, aby
ste pripravu skontrolovali.

7. KROK: Po dopeceni opatrne otvorte veko pomocou teplovzdornych
kuchynskych rukavic a dobroty vyberte pomocou teplovzdornej plastovej alebo
drevenej lopatky.

8. KROK: Mini vaflovac vypnite a odpojte ho z elektrickej siete.

9. KROK: Kryt nechajte otvoreny a spotrebi¢ nechajte vychladnut.




POZNAMKA: Ne? zaénete s pripravou dobrét, varné
platne vzdy predhrejte.

Nez nainstalujete dalsie varné platne, nechajte mini
vaflovac dostato¢ne vychladnut.

Pocas pouzivania sa svetelny indikator bude striedavo zapinat
a vypinat, ¢o znamena, Ze mini vaflovac si udrziava teplotu.
Varné platne neprepliniajte; pocas pecenia mézu
ingrediencie zvacsit objem.

V pripade pripravy niekolkych dadvok dobrot veko po
vybrati jednotlivych davok uzavrite, aby sa zachovala
teplota platni.

UPOZORNENIE: Pocas pecenia bude z mini vaffovaca
vychadzat para, preto s nim zaobchadzajte opatrne.
VAROVANIE: Mini vaffovac a varné platne s pocas
pouzivania velmi horulce, preto vzdy pouzivajte
teplovzdorné kuchynské rukavice, aby ste predisli zraneniu.

Odstrafovanie varnych platni

1. KROK: Nez sa pokuste varné platne odstranit, nechajte mini vaflovac
dostato¢ne vychladnut.

2. KROK: Stlacte tlacidla na uvolnenie platni na prednej strane mini vaflovaca.
Varné platne mierne vyskodia, aby ste ich mohli jednoduchsie vybrat.

3. KROK: Odstrante kazdu platriu tak, Ze ju pevne uchopite oboma rukami

a vyberiete z mini vaflovaca.

UPOZORNENIE: Nez sa pokusite varné platne odstranit
z mini vaflovaca, vzdy ich nechaijte Gplne vychladnut, inak
mobze dojst k poraneniu.




Pouzivanie platni na palacinky

1. KROK: Ked mini vaflovac nahreje, nalejte pripravené tekuté cesto do stredu
kazdej formy spodnej platne na palacinky. Pomocou plastovej alebo drevenej
stierky odolnej voci teplu ho rozlozte po celej ploche a zatvorte veko.

2. KROK: Palacinky nechajte piect asi 4 minut alebo kym nebudd zlatohnedej
farby a makké na dotyk. Pravidelne ich kontrolujte opatrnym nadvihnutim veka.
3. KROK: Po dokoncéeni pecenia mini vaffovac vypnite a odpojte od zdroja
napajania. Kryt nechajte otvoreny a spotrebic¢ nechajte vychladnut.

4. KROK: Pomocou plastovej alebo drevenej stierky odolnej voci teplu opatrne
oddelte okraje palaciniek od platne a vyberte ich.

5. KROK: Ked'platne na palacinky vychladnd, mézete ich vybrat, umyt v teplej
vode so saponatom a dokladne osusit.

POZNAMKA: Otvory neprepliajte; pocas pedenia tekuté
cesto na palacinky naberie objem. Kazdy otvor naplnte asi
do %5 jeho kapacity.

VAROVANIE: Pri pouzivani mini vaflovaca si davajte pozor,
aby ste sa vyhli unikajucemu teplu a pare.

Pouzivanie platni na donuty

1. KROK: Ked mini vaflovac nahreje, nalejte pripravené tekuté cesto do stredu
kazdého otvoru spodnej platne na donuty a zatvorte veko.

2. KROK: Donuty nechajte piect asi 8 minut alebo kym nebudt zlatohnede;j
farby a mékké na dotyk. Pravidelne ich kontrolujte opatrnym nadvihnutim veka.
3. KROK: Po dokonéeni pecenia mini vaflovac vypnite a odpojte od zdroja
napajania. Kryt nechajte otvoreny a spotrebic¢ nechajte vychladnut.

4. KROK: Pomocou plastovej alebo drevene;j stierky odolnej vodi teplu opatrne
oddelte okraje donutov od platne a donuty vyberte.

5. KROK: Ked'platne na donuty vychladnd, mézete ich vybrat, umyt v teplej
vode so sapondtom a dékladne osusit.

POZNAMKA: Otvory neprepliajte; pocas peéenia tekuté
cesto na donuty naberie objem. Kazdy otvor naplnite asi do
2/s jeho kapacity.

VAROVANIE: Pri pouzivani mini vaflovaca si davajte pozor,
aby ste sa vyhli unikajucemu teplu a pare.




Pouzivanie platni na vafle

1. KROK: Ked mini vaflovac nahreje, nalejte pripravené tekuté cesto do stredu
kazdej formy spodnej platne na vafle. Pomocou plastovej alebo drevenej stierky
odolnej voci teplu ho rozlozte po celej ploche a zatvorte veko.

2. KROK: Vafle nechajte piect asi 6 mindt alebo kym nebudt zlatohnedej farby
a makké na dotyk. Pravidelne ich kontrolujte opatrnym nadvihnutim veka.

3. KROK: Po dokoncéeni pecenia mini vaffovac vypnite a odpojte od zdroja
napajania. Kryt nechajte otvoreny a spotrebic¢ nechajte vychladnut.

4. KROK: Pomocou plastovej alebo drevenej stierky odolnej voci teplu opatrne
oddelte okraje vafli od platne a vafle vyberte.

5. KROK: Ked'platne na vafle vychladnud, mdzete ich vybrat, umyt v teplej vode
so saponatom a dékladne osusit.

POZNAMKA: Formy neprepliiajte; pocas pecenia tekuté cesto
naberie objem. Kazdd formu naplnte asi do %/ jej kapacity.
VAROVANIE: Pri pouzivani mini vaffovaca si davajte pozor,
aby ste sa vyhli unikajucemu teplu a pare.

Tipy a odporucania

1. Dajte si pozor, aby ste tekuté cesto na palacinky, donuty alebo vafle
nevymiesali prili§, pretoze by to mohlo ovplyvnit ich textdru.

2. Preosiatim suchych prisad, ako je muka, zaistite hladku konzistenciu
cesta a predidete tvorbe hrudiek.

3. Varné platne s nelepivym povrchom pripravte na pouzivanie rozotrenim
masla alebo pouzitim spreja na pecenie. Pomoze to chranit nelepivy povrch
a jednoduchsie vybrat hotové obdcerstvenie.

4. Pockajte, kym sa tekuté cesto rovnomerne rozlozi, aby ste predisli riziku preplnenia.

5. Aby zbytoéne neunikalo teplo, mini vaflovac pocas prvych mindt
pecenia neotvarajte.

6. Nelepivy povrch platni mdzete ochréanit aj pouzivanim teplovzdornych
plastovych a drevenych kuchynskych pomécok.

7. Aby ste pri pouzivani mini vaflovaca usetrili ¢as, pripravte si prisady
a zmesi v dostatoénom predstihu.

8. Ak donuty obalujete v cukre, najlepsie je urobit tak, este kym su teplé.




Skladovanie

Pred uskladnenim na chladnom a suchom mieste skontrolujte, ¢i je mini

vaflovac vychladnuty, Cisty a suchy.

Kébel nikdy neovijajte pevne okolo mini vaffovaca. Ovinte ho iba volne, aby

nedoslo k poskodeniu.

RieSenie problémov

mini vaffovada.

Problém Mozna pricina Opatrenie na
vykonanie napravy

Varné platne Varné platne nie st Skontrolujte, &i st varné

nejdu vlozit do spravne zarovnané. platne zarovnané a

zaistené v spravnej polohe.

Presvedcte sa, ¢isu
varné platne dostato¢ne
vychladnuté, pretoze

v désledku tepla sa
mozu niektoré

materialy roztiahnut.

Technické udaje

Kéd vyrobku: PT5535
Vstup: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Vykon: 400 W




Recepty
Mini donuty

Prisady

225 g muky

112 g cukru

1 vajce

225 ml mlieka

4 PL oleja

1 PL kypriaceho prasku
1 CL vanilkovej arémy

Sposob pripravy

Do nadoby na miesanie vlozte muku, cukor a
kypriaci prasok.

V strede prisad urobte jamku a do nej pridajte
mlieko, vajce, vanilkovt arému a ole;j.

Pomocou mixéra prisady zmiesajte a vytvorte hladké
tekuté cesto.

Predhrejte mini vaflova¢ a potom opatrne naplite
vietky otvory cestom. Kazdy otvor naplrite do %/s.
Zatvorte mini vaflova¢ a donuty nechajte piect asi

6 a7 8 mindt, alebo az kym nebudi mat zlatohnedu farbu.
Skontrolujte mini donuty pomocou Spéaradla - ak je
po vytiahnuti ¢isté, mini donuty st hotové.

Mini donuty opatrne vyberte pomocou plastovej
alebo drevenej stierky odolnej vodi teplu a nechajte
ich vychladnut na mriezke alebo ich podévajte este teplé.




Krémova glazira

Prisady

220 g praskového cukru
40 g masla

2 lyZice horucej vody

2 CL vanilkového cukru

Sposob pripravy

Maslo zohrejte v hrnci, kym sa
neroztopi, a potom ho stiahnite z ohna.
Miesajte praskovy a vanilkovy cukor,
kym nebude zmes hladka.

Pridavajte vodu po 1 polievkovej

lyzici, kym nedosiahnete

pozadovanu konzistenciu.

Mini donuty namocte do krémovej
glazury, posypte posypkou (volitelné) a
polozte na mriezku, aby glazdra stuhla.

Klasické vafle

Prisady

120 g hladkej muky

1 vajce

235 ml mlieka

2 PL rozpusteného masla
1 PL cukru

2 CL kypriaceho prasku
Stipka soli

Sposob pripravy

Preosejte muku s kypriacim praskom
do velkej misy, primiesajte cukor a sol.
V samostatnej miske zmie$ajte vajce,
mlieko a rozpustené maslo a nasledne
zmes nalejte do stredu suchych prisad.
Dobre zmiesajte a vytvorte hladké

a husté tekuté cesto.

Zlahka namazte neprilnavé platne a
predhrejte mini vaffovacd.

Opatrne nalejte cesto do mini vaflovaca;
napliite kazdy otvor do %/s. Zatvorte mini
vaflovac a pecte dozlatista.

Vaflu opatrne vyberte pomocou
plastovej alebo drevenej stierky
odolnej voci teplu a nechajte ich
vychladnit na mriezke.

Opakujte so zvysnym cestom.




Cervené vafle na spésob Red velvet

Prisady

120 g hladkej muaky

25 g kakaového prasku
1 vajce

235 ml mlieka

2 PL roztopeného masla
1 PL cukru

2 CL kypriaceho prasku
1 CL vanilkového extraktu
4 kvapky cerveného
potravinarskeho farbiva
Stipka soli

Sposob pripravy

Preosejte maku s kypriacim praskom
do velkej misy, primiesajte cukor,
kakaovy prasok a sol.

V samostatnej miske zmiesajte vajce,
mlieko, vanilkovy extrakt, potravinérske
farbivo a roztopené maslo a potom
zmes nalejte do stredu suchych prisad.
Dobre zmiesajte a vytvorte hladké

a husté tekuté cesto.

Zlahka namazte neprilnavé platne a
predhrejte mini vaflovac.

Opatrne nalejte cesto do mini vaflovaca;
napliite kazdy otvor do %/s. Zatvorte mini
vaflovac a pecte dozlatista.

Vaflu opatrne vyberte pomocou
plastovej alebo drevenej stierky
odolnej voci teplu a nechajte ich
vychladndt na mriezke.

Opakujte so zvysnym cestom.

Veganske vafle

Prisady

100 g hladkej muky

100 g celozrnnej muky

250 ml mandlového mlieka

4 PL zméaknutého veganskeho masla
3 PL hnedého krupicového cukru

2 PL kypriaceho prasku

1 CL vanilkovej pasty

Stipka soli

Sposob pripravy

Preosejte hladkd muku, celozrnnu
muku a kypriaci prasok do velkej misy,
primiesajte cukor, sol a Skoricu.

V samostatnej miske zmiesajte
mandlové mlieko, veganske maslo a
vanilkovu pastu a potom zmes nalejte
do stredu suchych prisad. Dobre
zmiesajte a vytvorte hladké a husté
tekuté cesto.

Zlahka namazte neprilnavé platne a
predhrejte mini vaflovac.

Opatrne nalejte cesto do mini vaflovaca;
naplite kazdy otvor do 2/. Zatvorte mini
vaflovac a pecte dozlatista.

Vaflu opatrne vyberte pomocou
plastovej alebo drevenej stierky
odolnej voci teplu a nechajte ich
vychladnit na mriezke.

Opakujte so zvysnym cestom.




Napady na veganske posypky a polevy

* Roztopend veganska ¢okoldda a jahody
Roztopena vegénska ¢okolada a

veganske marshmallow

Mandlové maslo a kisky vegénskej ¢okolady
Skoricovy prasok

Praskovy cukor a bobule

Arasidové maslo a dzem

Vegéansky jogurt a bobule

Banan a kisky veganskej ¢okolady
Vegénska zmrzlina a bobule




Duahové lievance

Prisady (na 8 lievancov)

120 g muky

1 vajce

240 ml mlieka

2 PL rozpusteného masla alebo
rastlinného oleja

1 PL cukru

2 CL kypriaceho prasku

V4 CL soli

Potravinéarske farbivo

Napady na posypky a polevy

roztopené ¢okolada
miedané bobulové ovocie
cukrovy posyp

limetka a cukor

$lahacka

zmrzlina

javorovy sirup

Sposob pripravy

Predhrejte mini vaflovac.

Preosejte muku s kypriacim praskom
do velkej misy, primiesajte sol'a cukor.
V samostatnej miske vyslahajte vajce,
mlieko a maslo alebo rastlinny ole;j.
Pridajte mokré prisady k suchym
prisadam. Dobre zmiesajte a vytvorte
hladké a husté tekuté cesto. Do

cesta pridajte niekolko kvapiek
potravinarskeho farbiva a premiesajte.
Mini vaflovac zlahka potrite maslom
alebo postriekajte vrstvou oleja. Cesto
nalejte do mini vaflovaca a pecte
dozlatista; neprepliiajte formu.
Lievanec opatrne vyberte pomocou
teplovzdornej kuchynskej pomocky

a nechajte ho vychladnuit na mriezke.
Opakujte so zvy$nym cestom.
Podéavajte s roznymi posypkami

a polevami podla chuti.
Cokoladové brownie susienky

Prisady

400 g krupicového cukru

250 g hladkej muky

85 g kakaového prasku

4 vajcia

125 ml rastlinného oleja

2 CL vanilkového extraktu

2 CL soli

Vanilkova zmrzlina na servirovanie

Sposob pripravy

Vo velkej mise zmiesajte kakaovy
prasok, krupicovy cukor a rastlinny ole;j.
Postupne pridavajte vajicka a dobre
premiesajte. Primiesajte vanilkovy
extrakt Preosejte muku, kypriaci prasok
a sol'do kakaovej zmesi.

Miesajte, kym sa nevytvori cesto

na susienky.

Cesto nechajte aspon Styri hodiny tuhnut.
Predhrejte mini vaflovaé. Varné platne
s nelepivym povrchom potrite

maslom alebo naneste tenku vrstvu
oleja v spreji.

Na spodnu varnu platiiu opatrne
poloZte cesto v mnoZstve
pingpongovej lopticky a zatvorte veko.
Pecte priblizne 5 az 10 minut. Cim

je Cas pecenia dlhsi, tym budu
susienky chrumkavejsie.

Opatrne vyberte susienky z mini
vaflovada a polozte na dréteny
chladiaci stojan.

Opakujte so zvysnym cestom.
Podavaijte teplé, poliate zmrzlinou,
alebo zopakujte vyssie uvedeny
recept a vytvorte zmrzlinovy sendvic
zo susienok!




Zmrzlinovy sendvié

Recept na cokoladové
brownie susienky

Zmrzlina, prichut podla chuti

Spésob pripravy

Upecte dve cokolddové brownie
susienky, pridajte medzi ne zmrzlinu
podla svojej chuti a vytvorte tak
lahodny zmrzlinovy sendvic.




Poznamky




Poznamky




Likvidacia pouzitych batérii a elektrickych a elektronickych zariadeni

Tento symbol na produkte, jeho batériach alebo obale znamenj, Ze tento
E produkt a vSetky batérie, ktoré sa v iom nachéadzajd, sa nesmu likvidovat
mmm s komunalnym odpadom. Namiesto toho je pouZivatel povinny odovzdat
ich na prislusnom zbernom mieste na recykléciu batérii a elektrickych
a elektronickych zariadeni. Tento separovany zber a recyklacia pomézu
zachovat prirodné zdroje a zabranit potencidlnym negativnym désledkom na
ludské zdravie a Zivotné prostredie z dévodu mozZnej pritomnosti
nebezpednych latok v batériach a elektrickych a elektronickych zariadeniach,
ktoré by mohli byt spésobené nevhodnou likvidaciou. Niektori predajcovia
poskytuju sluzby spatného odberu, ktoré umoznuji pouzivatelovi vratit
opotrebované zariadenie na vhodnu likvidaciu. Vymazanie akychkolvek
udajov na elektrickom a elektronickom zariadeni pred likvidaciou ma na
starosti pouZivatel. DalSie informacie o tom, kde mozno batérie, elektricky
a elektronicky odpad odovzdat, ziskate na miestnom mestskom/obecnom
Urade, u sluzby likvidacie komunalneho odpadu alebo u predajcu.
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