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Prosimy o zachowanie niniejszej instrukcji na przysztosé.

INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

= Podczas uzywania urzadzen elektrycznych zawsze nalezy stosowac podstawowe
srodki ostroznosci.

= Przed podtaczeniem urzadzenia do zasilania sieciowego nalezy sprawdzic, czy
napiecie podane na tabliczce znamionowej jest zgodne z napieciem w sieci lokalne;.

= To urzadzenie moze byc uzytkowane przez dzieci w wieku od 8 lat oraz przez
osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej, a takze
przez osoby nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy, o ile znajduja sie one pod
nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczeristwo lub otrzymaty od niej
instrukcje dotyczace bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i o ile sg Swiadome
zwigzanych z tym zagrozen.

= Zabrania sie dzieciom zabawy urzadzeniem.

= Dzieci nie powinny przeprowadzac czyszczenia ani konserwacji urzadzenia, chyba
Ze maja co najmniej 8 lat i s nadzorowane.

= Ten produkt nie jest zabawka.

= Jesli przewdd zasilajacy, wtyczka lub inna czes¢ urzadzenia nie dziatajg prawidtowo
badz zostaty upuszczone lub zniszczone, nalezy natychmiast przerwac uzytkowanie
urzadzenia w celu unikniecia potencjalnych obrazen.

= To urzadzenie nie zawiera czesci, ktdre moga byc serwisowane przez uzytkownika.
Naprawy nalezy powierzyc¢ wytgcznie wykwalifikowanemu elektrykowi. Nieprawidtowo
przeprowadzona naprawa moze narazi¢ uzytkownika na niebezpieczeristwo.

= Urzadzenie i jego przewdd zasilajacy nalezy przechowywac¢ w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

= Wiaczone lub stygnace urzadzenie nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym
dla dzieci.

= Urzadzenie i jego kabel zasilania nalezy przechowywac z dala od Zrédet ciepta i
ostrych krawedzi, ktére moga spowodowac uszkodzenia.

= Kabel zasilania nalezy przechowywac z dala od czesci urzadzenia, ktdre moga sie
nagrzewac podczas pracy.

» Urzadzenie nalezy trzymac z dala od urzadzen emitujgcych ciepto.

Nie wolno dopuscic, aby przewdd zasilajgcy zwisat z blatéw roboczych, dotykat

goracych powierzchni lub sie skrecat.

Nie nalezy zanurzac elementéw elektrycznych urzadzenia w wodzie ani innym ptynie.

Nie nalezy obstugiwac urzadzenia mokrymi rekoma ani jesli ztgcza sa mokre.

Nie nalezy pozostawiac urzadzenia bez nadzoru po podtaczeniu do sieci elektrycznej.

Nie nalezy odtgczac urzadzenia od zasilania, ciaggnac za przewdéd — nalezy

wytaczy¢ urzadzenie i wyjac wtyczke recznie.

Nie wolno ciggnac ani przenosic urzadzenia za przewdd zasilajacy.

Nie wolno uzywac produktu do celéw innych niz jego przeznaczenie.

Nie nalezy uzywac akcesoridw innych niz dotgczone do zestawu.

Nie nalezy uzywac urzadzenia na zewnatrz.

Nie nalezy przechowywac urzadzenia w miejscu narazonym na bezposrednie

dziatanie promieni stonecznych ani w warunkach wysokiej wilgotnosci.

Nie nalezy przesuwac urzadzenia, gdy jest ono uzywane.

= Jesli urzadzenie wpadnie do wody lub przypadkowo zostanie w niej zanurzone,
nalezy natychmiast wyjac wtyczke z gniazdka elektrycznego. Nie nalezy prébowacd
wytawiac urzadzenia.
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= Przed przystgpieniem do czyszczenia, konserwacji lub przechowywania urzadzenia
nalezy odtgczyc je od gniazdka i upewnic sie, ze catkowicie ostygto.

= Urzadzenia nie nalezy obstugiwac¢ za pomoca zewnetrznego zegara ani
oddzielnego uktadu zdalnego sterowania.

= Nie zaleca sie uzywania przedtuzacza do zasilania urzadzenia.

= Zawsze nalezy uzywac urzadzenia na stabilnej, odpornej na wysoka temperature
powierzchni, na wysokosci zapewniajacej komfort uzytkownika.

= To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego. Nie nalezy go
uzywac do celdw komercyjnych.

tatwopalnych.

fﬁ OSTRZEZENIE: urzadzenie nalezy przechowywac z dala od materiatéw

Konserwacja

KROK 1: przed przystapieniem do czyszczenia lub konserwacji nalezy odtaczy¢ opiekacz od Zrddta zasilania i
upewnic sie, ze ostygt.

KROK 2: obudowe urzadzenia wytrzyj miekka, wilgotna szmatka i doktadnie osusz.

KROK 3: usuri przypieczone resztki jedzenia, polewajac ptyty pokryte powtoka zapobiegajaca przywieraniu
niewielka iloscig cieptej wody zmieszanej z delikatnym detergentem, a nastepnie wytrzyj je do czysta
papierowym recznikiem. Jesli kawatki jedzenia sg trudne do usuniecia, nalezy skorzystac z miekkiej gabki.
Do czyszczenia opiekacza i jego akcesoriéw nie wolno uzywac silnych lub Sciernych detergentéw ani drucianych
zmywakdw, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie powierzchni.

= UWAGA: urzadzenie nalezy wyczyscic po kazdym uzyciu.
=2
Przed pierwszym uzyciem

UWAGA: przy pierwszym uzyciu urzadzenia moze pojawic sie nieprzyjemny zapach lub troche
dymu. Jest to zjawisko normalne i wkrétce ustapi. Nalezy zapewni¢ odpowiednia wentylacje
wokdt urzadzenia.
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Uzywanie opiekacza do paczkéw

Przed kazdym uzyciem na ptyty grzejne pokryte powtoka zapobiegajaca przywieraniu nalezy nanies¢ cienka
warstwe oleju spozywczegdo, delikatnie wcierajac go recznikiem papierowym. Taki zabieg pomoze przedtuzyc
zywotnosc powtoki i zapobiegnie przywieraniu paczkdw.

KROK 1: przygotuj ciasto na paczki.

KROK 2: podtacz opiekacz do paczkdw do Zrodta zasilania, wiacz go i rozgrzewaj przez 2—3 minuty. Wskaznik
zasilania zaswieci sie na czerwono, a wskaznik gotowosci na zielono, aby zasygnalizowac, ze urzadzenie sie
nagrzewa. Po osiggnieciu zadanej temperatury zielona lampka kontrolna zgasnie.

KROK 3: ostroznie otwdrz pokrywe za pomoca rekawic odpornych na wysoka temperature.

KROK 4: wlej czes¢ przygotowanego ciasta na srodek otworéow w dolnej ptycie grzejnej z powtoka
zapobiegajaca przywieraniu i ostroznie zamknij pokrywe. Aby uniknac rozlania, nalej niewielka ilos¢ ciasta na
Srodek ptyty i przed dodaniem wiekszej ilosci poczekaj, az ciasto réwnomiernie sie rozprowadzi.

KROK 5: piecz przez ok. 5-8 min, az nabiorg ztocistobrgzowego koloru. Co jaki$ czas sprawdzaj poziom
przypieczenia, ostroznie otwierajac pokrywe. Nie nalezy otwierac opiekacza przed uptywem 4 minut, poniewaz
paczki nie wyrosng. W razie potrzebny paczki mozna piec odrobine dtuzej, az do uzyskania pozadanego
poziomu zarumienienia.

KROK 6: po zakoriczeniu pieczenia ostroznie otwdrz pokrywe uzywajgc rekawic kuchennych i wyjmij paczki,
korzystajac z drewnianej lub wykonanej z tworzywa sztucznego topatki.

Przygotowujac wiele porcji paczkow, pamietaj, aby po wyjeciu kazdej z nich zamykac pokrywe — to pozwoli
utrzymac temperature.

KROK 7: wytacz urzadzenie i odtacz je od Zrédta zasilania. Pozostaw otwarta pokrywe i poczekaj, az
urzadzenie ostygnie.



UWAGA: nie nalezy nalewac zbyt duzej ilosci ciasta na ptyty grzejne pokryte powtoka
zapobiegajaca przywieraniu, poniewaz ciasto zwiekszy swoja objetos¢ podczas pieczenia. Zaleca
sie, aby ptyta byta wypetniona w %3. Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy zawsze rozgrzac
ptyty grzejne pokryte powtoka zapobiegajaca przywieraniu. Podczas pieczenia zielony wskaznik
gotowosci bedzie wiaczac sie i wytaczad, sygnalizujac proces utrzymywania temperatury.

OSTRZEZENIE: podczas pracy urzadzenie do paczkdéw i ptyty
nagrzewaja sie do wysokich temperatur. Aby uniknac poparzen, nalezy
zawsze korzystac z rekawic odpornych na wysoka temperature.

Wskazéwki i porady

1

2.

w

on A

N

Unikaj rozlania, dodajac sktadniki na srodek kazdego zagtebienia.

W przypadku korzystania z ciasta nalezy najpierw na ptyty grzejne pokryte powtoka zapobiegajaca
przywieraniu powoli wla¢ jego niewielka ilos¢, ktéra nalezy zwiekszy¢ dopiero po jej réwnomiernym
rozprowadzeniu, co pozwoli uniknac przepetnienia.

Przesiewanie suchych sktadnikéw (np. maki) zapobiegnie powstawaniu grudek w ciescie i pomoze w
uzyskaniu gtadkiej konsystencji.

W trakcie pieczenia nalezy unikac otwierania opiekacza, poniewaz spowoduje to obnizenie temperatury i
uniemozliwi uformowanie sie babelkdw.

Gdy z opiekacza przestanie wydobywac sie para, oznacza to,ze paczki sa gotowe.

Przed pieczeniem ptyty grzejne pokryte powtoka zapobiegajaca przywieraniu nalezy zawsze nasmarowac
olejem spozywczym lub mastem. Zapewni to nie tylko ochrone powtoki, ale takze utatwi wyjecie
upieczonych paczkdw z urzadzenia.

Korzystanie z drewnianych lub wykonanych z tworzywa sztucznego przyboréw kuchennych odpornych na
wysokie temperatury zapewni dodatkowg ochrone powtoki.

Aby zaoszczedzi¢ czas podczas korzystania z urzadzenia, nalezy z wyprzedzeniem przygotowac sktadniki
i mieszanki.

Przechowywanie

Przed schowaniem urzadzenia do paczkéw w chtodnym, suchym miejscu nalezy sprawdzic, czy urzadzenie
jest chtodne, czyste i suche.
Nie wolno owijac scisle przewodu wokét opiekacza. Nalezy owingc go luZno, aby uniknac uszkodzenia.

Dane techniczne

Kod produktu: PT6222
Wejscie: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Wyjscie: 1000 W




Minipaczki

Sktadniki

225 g maki pszennej

112 g cukru

1jajko

225 ml mleka

4 tyzki oleju spozywczego

11tyzka proszku do pieczenia

2 tyzeczki ekstraktu waniliowego

Przygotowanie

Wymieszaj make, cukier i proszek do pieczenia
w misce.

Utwdrz zagtebienie posrodku mieszaniny i dodaj
mleko, jajko, olejek waniliowy i olej.

Za pomocg miksera doktadnie wymieszaj sktadniki,
aby uzyskac gtadkie ciasto.

Rozgrzej urzadzenie, a nastepnie ostroznie napetnij
kazdy otwdr na ptytce do paczkéw odpowiednia
iloscig ciasta. Upewnij sie, ze kazdy otwdr jest
wypetniony do poziomu dwdch trzecich pojemnosci.
Zamknij pokrywke i piecz przez okoto 6—8 minut lub
do uzyskania ztotobrgzowego koloru.

SprawdZ, czy minipaczki sg gotowe za pomoca
wykataczki; jesli po wyjeciu wykataczka jest czysta,
oznacza to, ze paczki sg gotowe.

Ostroznie usun minipaczki za pomoca zaroodpornej
plastikowej lub drewnianej topatki i pozostaw do
ostygniecia na drucianej podstawce lub podawaj
na ciepto.

Lukrowane paczki

Uzyj przepisu na minipaczki i polej je lukrem lub
wybrang polewa.

Polewy i lukry
Kremowa polewa

Sktadniki

220 g cukru pudru

40 g masta

2 tyzki goracej wody

2 tyzeczki cukru waniliowego

Przygotowanie

Podgrzewaj masto w rondlu az sie rozpusci, a
nastepnie zdejmij rondel z palnika.

Wsyp i wymieszaj cukier puder z cukrem waniliowym,
az do uzyskania gtadkiej mieszaniny.

Dodawaj po 1tyzce wody, tak aby uzyskac pozadana
konsystencje.

Zanurz minipaczki w kremowej polewie, dodaj posypki
(opcjonalnie) i pozostaw na drucianej podstawce
do stezenia.




Polewa z syropu klonowego

Sktadniki

400 g cukru pudru

2-2Y> tyzki mleka

2 tyzeczki syropu klonowego

Przygotowanie

Przesiej cukier puder do miski, a nastepnie wmieszaj
syrop klonowy i mleko, aby uzyskac polewe o
odpowiedniej konsystencji.

Zanurz minipaczki w polewie z syropu klonowego,
dodaj posypki (opcjonalnie) i pozostaw na drucianej
podstawce do stezenia.

Polewa czekoladowa

Skiadniki

175 g cukru pudru

2-2Y> tyzki mleka

2 tyzki kakao w proszku

1tyzeczka ekstraktu waniliowego

Przygotowanie

Przesiej cukier puder i kakao w proszku do miski, a
nastepnie wmieszaj ekstrakt waniliowy z mlekiem, aby
uzyskac polewe o odpowiedniej konsystencji.
Zanurz minipaczki w polewie czekoladowej, a
nastepnie dodaj posypki (opcjonalnie) i pozostaw na
drucianej podstawce do stezenia.

Posypka z cukru pudru

W16z 400 g cukru pudru do papierowej torebki lub
miski. Wt6z gorace minipaczki do torby lub miski i
lekko potrzasaj, az beda pokryte cukrem.

Paczki z lukrem
Uzyj przepisu na minipaczki i polej je lukrem.

Lukier waniliowy

Sktadniki

300 g przesianego cukru pudru

56 g masta, roztopionego

1-12 tyzki gorgcej wody

1tyzeczka ekstraktu waniliowego

Wybrany barwnik spozywczy

Przygotowanie

Przesiej cukier puder do miski, a nastepnie wmieszaj
roztopione masto, ekstrakt waniliowy i gorgca wode,
aby uzyskac lukier. Dodaj wybrany barwnik spozywczy.
Posmaruj minipaczki lukrem waniliowym, dodaj
posypki (opcjonalnie) i pozostaw na drucianej
podstawce do ostygniecia.

Paczki z lodami

Lody, dowolny smak

Teczowa posypka (opcjonalnie)

Przygotowanie

Przekrdj paczka poziomo przez sSrodek. Umies¢ tyzke
lodéw miedzy potéwkami paczka. Obtocz boki paczka
w posypce (opcjonalnie) i zamroz lub od razu zjedz.

Paczki z herbaty matcha

165 g maki pszennej

75 g drobnego cukru

55 g oleju kokosowego

1duze jajko

235 ml mleka migdatowego

2 tyzeczki sproszkowanej herbaty matcha

2 tyzeczki ekstraktu waniliowego

Ya tyzeczki proszku do pieczenia

Ya tyzeczki soli morskiej

Vs tyzeczki gatki muszkatotowej

Y tyzeczki sody oczyszczonej

Przygotowanie

W $redniej misce wymieszaj olej kokosowy, cukier
i jajko.

Przesiej proszek do pieczenia, sode oczyszczona,
herbate matcha w proszku, gatke muszkatotowa
oraz sol i wymieszaj, aby potaczyc te sktadniki. Dodaj
ekstrakt waniliowy i wymieszaj.

Zacznij dodawac na przemian make i mleko, az do
uzyskania gtadkiego ciasta. Rozgrzej urzadzenie, a
nastepnie ostroznie napetnij kazdy otwodr na ptytce
do paczkow odpowiednia iloscig ciasta. Upewnij
sie, ze kazdy otwdr jest wypetniony do poziomu
dwdch trzecich pojemnosci. Zamknij pokrywke
i piecz przez okoto 5-8 minut lub do uzyskania
ztotobrgzowego koloru.

SprawdZ, czy minipaczki sq gotowe za pomoca
wykataczki; jesli po wyjeciu wykataczka jest czysta,
oznacza to, ze paczki sa gotowe.

Ostroznie usun paczki za pomoca zaroodpornej
plastikowej lub drewnianej topatki i pozostaw do
ostygniecia na drucianej podstawce lub podawaj
na ciepto.




Paczki czekoladowe

Skiadniki

225 g maki pszennej

112 g cukru

112 g kakao w proszku

1jajko

50 ml mleka

1tyzka proszku do pieczenia

2 tyzki oleju spozywczego

1tyzeczka ekstraktu waniliowego

Przygotowanie

Wsyp make, proszek do pieczenia, cukier i kakao
do miski.

Utwdrz zagtebienie posrodku mieszaniny i dodaj
mleko, jajko, olejek waniliowy i olej.

Doktadnie wymieszaj sktadniki, az potaczysz je w
gtadkie ciasto.

Rozgrzej urzadzenie, a nastepnie ostroznie napetnij
kazdy otwér na ptytce do paczkéw odpowiednia
iloscig ciasta. Upewnij sie, ze kazdy otwor jest
wypetniony do poziomu dwdch trzecich pojemnosci.
Zamknij pokrywke i piecz przez okoto 5-8 minut lub
do uzyskania ztotobrgzowego koloru.

SprawdZ, czy minipaczki sa gotowe za pomoca
wykataczki; jesli po wyjeciu wykataczka jest czysta,
oznacza to, ze paczki sa gotowe.

Ostroznie usun paczki za pomoca zaroodpornej
plastikowej lub drewnianej topatki i pozostaw do
ostygniecia na drucianej podstawce lub podawaj
na ciepto.




Utylizacja zuzytych 6w oraz urzadzen elektrycznych i elektronicznych
ﬁ Ten symbol na produkcie, jego bateriach lub opakowaniach oznacza, ze nie wolno wyrzucac ich razem

z odpadami domowymi. Uzytkownik jest natomiast odpowiedzialny za to, aby przekazac je do
odpowiedniego punktu zbidrki w celu recyklingu akumulatoréw oraz sprzetu elektrycznego i
— elektronicznego. Ten odrebny proces zbierania i recyklingu pomaga chronic¢ zasoby naturalne i
zapobiega potencjalnym negatywnym wptywom na zdrowie ludzkie i srodowisko naturalne,
wynikajacym z mozliwej obecnosci niebezpiecznych substancji w akumulatorach oraz sprzecie elektrycznym i
elektronicznym, ktére moga byc spowodowane niewtasciwa utylizacja. Niektdrzy sprzedawcy detaliczni oferujg
ustugi odbioru zuzytego sprzetu, ktére umozliwiaja uzytkownikowi zwrot zuzytego sprzetu w celu wiasciwej
utylizacji. Uzy! ik jest odpowiedzialny za usunigcie wszelkich danych na urzadzeniach elektrycznych i
elektronicznych przed ich utylizacja. Aby uzyskac wigcej informacji na temat miejsc wyrzucania baterii,
odpadow elektrycznych i elektronicznych, nalezy skontaktowac sie z lokalnym urzedem miasta/gminy, firma
zajmujaca sie utylizacjg odpadéw domowych lub sprzedawca.

Wyprodukowano przez:
Ultimate Products UK Ltd.,
Victoria Street, Manchester OL9 ODD. UK.
Ultimate Products Europe Ltd.,
19 Baggot Street Lower, Dublin DO2 X658. ROI.

WYPRODUKOWANO W CHINACH.

CD090524/MD000000/V1





