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Prosimy o zachowanie niniejszej instrukcji na przysztosé.

INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

» Podczas uzywania urzadzen elektrycznych zawsze nalezy stosowac
podstawowe srodki ostroznosci.

* Przed podtgczeniem urzadzenia do zasilania sieciowego nalezy sprawdzic,
Czy napiecie podane na tabliczce znamionowej jest zgodne z napieciem w
sieci lokalnej.

» To urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci w wieku od 8 lat oraz przez
osoby 0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej, a
takze przez osoby nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy, o ile znajduja sie one
pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczerstwo lub otrzymaty
od niej instrukcje dotyczace bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i o ile sg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen.

= Zabrania sie dzieciom zabawy urzadzeniem.

» Dzieci nie powinny przeprowadzac czyszczenia ani konserwacji urzadzenia,
chyba ze maja co najmniej 8 lat i sg nadzorowane.

» Ten produkt nie jest zabawka.

» Jesli przewdd zasilajgcy, wtyczka lub inna czesc urzadzenia nie dziataja
prawidtowo badz zostaty upuszczone lub zniszczone, nalezy natychmiast
przerwac uzytkowanie urzadzenia w celu unikniecia potencjalnych obrazen.

* To urzadzenie nie zawiera czesci, ktére moga byc¢ serwisowane przez
uzytkownika. Naprawy nalezy powierzyc wytacznie wykwalifikowanemu
elektrykowi. Nieprawidtowo przeprowadzona naprawa moze narazic
uzytkownika na niebezpieczenstwo.

» Urzadzenie i jego przewdd zasilajgcy nalezy przechowywacé w miegjscu
niedostepnym dla dzieci.

» Wtgczone lub stygnace urzadzenie nalezy przechowywac w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

» Urzadzenie i jego kabel zasilania nalezy przechowywac z dala od zrédet
ciepta i ostrych krawedzi, ktére moga spowodowac uszkodzenia.

= Kabel zasilania nalezy przechowywac z dala od czesci urzadzenia, ktdre moga
sie nagrzewac podczas pracy.

» Urzadzenie nalezy trzymac z dala od urzadzen emitujacych ciepto.

» Nie wolno dopusci¢, aby przewdd zasilajgcy zwisat z blatéw roboczych,
dotykat gorgcych powierzchni lub sie skrecat.

* Nie nalezy zanurzac elementdw elektrycznych urzadzenia w wodzie ani
innym ptynie.

* Nie nalezy obstugiwac urzadzenia mokrymi rekoma ani jesli ztgcza sg mokre.
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» Nie nalezy pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru po podtgczeniu do
sieci elektrycznej.

* Nie nalezy odtgczac urzadzenia od zasilania, ciggnac za przewdd — nalezy
wytgczy¢ urzadzenie i wyjac wtyczke recznie.

» Nie wolno ciggnac ani przenosic urzadzenia za przewdd zasilajgcy.

* Nie wolno uzywac produktu do celdw innych niz jego przeznaczenie.

* Nie nalezy uzywac akcesoriéw innych niz dotgczone do zestawu.

* Nie nalezy uzywac urzadzenia na zewnatrz.

* Nie nalezy przechowywac produktu w miejscu narazonym na bezposrednie
dziatanie promieni stonecznych ani w warunkach wysokiej wilgotnosci.

* Nie nalezy przesuwac urzadzenia, gdy jest ono uzywane.

» Jesli urzadzenie wpadnie do wody lub przypadkowo zostanie w niej
zanurzone, nalezy natychmiast wyjac wtyczke z gniazdka elektrycznego. Nie
nalezy probowac wytawiac urzadzenia.

* Nie nalezy uzywac uszkodzonych, zniszczonych ani luznych akcesoriow.

* Przed wymiang lub zamontowaniem akcesoriow nalezy wytgczyc urzadzenie
i odfaczyc je od zasilania sieciowego.

" Przed przystgpieniem do czyszczenia, konserwacji lub przechowywania
urzadzenia nalezy odtaczy< je od gniazdka i upewnic sie, ze catkowicie ostygto.

» Urzadzenia nie nalezy obstugiwac za pomoca zewnetrznego zegara ani
oddzielnego uktadu zdalnego sterowania.

* Nie zaleca sie uzywania przedtuzacza do zasilania urzadzenia.

» Zawsze nalezy uzywac urzadzenia na stabilnej, odpornej na wysoka
temperature powierzchni, na wysokosci zapewniajgcej komfort uzytkownika.

* To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego. Nie nalezy
go uzywac do celéw komercyjnych.

N

OSTRZEZENIE: urzadzenie nalezy przechowywac z dala od

materiatow fatwopalnych.

Konserwacja

Przed przystgpieniem do czyszczenia lub konserwacji nalezy odtgczyc
nalesnikarke od Zrddta zasilania i upewnic sie, ze urzadzenie ostygto.

KROK 1: obudowe nalesnikarki i drewniane akcesoria nalezy wytrzec miekka,
wilgotng szmatka i doktadnie osuszyC.

KROK 2: wyczysc ptytke z powtoka zapobiegajaca przywieraniu ciepta woda z
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dodatkiem mydta, a nastepnie doktadnie jg wyptucz i osusz.

Do czyszczenia nalesnikarki nie wolno uzywac silnych lub sciernych
detergentdw ani drucianych zmywakow, poniewaz moze to spowodowac
uszkodzenie powierzchni.

UWAGA: nalesnikarke i akcesoria nalezy wyczysci¢ po kazdym uzyciu.

Instrukcja obstugi
Przed pierwszym uzyciem
Zanim uzyjesz nalesnikarki, nalezy ja wyczyscic¢ zgodnie z instrukcjami zawartymi w rozdziale ,Konserwacja”.

UWAGA: przy pierwszym uzyciu urzadzenia moze pojawic sie dym i nieprzyjemny zapach. Jest to
zjawisko normalne i wkrétce ustgpi. Nalezy zapewnic odpowiednig wentylacje wokét nalesnikarki.

Korzystanie z nalesnikarki

Nalezy upewnic sie, ze nalesnikarka jest czysta, sucha, wytaczona i odtaczona od zasilania.

KROK 1: umiesc nalesnikarke na ptaskiej, stabilnej powierzchni odpornej na wysoka temperature na wysokosci
zapewniajacej uzytkownikowi wygode obstugi.

KROK 2: podtacz urzadzenie do Zrédta zasilania i wiacz je.

KROK 3: obroc¢ pokretto regulacji temperatury, aby wybrac zadang temperature pieczenia. Lampka kontrolna
zacznie migac. Gdy zostanie osiggnieta zadana temperatura, lampka kontrolna zacznie swiecic¢ Swiattem ciggtym.

Przygotowanie nalesnikéw

Wlej okoto 125 ml ciasta na nalesniki na sSrodek ptyty grzejnej z powtoka zapobiegajaca przywieraniu. Uzycie
zbyt duzej ilosci ciasta moze utrudnic proces smazenia.

Uzywajac drewnianej szpatutki do nalesnikdw, rozprowad? ciasto okreznym ruchem, az osiggnie réwnomierna
grubosc. Smaz nalesnika przez ok. 2 minuty i 20 sekund lub do momentu, gdy spdd lekko sie przyrumieni.

Przygotowanie amerykanskich nalesnikéw

Wlej okoto 40 ml ciasta na nalesniki do kazdego z 7 wgtebiert w formie. Uzycie zbyt duzej ilosci ciasta moze
utrudnic proces smazenia.

Smaz przez okoto 3 minuty i 30 sekund lub do momentu, gdy spdd lekko sie zarumieni.

KROK 6: gdy nalesniki zaczna puchnac, podwaz ich krawedzie drewniang topatka, obrdc je na druga strone
i smaz przez okoto 2 minuty i 20 sekund w przypadku cienkich nalesnikéw lub okoto 2 minuty i 30 sekund w
przypadku nalesnikdw amerykariskich.

KROK 7: po zakoriczeniu smazenia wytacz nalesnikarke, ustawiajgc pokretto regulacji temperatury w pozycji
,0”, i odfacz jg od Zrddta zasilania.

KROK 8: ostroznie zsur nalesniki z nalesnikarki na talerz.

UWAGA: w trakcie korzystania z urzadzenia kontrolka bedzie wiaczac sie i gasnac, sygnalizujac,
ze urzadzenie utrzymuje temperature. Jesli nalesniki przywieraja, przed smazeniem
posmaruj ptyte z powtoka zapobiegajaca przywieraniu niewielka iloscia oleju za pomoca
papierowego recznika. Przyblizony czas smazenia jest podany dla nalesnikarki rozgrzanej do
maksymalnej temperatury w przypadku cienkich nalesnikéw i 4/s maksymalnej temperatury w
przypadku nalesnikéw amerykarskich.

Przechowywanie

Przed odtozeniem nalesnikarki w suche i chtodne miejsce nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest czyste, chtodne
oraz suche.
Nie wolno owijac scisle przewodu wokét nalesnikarki. Nalezy owing¢ go luzno, aby uniknac uszkodzenia.

Dane techniczne

Kod produktu: PT6225
Wejscie: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Wyjscie: 1500 W



Nalesniki bez dodatkow
Sktadniki

120 g maki pszennej

220 ml mleka

85 ml wody

2 jajka

2 tyzki topionego masta

Szczypta soli

Przygotowanie

Wymieszaj make i jajka w duzej misce. Stopniowo
dodawaj mleko i wode, mieszajgc w celu potaczenia
sktadnikéw. Dodaj sl i masto; ubijaj az do uzyskania
gtadkiej masy.

Rozgrzej nalesnikarke, obracajac pokretto temperatury
do maksymalnej pozycji. Gdy kontrolka zacznie swiecic¢
Swiattem ciggtym, posmaruj ptyte grzejna z powtoka
zapobiegajaca przywieraniu mastem.

Wilej ciasto na ptyte urzadzenia, uzywajac okoto
125 ml na kazdy nalesnik. Rozprowadz nalesnik
drewniang topatka, aby réwnomiernie pokryc
powierzchnie ciastem.

Smaz nalesnik przez okoto 2 minuty i 20 sekund, az
sie przyrumieni. Podwaz go drewniang topatka i smaz
z drugiej strony przez kolejne 2 minuty i 20 sekund.
Podawaj na ciepto z dowolnymi dodatkami.

Proponowane polewy

Cytryna i cukier
Kompot jagodowy i jogurt
Roztopiona czekolada

Nalesniki cytrynowe
Sktadniki

75 g maki pszennej

75 g jogurtu

2 jajka, rozdzielone z6ttka od biatek
1cytryna, starta skdrka

3 tyzki cukru

2 tyzki soku z cytryny

2 tyzki roztopionego masta plus dodatkowo
do smarowania

Y tyzeczki sody oczyszczonej

Ya tyzeczki soli

Cukier puder do posypania
Przygotowanie

W duzej misce utrzyj z6ttka ze skérka z cytryny,
sokiem z cytryny, jogurtem, mastem i cukrem. Dodaj
make, sode oczyszczong i s6l. Wymieszaj catosc.

W czystej misce ubij biatka jajek do uzyskania
miekkiej piany. Potacz jg z ciastem.

Uzyj wiekszej ptyty do nalesnikdw, rozgrzej nalesnikarke,
obracajgc pokretto temperatury do maksymalnej pozyciji.
Gdy kontrolka zacznie $wieci¢ Swiattem ciggtym,
posmaruj ptyte grzejng z powtoka zapobiegajaca
przywieraniu mastem.

Wilej ciasto na ptyte urzadzenia, uzywajgc okoto 125 ml na
kazdy nalesnik. Rozprowadz nalesnik drewniang topatka,
aby réwnomiernie pokryc¢ powierzchnie ciastem.



Smaz nalesnik przez okoto 2 minuty i 20 sekund, az
sie przyrumieni. Podwaz go drewniang topatka i smaz
z drugiej strony przez kolejne 2 minuty i 20 sekund.
Podawaj po posypaniu cukrem pudrem.

Nalesniki weganskie
Sktadniki

200 ml mleka roslinnego

150 g maki samorosnacej
1tyzeczka proszku do pieczenia
1tyzeczka cukru

Szczypta soli

Olej do smarowania

Przygotowanie

Wymieszaj make, proszek do pieczenia, cukier i sol
w duzej misce. Stopniowo dodawaj mleko roslinne,
mieszajac do potgczenia sktadnikow.

Uzyj wiekszej ptyty do nalesnikéw. Rozgrzej nalesnikarke
— obrd¢ pokretto temperatury do maksymalnej pozycji. Gdy
kontrolka zacznie Swiecic Swiattem ciggtym, posmaruj ptyte
grzejna z powtoka zapobiegajaca przywieraniu olejem.
WIlej ciasto na ptyte urzadzenia, uzywajgc okoto 125 ml na
kazdy nalesnik. Rozprowadz nalesnik drewniang topatka,
aby réwnomiernie pokry¢ powierzchnie ciastem.

Smaz nalesnik przez okoto 2 minuty i 20 sekund, az
sie przyrumieni. Podwaz go drewniang topatka i smaz
z drugiej strony przez kolejne 2 minuty i 20 sekund.
Podawaj na ciepto z dowolnymi dodatkami.

Amerykanskie nalesniki z maslanka
Sktadniki

150 ml maslanki

120 g maki pszennej

1jajko

2 tyzki roztopionego masta plus dodatkowo
do smarowania

11tyzka cukru

1tyzeczka sody oczyszczonej

11tyzeczka soli

Przygotowanie

Wymieszaj make, sode oczyszczong, cukier i sél w
duzej misce.

W oddzielnej misce wymieszaj maslanke, jajko
i roztopione masto. Stopniowo dodawaj suche
sktadniki i mieszaj az do ich potaczenia.

Uzyj ptyty na 7 nalesnikéw. Rozgrzej nalesnikarke,
obracajac pokretto do pozycji 4.

Gdy kontrolka zacznie Swieci¢ Swiattem ciagtym,
posmaruj nieprzywierajaca ptyte mastem.

Wilej ciasto na ptyte urzadzenia, uzywajac okoto
40 ml na kazdy nalesnik.

Smaz nalesniki przez okoto 3 minuty i 30 sekund, az
sie przyrumienia. Podwaz je drewniana topatka i smaz
z drugiej strony przez kolejne 2 minuty i 30 sekund.
Podawaj z dowolnymi dodatkami.

Szkockie nalesniki
Sktadniki

300 ml mleka

200 g maki pszennej

1jajko

2 tyzki roztopionego masta plus dodatkowo do
smarowania

1tyzka proszku do pieczenia

1tyzka cukru

1tyzeczki cynamonu

Szczypta soli

Przygotowanie

Wymieszaj make, proszek do pieczenia, cukier,
cynamon i sél w duzej misce.

W oddzielnej misce ubij jajko, mleko i roztopione
masto. Stopniowo dodawaj suche sktadniki i mieszaj
az do ich potaczenia.

Uzyj ptyty na 7 nalesnikow. Rozgrzej nalesnikarke,
obracajac pokretto do pozycji 4.

Gdy kontrolka zacznie swieci¢ Swiattem ciggtym,
posmaruj nieprzywierajaca ptyte mastem.

Wilej ciasto na ptyte urzadzenia, uzywajac okoto
40 ml na kazdy nalesnik.

Smaz nalesniki przez okoto 3 minuty i 30 sekund, az
sie przyrumienia. Podwaz je drewniang topatka i smaz
z drugiej strony przez kolejne 2 minuty i 30 sekund.
Podawaj z dowolnymi dodatkami.



Utylizacja zuzytych 6w oraz urzadzen elektrycznych i elektronicznych
ﬁ Ten symbol na produkcie, jego bateriach lub opakowaniach oznacza, ze nie wolno wyrzucac ich razem

z odpadami domowymi. Uzytkownik jest natomiast odpowiedzialny za to, aby przekazac je do
odpowiedniego punktu zbidrki w celu recyklingu akumulatoréw oraz sprzetu elektrycznego i
— elektronicznego. Ten odrebny proces zbierania i recyklingu pomaga chronic¢ zasoby naturalne i
zapobiega potencjalnym negatywnym wptywom na zdrowie ludzkie i srodowisko naturalne,
wynikajacym z mozliwej obecnosci niebezpiecznych substancji w akumulatorach oraz sprzecie elektrycznym i
elektronicznym, ktére moga byc spowodowane niewtasciwa utylizacja. Niektdrzy sprzedawcy detaliczni oferujg
ustugi odbioru zuzytego sprzetu, ktére umozliwiaja uzytkownikowi zwrot zuzytego sprzetu w celu wiasciwej
utylizacji. Uzy! ik jest odpowiedzialny za usunigcie wszelkich danych na urzadzeniach elektrycznych i
elektronicznych przed ich utylizacja. Aby uzyskac wigcej informacji na temat miejsc wyrzucania baterii,
odpadow elektrycznych i elektronicznych, nalezy skontaktowac sie z lokalnym urzedem miasta/gminy, firma
zajmujaca sie utylizacjg odpadéw domowych lub sprzedawca.

Wyprodukowano przez:
Ultimate Products UK Ltd.,
Victoria Street, Manchester OL9 ODD. UK.
Ultimate Products Europe Ltd.,
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