Manual del usuario

Batidora

1. Vaso para batir de 600 ml (2) 4. Unidad principal de la batidora
2. Tapa de vertido facil (2) 5. Botdn de encendido
3. Accesorio de tapa de cuatro cuchillas



Conserve estas instrucciones para poder consultarlas en el futuro.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

= Siga siempre las precauciones bdsicas de seguridad al usar aparatos eléctricos.

= Compruebe que el voltaje indicado en la placa de caracteristicas coincida con el
de la red local antes de conectar el dispositivo a la corriente eléctrica.

= Este dispositivo pueden usarlo nifios a partir de 8 afios y personas con capacidades
fisicas, sensoriales o0 mentales reducidas, o sin conocimientos especificos,
siempre y cuando se les den instrucciones al respecto y se los supervise, y solo si
comprenden los riesgos que su uso conlleva.

= Los nifios no deben jugar con el dispositivo.

= A menos que sean mayores de 8 afios y estén bajo supervision, los nifios no deben
realizar labores de limpieza ni de mantenimiento del dispositivo.

= Este dispositivo no es un juguete.

= Deje de utilizar el dispositivo inmediatamente si el cable de alimentacion, el enchufe
o cualquier otra pieza no funcionan correctamente, o si han sufrido alguna caida o
algun otro tipo de dafio, para evitar posibles lesiones.

= Este dispositivo contiene piezas que el usuario no puede reparar, por lo que es
necesario que un electricista cualificado se ocupe de las reparaciones pertinentes.
Una reparacion inadecuada puede poner al usuario en riesgo de sufrir dafios.

= Mantenga el dispositivo y el cable de alimentacién fuera del alcance de los nifios.

* Mantenga el dispositivo fuera del alcance de los nifios cuando esté encendido o
mientras se esté enfriando.

= Mantenga el dispositivo y el cable de alimentacidn alejados de fuentes de calor o
bordes afilados que puedan causar dafios.

= Mantenga el cable de alimentacidn alejado de las partes del dispositivo que
puedan calentarse durante el uso.

= Mantenga el dispositivo alejado de otros que emitan calor.

= No deje que el cable de alimentacién cuelgue de la encimera, toque superficies
calientes ni se retuerza.

= No sumerja los componentes eléctricos del aparato en agua ni en otros liquidos.

= No manipule el aparato con las manos mojadas ni si alguna de las conexiones
estd himeda.

= Supervise el dispositivo mientras esté conectado a la corriente eléctrica.

No desconecte el aparato de la corriente eléctrica al tirar del cable de carga. En su

lugar, apaguelo y retire el enchufe con la mano.

No transporte ni mueva el dispositivo agarrdndolo por el cable de alimentacion.

No utilice el dispositivo para ningun otro uso que no sea el previsto.

No utilice accesorios diferentes a los incluidos.

No utilice el dispositivo al aire libre.

Guarde el dispositivo alejado de la luz solar directa y de la humedad.

No mueva el dispositivo mientras esté en uso.

No toque ninguna de las secciones del dispositivo que puedan calentarse durante

Su uso, ya que podrian causarle lesiones.

= Si el aparato sufre una caida o se sumerge accidentalmente en agua, desenchdifelo
inmediatamente de la toma de corriente. No sumerja las manos en el agua.

= No utilice accesorios que estén rotos, dafiados o que no se ajusten correctamente.

= Apague el dispositivo y desenchufelo de la corriente eléctrica antes de cambiar o
colocar accesorios.

= Desenchufe siempre el aparato después de usarlo y asegurese de que se ha
enfriado por completo antes de guardarlo o de realizar cualquier labor de limpieza
0 de mantenimiento.

= Este dispositivo no debe utilizarse con un temporizador externo ni un sistema de
control remoto independiente.



= No se recomienda el uso de un cable alargador con el dispositivo.

= Utilice siempre el dispositivo sobre una superficie estable y resistente al calor, a
una altura cdmoda para el usuario.

= Este dispositivo estd disefiado exclusivamente para el uso doméstico. No debe
utilizarse para fines comerciales.

= No utilice cuchillas giratorias o de corte que estén rotas o sueltas.

= No mezcle elementos secos; aflada siempre una pequefia cantidad de liquido.

= Tenga cuidado al verter liquidos calientes en el procesador de alimentos o la
batidora, ya que podrian salir despedidos del aparato debido a la generacion
repentina de vapor.
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Cuidados y mantenimiento

PASO 1: Apague la batidora y desenchtfela de la corriente eléctrica antes de realizar cualquier tarea de limpieza
o mantenimiento.

PASO 2: Limpie la unidad principal de la batidora con un pafio suave y himedo, y deje que se seque
completamente.

PASO 3: A la hora de limpiar los vasos para batir, enjudguelos bajo el grifo o afiddales agua jabonosa y bata
durante aproximadamente 30 segundos.

PASO 4: Vacie los vasos de agua, vuelva a llenarlos con agua limpia y repita el proceso hasta que queden limpios.
No toque nunca las cuchillas; I1dvelas con ayuda de un cepillo y séquelas con mucho cuidado.

Nunca sumerja la unidad base de la batidora ni la parte inferior del accesorio de tapa de cuatro cuchillas en
agua ni otros liquidos.

No utilice estropajos fuertes o abrasivos para limpiar la batidora, ya que podrian dafiar el aparato.

La batidora, la tapa de vertido facil y el accesorio de tapa de cuatro cuchillas no son aptos para lavavajillas.
Los vasos para batir no son aptos para el lavavajillas.

NOTA: Limpie siempre la batidora inmediatamente después de cada uso.

ADVERTENCIA: Manipule el accesorio de tapa de cuatro cuchillas con
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cuidado, ya que las cuchillas estan muy afiladas. Extreme la precaucion
al montar, desmontar, limpiar o guardar los accesorios.

Instrucciones de uso
Antes del primer uso

Antes de utilizar la batidora por primera vez, lave todos los accesorios y el interior de la jarra para batir con
agua tibia y jabdn. A continuacion, enjudguelos y séquelos bien.
Limpie la unidad base de la batidora con un pafio suave y himedo, y deje que se seque completamente.

NOTA: Es posible que la batidora desprenda un ligero olor cuando se utilice por primera vez. Es
algo normal y desaparece pronto. Ventile adecuadamente la ubicacion de la batidora.

ADVERTENCIA: El tiempo de funcionamiento continuo maximo es de

30 segundos. Deje que se enfrie al menos 1 minuto antes de volver
a utilizarla.
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Uso de la batidora

PASO 1: Coloque la unidad principal de la batidora sobre una superficie planay estable, y a una altura que sea
comoda para el usuario.
PASO 2: Coloque los ingredientes en el vaso para batir y asegurese de que no superen la marca de llenado maximo.
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PASO 3: Vierta una pequefia cantidad de liquido en el vaso para batir; esto ayudara a batir los ingredientes.
PASO 4: Fije el accesorio de tapa de cuatro cuchillas al vaso para batir al girarlo hacia la derecha.

PASO 5: Conecte la batidora a la corriente eléctrica y enciéndala.

PASO 6: Para batir los ingredientes, dele la vuelta al vaso para batir, de forma que el accesorio de tapa de
cuatro cuchillas quede hacia abajo, y alinee la flecha indicadora de dicho accesorio con la flecha indicadora
de la unidad principal de la batidora.

PASO 7: Presione el vaso para batir hacia abajo y girelo hacia la derecha para fijarlo en la posicidn correcta.
Para empezar a batir, mantenga pulsado el botén de encendido de la unidad principal de la batidora. Bata
durante el tiempo deseado antes de soltar el boton de encendido.

PASO 8: Apague la batidora y desconéctela de la corriente eléctrica. Para extraer el vaso para batir, girelo hacia
la izquierda; asi, podra sacarlo de la unidad principal.

PASO 9: Gire hacia la izquierda el accesorio de tapa de cuatro cuchillas para extraerlo. A continuacion,
sustitdyalo por la tapa de vertido facil.

NOTA: Compruebe que la tapa de vertido facil estd correctamente colocada antes de su uso. Si
las cuchillas no funcionan correctamente, detenga la batidora y retire con cuidado el accesorio
de tapa de cuatro cuchillas. Afiada una pequefia cantidad de liquido frio o reduzca la cantidad de
ingredientes en el vaso para batir.

ADVERTENCIA: No mezcle liquidos ni alimentos calientes, ya que
esto podria provocar un aumento de presion y, por lo tanto, lesiones
graves. No bata durante periodos prolongados. El tiempo maximo de
funcionamiento es de 30 segundos; deje que la batidora se enfrie
durante 1 minuto antes de volver a utilizarla. Si utiliza la batidora durante
mds de 30 segundos seguidos, la temperatura aumentard, lo que podria
provocar un aumento de presion. Si esto ocurre, apague la batidora,
desenchufela de la corriente eléctrica y deje que se enfrie por completo
antes de intentar retirar el accesorio de tapa de cuatro cuchillas. No
sumerja el vaso para batir en agua fria en este momento. No supere la
marca de llenado maximo al afadir ingredientes al vaso para batirlos,
ya que podrian derramarse y dafiar la batidora. No utilice la batidora si
el vaso para batir esta agrietado, roto o vacio.

Sugerencia prdctica

Si los ingredientes no se mezclan uniformemente, retire el vaso para batir de la unidad base de la batidora.
Sacuda el vaso para batir para redistribuir los ingredientes que contiene; a continuacion, bata una vez mas.

Sugerencias de uso de los vasos para batir

Propésito Tipo de alimento

Mezcla Masa
Salsas para mojar

Salsas Vinagretas
Aderezos para ensaladas
Salsas sencillas

Mezcla congelada Hielo
Fruta congelada
Helado

Batidos saludables/nutritivos Fruta
Verduras
Zumos




Solucion de problemas

eléctrica.

El accesorio de tapa de
cuatro cuchillas no esta bien
colocado en el vaso

para batir.

Sintoma Causa posible Solucion
La batidora La batidora no esta Conecte la batidora a la corriente
no funciona. conectada a la corriente eléctrica y enciéndala.

Compruebe que las roscas estén
alineadas correctamente y gire el
accesorio de tapa de cuatro cuchillas
hacia la derecha hasta que se quede fijo.

La tapa necesaria no se fija al
vaso para batir.

Coloque el vaso para batir en una
superficie nivelada y acople la tapa
necesaria a la parte superior del vaso
para batir, de modo que las roscas estén
alineadas correctamente. Gire la tapa
hacia la derecha hasta fijar su posicién.

La bebida presenta grumos.

Hay demasiados ingredientes
en el vaso para batir.

Reduzca la cantidad de ingredientes en
el vaso para batir.

La bebida tiene mucha agua
y carece de sabor.

Los ingredientes
se han batido en exceso.

Utilice la batidora para batir ingredientes
en intervalos cortos para obtener los
mejores resultados.

El vaso para batir tiene fugas.

La tapa necesaria no esta
fijada de forma segura al vaso
para batir.

Compruebe que las roscas estén
alineadas correctamente y gire la tapa
necesaria hacia la derecha hasta fijar
su posicion.

Los ingredientes no
se baten bien.

Utilice la batidora para batir ingredientes
en intervalos cortos para obtener los
mejores resultados.

En el caso de los ingredientes
congelados, bata en intervalos cortos de,
aproximadamente,

entre 2y 5 segundos.

Almacenamiento

Vuelva a montar la batidora.
Antes de guardarla en un lugar fresco y seco, aseglrese de que la batidora esté fria, limpia y seca.

Especificaciones

Caodigo de producto: PT6133
Voltaje: 220-240 V ~ 50 Hz
Potencia: 350 W




Las siguientes recetas se ofrecen a modo de
inspiracion. Las cantidades de los ingredientes son
orientativas. Todas las recetas consisten en batir
los ingredientes picados (de 2 cm como méximo,
aproximadamente) a intervalos en la botella deportiva
de 600 ml. Si prefiere utilizar la botella deportiva de
400 ml, reduzca la cantidad de cada ingrediente
aproximadamente un tercio.

NOTA: Se recomienda agitar la
botella cada vez que aflada un
ingrediente para garantizar que se
distribuyan de manera uniforme y
ayudar a que se bata todo bien.

Batido verde ligero

Cantidad para una botella deportiva (600 ml)
Ingredientes

150 g de mango troceado

110 g de platano, congelado y en rodajas

40 g de hojas de espinacas o 1 pufiado de espinacas
enteras congeladas

250 ml de leche de almendras endulzada
Elaboracién

Afiada la leche a la botella. Aflada las espinacas y
batalo todo. Para triturar bien las espinacas, pulse el
botén de encendido en intervalos cortos.

Aflada 50 g de mango troceado y 50 g de pldtano en
rodajas. A continuacidn, mantenga pulsado el botén
de encendido durante varios segundos.

Una vez que todos los ingredientes estén bien
batidos, afiada otros 50 g de mango y todo el pldtano
que quede.

Agite la botella y bata de nuevo. Cuando los
ingredientes estén bien batidos, afiada los trozos de
mango que queden, agite la botella y vuelva a batir.

Batido de fresa y pldtano

Cantidad para una botella deportiva (600 ml)
Ingredientes

160 g de yogur griego entero

150 g de platano, congelado y en rodajas

130 g de fresas congeladas y en rodajas

130 ml de leche entera

Elaboracién

Afiada la leche a la botella. Afiada el yogur griego.
Afiada 50 g de platano y 50 g de fresas, agite la
botella y empiece a batir.

Mantenga pulsado el botdn de encendido durante
varios segundos. Una vez que los ingredientes estén lo
suficientemente batidos, afiada otros 50 g de platanoy
40 g de fresas. Agite la botella y bata de nuevo.
Repita el proceso anterior con el platano y las fresas
que queden.




Batido Mango Tango

Cantidad para una botella deportiva (600 ml)
Ingredientes

120 g de yogur griego entero

140 g de mango troceado

140 g de pifia troceada

140 ml de leche de almendras endulzada

2 cucharaditas de extracto de vainilla

Elaboracién

Afiada la leche a la botella. Afiada el yogur griego
con 50 g de mango y 50 g de pifia. Agite la botella
y empiece a batir. Mantenga pulsado el botén de
encendido durante varios segundos.

Una vez que los ingredientes estén lo suficientemente
batidos, afiada otros 50 g de mango y otros 50 g de
pifia. Agite la botella y bata de nuevo. A continuacion,
repita el proceso anterior con el mango y la pifia
que queden.

Para obtener una consistencia méds espesa, mezcle
trozos de mango y pifia frescos y congelados.

Batido de proteina de platanoy
mantequilla de cacahuete

Cantidad para una botella deportiva (600 ml)
Ingredientes

120 g de platano, congelado y en rodajas

240 ml de leche de almendras endulzada

1 cucharada de proteina en polvo

2 cucharadas de mantequilla de cacahuete
1cucharada y media de miel

1 cucharaditas de extracto de vainilla

Elaboracién

Afada la leche a la botella. Ailada la miel, el extracto
de vainilla, la mantequilla de cacahuete y la proteina
en polvo.

Aflada 50 g de platano, agite la botella y empiece
a batir. Mantenga pulsado el botdn de encendido
durante varios segundos.

Una vez que los ingredientes estén lo suficientemente
batidos, afiada otros 50 g de pldtano. Agite la botella
y bata de nuevo. Repita el proceso anterior con el
pldtano que quede.

Batido de chocolate y avellanas

Cantidad para una botella deportiva (600 ml)
Ingredientes

3 barritas de barquillo de chocolate y avellanas,
partidas en 12 trozos

200 g de helado de vainilla suave

235 ml de leche entera

Elaboracién

Afada la leche a la botella. Aflada 100 g de helado
y 4 trozos de las barritas de chocolate y avellana.
A continuacidn, agite la botella. Empiece a batir y
mantenga pulsado el botdn de encendido durante
varios segundos.

Una vez que los ingredientes estén bien batidos,
afiada 50 g de helado y otros 4 trozos de las barritas
de chocolate y avellanas. Agite la botella y bata
de nuevo. Afiada el helado y los trozos de barrita
que queden. A continuacion, agite la botella y bata
de nuevo. Decore con nata montada y copos de
chocolate (opcional).

Batido de brownie cremoso de chocolate

Cantidad para una botella deportiva (600 ml)
Ingredientes

6 brownies pequefios, cortados a la mitad

250 g de helado de chocolate suave

200 ml de leche entera

Elaboracién

Afada la leche a la botella. Afiada 70 g de helado de
chocolate y la mitad de los trozos de brownie. Agite la
botella y empiece a batir. Mantenga pulsado el botén
de encendido durante varios segundos.

Una vez que la mezcla esté lo suficientemente batida,
afiada 50 g de helado, agite la botella y vuelva a batir.
Repita el proceso anterior dos veces, con 50 g de
helado cada una. Afiada los trozos de brownie que
queden, agite la botella y bata de nuevo.

Batido de café y caramelo

Cantidad para una botella deportiva (600 ml)
Ingredientes

260 g de helado de vainilla suave

170 ml de leche entera

1 cucharada de café instantaneo

1 cucharada de cacao en polvo

1 cucharada de caramelo salado

Elaboracién

Afiada la leche a la botella. Afiada 75 g de helado.
A continuacion, afiada el café. Agite la botella y
empiece a batir. Mantenga pulsado el botén de
encendido durante varios segundos. Una vez que
los ingredientes estén bien batidos, afiada otros
80 g de helado. Después, afiada el cacao en polvo.
Agite la botella y bata de nuevo.

Una vez que esté todo bien batido, afiada otros 80 g
de helado y el caramelo salado. Agite la botella y bata
de nuevo.

Por dltimo, aflada el helado quede, agite la botella 'y
bata una vez mas.



Eliminacién de residuos de baterias y de equipos eléctricos y electrénicos
Este simbolo en el producto, sus baterias o su embalaje significa que este producto y cualquier bateria
E que contenga no se deben desechar junto con la basura doméstica. Es responsabilidad del usuario
depositarlo en un punto de recogida adecuado para el reciclaje de baterias y equipos eléctricos y
— electrénicos. Esta recogida y reciclaje por separado ayudard a conservar los recursos naturales y a
evitar posibles consecuencias negativas para la salud humana y el medio ambiente debido a la posible
presencia de sustancias peligrosas en las baterias y los equipos eléctricos y electrénicos, que podrian estar
causados por una eliminacion de residuos inadecuada. Algunos distribuidores ofrecen servicios de recogida
que permiten al usuario devolver equipos agotados para una eliminacién adecuada. Es responsabilidad del
usuario borrar los datos de los equipos eléctricos y electrénicos antes de su eliminacion. Para obtener mas
informacion acerca de dénde desechar las baterias y los residuos eléctricos y electronicos, pdngase en contacto
con su autoridad local, con el servicio de recogida de residuos domésticos o con el distribuidor.
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