Korisnic¢ki prirucnik

Aparat za kolace

1. Spojnica za zaklju¢avanje 5. Gornje kuciste
2. Drska 6. S premazom protiv lijeplienja
3. Glavna jedinica aparata 7. Donje kuciste

za kolace 8. Zeleniindikator spremnosti
4. Protuklizne nozZice 9. Crveniindikator napajanja




Sacuvajte upute za buduce potrebe.
SIGURNOSNE UPUTE

* Prilikom upotrebe elektriCnih aparata uvijek se treba pridrzavati osnovnih
mjera sigurnosti.

* Prije nego Sto aparat prikljucite na napajanje, provjerite odgovara li napon naznacen
na nazivnoj plocici naponu lokalne mreze.

* Djeca starija od 8 godina i osobe smanjenih fiziCkih, osjetilnih ili mentalnih

sposobnosti te one s nedostatkom iskustva i znanja mogu upotrebljavati ovaj aparat

samo su pod nadzorom ili ako su dobile upute o sigurnoj upotrebi uredaja te su

svjesne mogucih opasnosti.

Djeca moraju biti pod nadzorom kako se ne bi igrala aparatom.

Ako nisu starija od 8 godina i pod nadzorom, djeca ne smiju Cistiti i odrzavati aparat.

Ovaj aparat nije igracka.

Ako kabel za napajanje, utikac ili bilo koji drugi dio aparata ne radi pravilno, odnosno

ako je pao ili je ostecen, odmah prestanite upotrebljavati proizvod kako biste izbjegli

potencijalnu ozljedu.

» Ovaj aparat ne sadrzi dijelove koje korisnik moze sam servisirati, samo kvalificirani
elektricar treba provoditi popravke. Neispravan popravak moze korisnika dovesti
U opasnost.

» Aparat i kabel za napajanje drzite izvan dosega djece.

» Aparat drzite izvan dosega djece dok je ukljucen ili se hladi.

» Aparat i kabel za napajanje drzite podalje od izvora topline i ostrih rubova koji bi ih
mogli ostetiti.

» Kabel za napajanje drzite podalje od svih dijelova aparata koji se tijekom
upotrebe zagrijavaju.

» Aparat drzite podalje od ostalih aparata koji emitiraju toplinu.

= Kabel za napajanje ne smije visjeti preko radnih povrsina, dodirivati vruce povrsine

niti se uvijati.

Elektricne komponente aparata nemojte uranjati u vodu ni u bilo koju drugu tekucinu.

Aparatom nemoijte rukovati mokrih ruku.

Aparat nemojte ostavljati bez nadzora ako je priklju¢en na napajanje.

Aparat iz napajanja nemojte iskopCavati poviaCenjem kabela; iskljucite aparat i rukom

izvucite utikac.

» Aparat nemojte povlaciti niti nositi drzeci ga za kabel za napajanje.

» Aparat upotrebljavajte iskljucivo za ono za Sto je namijenjen.

= Upotrebljavajte samo prilozenu dodatnu opremul.

Aparat nemojte upotrebljavati na otvorenom.
Aparat nemojte spremati na mjesto izlozeno izravnoj suncevoj svjetlosti ni u uvjetima
visoke vlage.

» Aparat nemojte premjestati dok se upotrebljava.

* Nemojte dodirivati nijedan dio aparata koji se zagrijava tijekom upotrebe jer to moze
uzrokovati ozljede.

= Aparat nemojte upotrebljavati u blizini il ispod zapaljivih materijala, kao Sto su zastori,
zidni ormarici ili police.
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» Nemoijte upotrebljavati ostre ni abrazivne predmete uz ovaj aparat; upotrebljavajte
samo plasti¢ne lopatice otporne na toplinu ili drvene lopatice kako se povrsina s
premazom protiv lijeplienja ne bi ostetila.

= Aparat uvijek iskopCaijte nakon upotrebe te prije Ciscenja ili odrzavanja.

= Nakon upotrebe uvijek provjerite je li se aparat potpuno ohladio prije no sto pocnete
s CiSc¢enjem, odrzavanjem ili spremanjem.

= Aparat nakon upotrebe uvijek iskopCaijte iz napajanja i prije Cis¢enja, odrzavanja ili
spremanja pricekajte da se potpuno ohladi.

= Aparat uvijek upotrebljavajte na stabilnoj povrsini otpornoj na toplinu, na visini koja
je korisniku ugodna.

* Ne preporucuje se upotreba produznog kabela.

= Aparatom se ne bi smjelo upravljati vanjskim mjeraCem vremena ni zasebnim
sustavom za daljinsko upravljanje, osim ako on nije isporucen s aparatom.

» Ovaj je aparat namijenjen iskljuCivo upotrebi u kucanstvu. Ne smije se upotrebljavati
u komercijalne svrhe.

= Vanjska povrsina aparata moze se zagrijati tijekom rada.

A UPOZORENLJE: Aparat drite podalje od zapaljvih materijala.

Ciscenje i odrzavanje

1. KORAK: Prije bilo kakvog c¢iséenja ili odrzavanja, aparat za kolace iskopcajte iz napajanja i
pri¢ekajte da se potpuno ohladi.

2. KORAK: Kuciste aparata za kolace obriSite viaznom mekom krpom i temeljito ga osusite.

3. KORAK: Kako biste uklonili zapecene ostatke hrane, na grijace ploce s premazom protiv lijepljenja
nanesite malu koli¢inu tople vode s blagim deterdZentom, a potom ih obriSite papirnatim ru¢nikom.
Ako se ostaci hrane tesko skidaju, upotrijebite neabrazivnu spuzvicu.

Aparat za kolace i pripadajuci pribor nikada nemojte Cistiti grubim ili abrazivnim deterdzentima jer
oni mogu ostetiti povrsinu.

NAPOMENA: Aparat za kolace treba se ocistiti nakon svake upotrebe.

Upute za upotrebu

Prije prve upotrebe

1. KORAK: Provjerite je li aparat za kolace isklju¢en i iskopc¢an iz napajanja.

2. KORAK: Kuciste aparata za kolace obriSite vlaznom mekom krpom i temeljito ga osusite.

NAPOMENA: Pri prvoj upotrebi aparata za kola¢e moze doci do ispustanja manje
koli¢ine dima ili mirisa. To je normalno i ubrzo ¢e nestati. Osigurajte dostatan protok
zraka oko aparata za kolace.



Upotreba aparata za kolace

Prije svake upotrebe nanesite tanak sloj ulja za pecenje na grijace ploce s premazom protiv
lijepljenja tako da ga utrljate papirnatim ru¢nikom. To ¢e produtZiti vijek trajanja premaza protiv
lijepljenja i sprijeciti da se kola¢ zalijepi.

1. KORAK: Pripremite smjesu za kolac.

2. KORAK: Ukopcajte aparat za kolace u izvor napajanja i ukljucite ga. Pocet Ce svijetliti crveni
indikator napajanja i zeleni indikator spremnosti za rad, naznacujudi da je aparat za kolace uklju¢en
i da se zagrijava.

3. KORAK: Ostavite aparat za kolace da se zagrijava pribl. 2—3 minute. Zeleni indikator spremnosti
za rad iskljucit ¢e se kad se dosegne potrebna temperatura.

4. KORAK: PaZljivo podignite zasun za zakljucavanje i otvorite poklopac upotrebljavajuci zastitne
rukavice za pecnicu.

5. KORAK: Pripremljenu smjesu za kolace ulijte ravnomjerno u Sest odjeljaka s premazom protiv
lijepljenja, pazljivo zatvorite poklopac i zatvorite zasun za zaklju¢avanje.

6. KORAK: Smjesu za kolace pecite pribl. 8 minuta ili dok se ravhomjerno ne ispece. Vrijeme
pecenja razlikovat ce se ovisno o vrsti i koli¢ini sastojaka koji se upotrebljavaju. Ako je potrebno,
kolaci se mogu peci malo duze, dok se ravnhomjerno ne ispeku.

7. KORAK: Kad pecenje zavrsi, zastitnim rukavicama za pecnicu pazljivo otvorite poklopac i zatim
izvadite peceni kola¢ plasticnom Spatulom otpornom na toplinu ili drvenom Spatulom.

8. KORAK: Kad pecete vise porcija kolaca, zatvorite poklopac nakon vadenja svake porcije kako
bi se zadrzala toplina i pricekajte da se zeleni indikator spremnosti iskljuci prije nego $to dodate
naredne sastojke.

9. KORAK: Iskljucite aparat za kolace i iskopcajte ga iz napajanja. Ostavite poklopac otvoren i
pustite ga da se ohladi.

NAPOMENA: Prije pecenja obavezno zagrijte ploc¢e s premazom protiv lijepljenja.
Tijekom upotrebe zeleni indikator napajanja ukljucivat e se i iskljucivati kako bi
naznacio da aparat za kolace odrzava temperaturu. Prilikom pecenja kolaca, otvorite
poklopac i ostavite kolace u aparatu da se potpuno ohlade prije nego sto ih izvadite.

>

UPOZORENJE: Aparat za kolaCe i grijace ploce bit ¢e vrlo vruci tijekom

upotrebe; uvijek upotrebljavajte zastitne rukavice za pecnicu kako ne bi
doslo do ozljede.

Spremanje

Provjerite je li aparat za kolace hladan, Cist i suh prije nego $to ga spremite na hladno i suho mjesto.
Kabel nikada nemojte ¢vrsto namatati oko aparata za kolace; labavo ga omotajte kako ne bi doslo
do ostecenja.

Tehnicki podaci

Sifra proizvoda: PT5921

Ulaz: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Izlaz: 750 W
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RECEPTI

Kolac¢ s vanilijom

Sastojci

1jaje

50 g maslaca, omeksanog

50 g kristalnog Secera

50 g brasna s kvascem

1 ¢ajna Zlica ekstrakta vanilije

Malo mlijeka, opcionalno

Glazura

50 g Secera u prahu, prosijanog

25 g maslaca

Priprema

IzmijeSajte maslac i Secer u kremastu smjesu
s pomocu miksera ili tucite dok ne postane
pjenasta i svijetle boje.

Dodaijte jaje, ekstrakt vanilije i mlijeko, pri
¢emu svaki put dodajte malo brasna, sve dok
se smjesa dobro ne izmijesa.

Dok mijeSate na srednjoj brzini, postupno

? dodavajte preostalu koli¢inu brasna dok se

sastojci ne sjedine.

Zagrijte aparat za kolacCe i zatim pazljivo
ispunite svaki odjeljak smjesom za kolace.
Svaki odjeljak napunite do %5 zapremine.
Zatvorite aparat za kolace i pecite pribl.
8 minuta ili dok smjesa ne poprimi
zlatno-smedu boju.

Dok ¢ekate da se kolaci ohlade u aparatu,
zapocnite pripremati glazuru mijeSajuci Secer
u prahu i maslac. Nakon sto se kolaci ohlade,
izvadite ih i ukrasite po zelji s pomocu
vrecice za ukraSavanje kolaca.

Cokoladni kolaé
Sastojci

= 1jaje

50 g maslaca, omeksanog
50 g kristalnog Secera

8 45 g brasna s kvascem

1jusna Zlica kakaa u prahu

| 1Cajna Zlica ekstrakta vanilije

Malo mlijeka, opcionalno
Glazura

45 g Secera u prahu, prosijanog
25 g maslaca

1jusna Zlica kakaa u prahu



Priprema

IzmijeSajte maslac i Secer u kremastu
smjesu s pomocu miksera ili tucite dok ne
postane pjenasta i svijetle boje.

Dodaijte jaje, ekstrakt vanilije i mlijeko, pri
¢emu svaki put dodajte malo brasna, sve
dok se smjesa dobro ne izmijesa.

Dok mijeSate na srednjoj brzini, dodajte
kakao i postupno dodavajte preostalu
koli¢inu brasna dok se sastojci ne sjedine.
Zagrijte aparat za kolace i zatim pazljivo
napunite svaki odjeljak smjesom. Svaki
odjeljak napunite do %5 zapremine.
Zatvorite aparat za kolace i pecite pribl.
8 minuta ili dok smjesa ne poprimi
zlatno-smedu boju.

Dok ¢ekate da se kolaci ohlade u aparatu,
zapocnite pripremati glazuru mijesajuci
Secer u prahu, kakao u prahu i maslac.
Nakon §to se kolaci ohlade, izvadite ih iz
aparata i ukrasite po Zelji s pomocu vrecice
za ukraSavanje kolaca.

Kola¢ od pistacija i brusnica
Sastojci

1jaje

50 g maslaca, omeksanog

50 g kristalnog Secera

50 g brasna s kvascem

25 g pistacija

25 g suhih brusnica

1 ¢ajna zlica ekstrakta vanilije

Malo mlijeka, opcionalno

Seder u prahu za posipanje, opcionalno
Priprema

IzmijeSajte maslac i Secer u kremastu
smjesu s pomocu procesora hrane ili tucite
dok ne postane pjenasta i svijetle boje.
Dodajte jaje, ekstrakt vanilije i mlijeko, pri
¢emu svaki put dodajte malo brasna, sve
dok se smjesa dobro ne izmijeSa.

Dok mijeSate na srednjoj brzini, dodajte
pistacije i suhe brusnice te postupno
dodavajte preostalu koli¢inu brasna dok
se sastojci ne sjedine.

Zagrijte aparat za kolace i zatim pazljivo
napunite svaki odjeljak smjesom. Svaki
odjeljak napunite do %5 zapremine.
Zatvorite aparat za kolace i pecite
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pribl. 8 minuta ili dok smjesa ne poprimi
zlatno-smedu boju.

Ostavite kolace da se ohlade u aparatu
prije nego Sto ih izvadite. Nakon §to se
ohlade izvadite ih i pospite kakaom u prahu
po zelji.

Veganski kola¢ od vanilije

Sastojci

100 g brasna s kvascem, prosijanog

65 g kristalnog Secera

50 g biljnog maslaca

100 ml biljnog mlijeka

1 ¢ajna Zlica veganskog ekstrakta vanilije

1 ¢ajna Zlica jabu¢nog octa

Secer u prahu za posipanje, opcionalno
Priprema

IzmijeSajte maslac i Secer u kremastu
smjesu s pomocu miksera ili tucite dok ne
postane pjenasta i svijetle boje.

Dodajte jaje, ekstrakt vanilije, jabucni
ocat i mlijeko, pri ¢emu svaki put dodajte
malo brasna, sve dok se smjesa dobro ne
izmijeSa. Dok mijesate na srednjoj brzini,
postupno dodavajte preostalu koli¢inu
brasna dok se sastojci ne sjedine.

Zagrijte aparat za kolace i zatim pazljivo
napunite svaki odjeljak smjesom. Svaki
odjeljak napunite do %3 zapremine.
Zatvorite aparat za kolace i pecite pribl.
8 minuta ili dok smjesa ne poprimi
zlatno-smedu boju.

Ostavite kolace da se ohlade u aparatu
prije nego Sto ih izvadite. Nakon $to se
ohlade izvadite ih i pospite Secerom u
prahu po zelji.

Brownieji s trostrukom cokoladom

Sastojci

1 veliko jaje

70 g tamne Cokolade, rastopljene
60 g kristalnog Secera

50 g neslanog maslaca

30 g komadica bijele ¢okolade
30 g komadica mlije¢ne ¢okolade
25 g obi¢nog brasna, prosijanog
'/3 Cajne Zlice ekstrakta vanilije
Kakao u prahu, za posipanje



Priprema

U velikoj zdjeli pomijeSajte maslac i
rastopljenu tamnu ¢okoladu. Nakon $to
se smjesa sjedini, dodajte jaje, Secer i
ekstrakt vanilije u ¢okoladnu smjesu i tucite
mikserom ili pjenjacom dok se dobro ne
pomijesa. Dok mijeSate na srednjoj brzini,
postupno dodavajte brasno dok se sastojci
ne sjedine. UmijeSajte komadice bijele i
mlije¢ne Cokolade.

Zagrijte aparat za kolace i zatim pazljivo
napunite svaki odjeljak smjesom. Svaki
odjeljak napunite do %5 zapremine.
Zatvorite aparat za kolace i pecite pribl.
11 minuta ili dok smjesa ne poprimi
zlatno-smedu boju.

Ostavite kolace da se ohlade u aparatu
prije nego §to ih izvadite. Nakon Sto
se potpuno ohlade izvadite ih i pospite
kakaom u prahu po Zelji.

Blondieji s bijelom ¢okoladom
i malinama

Sastojci

70 g obi¢nog bradna

50 g maslaca, rastopljenog

50 g svjetlosmedeg Secera

40 g granuliranog $ecera

1 malo jaje, sobne temperature

2 Cajne zlice Cistog ekstrakta vanilije

Y4 Cajne Zlice praska za pecivo

> Cajne zlice soli

Saka komadica bijele ¢okolade

25 g malina, svjezih ili zamrznutih
Priprema

IzmijeSajte rastopljeni maslac i Secere s
pomocu miksera ili tucite dok se ne sjedine.
Dodajte jaje i ekstrakt vanilije, pri ¢emu
svaki put dodajte malo brasna, sve dok se
smjesa dobro ne izmijesa. Dok mijeSate
na srednjoj brzini, postupno dodavajte
preostalu koli¢inu brasna, prasak za
pecivo i sol dok se sastojci ne sjedine.
Kad se sjedine, umijeSajte komadice bijele
¢okolade i maline.

Zagrijte aparat za kolace i zatim pazljivo
napunite svaki odjeljak smjesom. Svaki
odjeljak napunite do %5 zapremine.
Zatvorite aparat za kolace i pecite pribl.

8—11 minuta ili dok smjesa ne poprimi
zlatno-smedu boju.

Ostavite kolace da se ohlade u aparatu
prije nego Sto ih izvadite. Nakon $to se
ohlade, izvadite ih i ukrasite po zelji.

Brownieji s cokoladom i naran¢om

Sastojci

1 ¢okolada s naranc¢om, narezana

1jaje

2 narance, naribane korice

75 g mekog svjetlosmedeg Secera

65 g maslaca, rastopljenog

50 g 70% tamne Cokolade, rastopljene

45 g obi¢nog brasna

25 g mlije¢ne ¢okolade, rastopljene
Priprema

MijeSajte rastopljeni maslac, tamnu i
mlije¢nu ¢okoladu i smedi Secer u velikoj
zdjeli dok se potpuno ne sjedini. Nakon
$to se sjedini, ostavite ¢okoladnu smjesu
da se ohladi. Zatim u zdjeli srednje veli¢ine
istucite jaje mikserom ili pjenjacom. Dok
mijeSate na srednjoj brzini, postepeno
dodavajte bradno te koricu narance i pola
cokolade s naran¢om. Kada se ¢okoladna
smjesa potpuno ohladi, u nju umijesajte
smjesu brasna.

Zagrijte aparat za kolace i zatim pazljivo
napunite svaki odjeljak smjesom. Svaki
odjeljak napunite do %3 zapremine.
Zatvorite aparat za kolace i pecite pribl.
8-11 minuta.

Ostavite brownieje da se ohlade u aparatu
prije nego Sto ih izvadite. Nakon §to se
potpuno ohlade, izvadite ih i ukrasite
preostalom ¢okoladom s naran¢om po zelji.



Odlaganje otpadnih baterija te elektricne i elektronicke opreme
Ovaj simbol na proizvodu, njegovim baterijama ili pakiranju znaci da se proizvod i baterije koje sadrzi
E ne smiju odlagati s otpadom iz kucanstva. Umjesto toga, korisnikova je odgovornost predati ih na
odgovarajucoj lokaciji za prikupljanje baterija te elektricne i elektroni¢ke opreme radi recikliranja. To
mmmm  235ebno prikupljanje i recikliranje pomodi ¢e u ocuvanju prirodnih resursa i spriecavanju potencijalnih
negativnih posljedica za ljudsko zdravlje i okoli$ zbog moguce prisutnosti opasnih tvari u baterijama
te elektricnoj i elektronic¢koj opremi, $to moze biti uzrokovano neprimjerenim odlaganjem. Neke maloprodajne
trgovine pruzaju usluge povrata koje korisniku omogucuju povrat iskoristene opreme kako bi se ona odlozila
na odgovarajuci nacin. Korisnikova je odgovornost prije odlaganja izbrisati sve podatke iz elektri¢ne i
elektroni¢ke opreme. Dodatne informacije o tome gdje mozete predati baterije te elektricnu i elektroni¢ku
opremu zatrazite od lokalnog gradskog/opéinskog ureda, nadlezne komunalne sluzbe ili trgovca.

Proizvodac:
Ultimate Products UK Ltd.,
Victoria Street, Manchester OL9 ODD. UK.
Ultimate Products Europe Ltd.,
19 Baggot Street Lower, Dublin D02 X658. ROL.

PROIZVEDENO U KINI.
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