Korisnic¢ki prirucnik

Duboki toster za vafle

Glavna jedinica tostera za vafle
Gornje kudiste

Grijace plo¢e s premazom
protiv lijepljenja

Crveni indikator napajanja

Regulator temperature
Zeleni indikator spremnosti
Donje kuciste

Dr8ka hladna na dodir
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Spremite upute za buduce potrebe.

SIGURNOSNE UPUTE

= Prilikom upotrebe elektri¢nih aparata uvijek trebate slijediti osnovne mjere sigurnosti.

= Prije nego Sto aparat prikljucite na napajanje, provjerite odgovara li napon naznacen na
nazivnoj plocici onome u lokalnoj mrezi.

= Djeca starija od 8 godina i osobe smanjenih fizikih, osjetilnih ili mentalnih sposobnosti

te osobe s nedostatkom iskustva i znanja mogu upotrebljavati ovaj uredaj samo ako

su pod nadzorom ili ako su dobile upute o sigurnoj upotrebi uredaja te su svjesne

mogucih opasnosti.

Djeca moraju biti pod nadzorom kako se ne bi igrala aparatom.

Ako nisu starija od 8 godina i pod nadzorom, djeca ne smiju Cistiti i odrzavati aparat.

Ovaj aparat nije igracka.

Ako kabel za napajanje, utikac ili bilo koji drugi dio aparata ne radi pravilno, odnosno

ako je pao ili je oStecen, odmah prestanite upotrebljavati proizvod kako biste izbjegli

potencijalnu ozljedu.

Ovaj aparat ne sadrZi dijelove koje korisnik moZe sam servisirati, samo kvalificirani elektri¢ar

treba provoditi popravke. Neispravan popravak moze korisnika dovesti u opasnost.

Aparat i kabel za napajanje drzite izvan dosega djece.

= Aparat drZite izvan dosega djece dok je ukljucen ili se hladi.

Aparat i kabel za napajanje drzite podalje od izvora topline i ostrih rubova koji bi ih

mogli ostetiti.

Kabel za napajanje drzite podalje od svih dijelova aparata koji se tijekom upotrebe zagrijavaju.

Aparat drZite podalje od ostalih aparata koji emitiraju toplinu.

Kabel za napajanje ne smije visjeti preko radnih povrsina, dodirivati vruc¢e povrsine niti

se uvijati.

Elektricne komponente aparata nemojte uranjati u vodu ni u bilo koju drugu tekucinu.

Aparatom nemojte rukovati mokrih ruku.

Aparat nemojte ostavljati bez nadzora ako je prikljuen na napajanje.

Aparat iz napajanja nemojte iskopcavati povliacenjem kabela; iskljucite aparat i rukom

izvucite utikac.

Aparat nemojte povladiti niti nositi drzeci ga za kabel za napajanje.

Aparat upotrebljavajte iskljucivo za ono za Sto je namijenjen.

Upotrebljavajte samo prilozenu dodatnu opremu.

Aparat nemojte upotrebljavati na otvorenom.

Aparat nemojte spremati na mjesto izlozeno izravnoj suncevoj svjetlosti ni u uvjetima

visoke vlage.

= Aparat nemojte premjestati dok se upotrebljava.

* Nemojte dodirivati nijedan dio aparata koji se zagrijava tijekom upotrebe jer to moze
uzrokovati ozljede.

= Aparat nemojte upotrebljavati u blizini ili ispod zapaljivih materijala, kao $to su zastori, zidni
ormarii ili police.

= Nemojte upotrebljavati ostre ni abrazivne predmete uz ovaj aparat; upotrebljavajte samo
plasti¢ne lopatice otporne na toplinu ili drvene lopatice kako se povrsina s premazom protiv
liieplienja ne bi ostetila.

= Aparat uvijek iskopcajte nakon upotrebe te prije Cis¢enja il odrzavanja.

= Nakon upotrebe uvijek provjerite je li se aparat potpuno ohladio prije no sto pocnete s
Ciscenjem, odrzavanjem ili spremanjem.

= Aparat nakon upotrebe uvijek iskopCaite iz napajanja i prije ¢iS¢enja, odrzavanja ili spremanja
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pricekajte da se potpuno ohladi.

= Aparat uvijek upotrebljavajte na stabilnoj povrsini otpornoj na toplinu, na visini koja je
korisniku ugodna.

= Ne preporucuje se upotreba produznog kabela.

= Aparatom se ne bi smjelo upravljati vanjskim mjera¢em vremena ni zasebnim sustavom za
daljinsko upravijanje, osim ako on nije isporucen s aparatom.

» Ovaj je aparat namijenjen iskljucivo upotrebi u kucanstvu. Ne smije se upotrebljavati u
komercijalne svrhe.

= Vanjska povrsina aparata moze se zagrijati tijekom rada.

A\

& UPOZORENVJE: Aparat drzite podalje od zapaljivih materijala.

Ciscéenje i odrzavanje

1. KORAK: Prije bilo kakvog ¢iscenja ili odrzavanja, toster za vafle iskopcajte iz napajanja i pricekajte
da se potpuno ohladi.

2. KORAK: Kuciste tostera za vafle obriSite viaznom mekom krpom i temeljito ga osusite.

3. KORAK: Kako biste uklonili zapecene ostatke hrane, na grijace ploce s premazom protiv lijepljenja
nanesite malu koli¢inu tople vode s blagim deterdZentom, a potom ih obriSite papirnatim ru¢nikom.
Ako se ostatci hrane tesSko skidaju, upotrijebite neabrazivnu spuzvicu.

Toster za vafle nikad nemojte Cistiti grubim ili abrazivnim deterdzentima ili spuzvicama jer mogu
ostetiti povrsinu.

NAPOMENA: Toster za vafle treba se ocistiti nakon svake upotrebe.

Upute za upotrebu
Prije prve upotrebe

1. KORAK: Provjerite je li toster za vafle iskljucen i iskopcan iz napajanja.
2. KORAK: Kuciste tostera za vafle obriSite viaznom mekom krpom i temeljito ga osusite.

NAPOMENA: Prilikom prve upotrebe tostera za vafle moze doci do emisije
manje koli¢ine dima ili mirisa. To je normalno i ubrzo ¢e nestati. Omogudite
dostatan protok zraka oko tostera za vafle.

Upotreba tostera za vafle

Prije svake upotrebe pazljivo nanesite tanak sloj ulja za pecenje na grijace plo¢e s premazom protiv
lijepljenja tako da ga utrljate papirnatim ru¢nikom. To ¢e produtziti vijek trajanja premaza protiv
lijepljenja i sprijeciti da se vafl zalijepi.

1. KORAK: Pripremite smjesu za vafle.

2. KORAK: Ukopcajte toster za vafle na napajanje i ukljucite ga te s pomocu regulatora temperature
odaberite zeljenu temperaturu. Crveni indikator napajanja i zeleni indikator spremnosti pocet e
svijetliti, naznacujudi da je toster za vafle ukljucen i da se zagrijava.

3. KORAK: Ostavite toster za vafle da se zagrijava priblizno 2 minute. Zeleni indikator spremnosti
za rad iskljuciti ¢e se kad se dosegne potrebna temperatura.

4. KORAK: Pazljivo otvorite poklopac uz upotrebu zastitnih rukavica za pecnicu.
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5. KORAK: Dio smjese izlijte u srediSte svakog odjeljka na donjoj grijacoj ploci s premazom protiv
lijepljenja i pazljivo zatvorite poklopac. Kako se smjesa ne bi izlila, manju koli¢inu smjese polako
izlijte u srediste odjeljka i pricekajte da se ona jednoliko rasporedi, a tek onda dodajte jos.

6. KORAK: Pecite priblizno 5-10 minuta ili dok ne postane zlatno-smede boje; povremeno
provjeravajte tako da pazljivo otvorite poklopac. Ako je potrebno, vafle mozete pedi malo duze,
dok ne dobiju Zeljenu boju.

7. KORAK: Kad pecenje zavrsi, zastitnim rukavicama za pecnicu pazljivo otvorite poklopac i izvadite
vafle plasticnom lopaticom otpornom na toplinu ili drvenom lopaticom.

Ako pecete vise vafla, zatvorite poklopac kad ih izvadite kako bi se zadrzala toplina.

8. KORAK: Iskljucite toster za vafle i iskoplajte ga iz napajanja. Ostavite poklopac otvoren i pustite
ga da se ohladi.

NAPOMENA: Nemojte previSe napuniti utore; tijesto ce se proSiriti tijekom
pecenja. Preporucuje se da svaki utor ispunite do %s. Prije pecenja uvijek
zagrijte plo¢e s premazom protiv lijepljenja. Tijekom upotrebe zeleni indikator
spremnosti ukljucivat ¢e se i iskljucivati kako bi naznacio da toster za
vafle odrzava temperaturu.

G E

UPOZORENJE: Toster za vafle i grijace ploce bit ¢e vrlo vruce tijekom

upotrebe; uvijek upotrebljavajte zastitne rukavice za pecnicu kako ne bi doslo
do ozljede.

Savjeti i preporuke

1. Izbjegnite prolijevanje dodavanjem sastojaka u sredinu svakog utora.

2. Ako upotrebljavate smjesu, polako izlijte malu koli¢inu na grijace plo¢e s premazom protiv
lijepljenja i pri¢ekajte da se ravnomjerno rasporedi prije nego sto dodate jos kako biste izbjegli
rizik od prelijevanja.

3. Ako suhe sastojke, primjerice brasno, prosijete, dobit cete glatku smjesu bez grudica.

4. |zbjegavajte otvarati toster za vafle tijekom pecenja jer ce tako toplina izaci iz tostera i sprijeciti
nastanak mjehurica.

5. Vafli su gotovi kad para prestane izlaziti iz tostera za vafle.

6. Grijace ploce s premazom protiv lijepljenja uvijek prije pecenja premazite maslacem ili uljem za
pecenje. To nece samo zastititi premaz protiv lijepljenja, vec ¢e i olaksati vadenje pecenih vafla.

7. Upotrebljavate plasti¢ni pribor otporan na toplinu ili drveni pribor kako biste zastitili premaz
protiv lijepljenja.

8. Kako biste ustedjeli vrijeme prilikom upotrebe tostera za vafle, unaprijed pripremite sastojke
i smjese.

Spremanje

Provijerite je li se toster za vafle ohladio prije no $to ga spremite na hladno i suho mjesto.

Kabel nikada nemojte ¢vrsto namatati oko tostera za vafle; labavo ga omotajte kako ne bi doslo

do ostecenja.

Tehnicki podaci

Sifra proizvoda: EK5848/PT5848

Ulaz: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Izlaz: 1600 W
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Obicni vafli

Sastojci

250 g obi¢nog brasna

360 ml punomasnog mlijeka

2 velika jaja

6 jusnih Zlica rastopljenog maslaca

2 judne Zlice Secera

4 Cajne Zlice praska za pecivo

1 ¢ajna zlica ekstrakta vanilije

Y2 ¢ajne Zlice soli

Priprema

U velikoj zdjeli pomijesajte obi¢no brasno, Secer, prasak za
pecivo i sol.

U zasebnoj zdjeli tucite jaja dok ne postanu pjenasta. Dodajte
rastopljeni maslac, ekstrakt vanilije i punomasno mlijeko.
Suhe sastojke prebacite u zdjelu s mokrim sastojcima
i sjedinite.

Blago nauljite grijace plo¢e s premazom protiv lijepljenja.
Ostavite toster za vafle da se zagrije.

Smjesu za vafle ulijte u sredinu svake grijace ploce s
premazom protiv lijepljenja, do priblizno % napunjenosti.
Pazljivo zatvorite poklopac i pecite priblizno 5 minuta ili dok
vafli ne budu zlatno-smede boje.

Slani vafli

Vafli s usitnjenim krumpirom

Sastojci

100 g ribanog sira

2 velika crvena krumpira, oguljena i narezana

2 jusne Zlice narezanog vlasca

14 Cajne zlice soli

Y4 Cajne Zzlice papra

Priprema

Blago nauljite grijace ploc¢e s premazom protiv lijepljenja.
Ostavite toster za vafle da se zagrije.

Upotrijebite 2-3 sloja papirnatih ru¢nika kako biste dobro
iscijedili svu suvisnu tekucinu iz krumpira.

U velikoj zdjeli pomijesajte krumpir, sir, vlasac, sol i papar.
Dodajte priblizno 1,5 cm debeo sloj smjese s krumpirom na
svaku grijacu plo¢u s premazom protiv lijepljenja.

Pazljivo zatvorite poklopac i pecite priblizno 15 minuta ili dok
vafli ne budu hrskavi i smede boje.

RECEPTI

|
.\ ’— SAVIJET: Posluzite s poSiranim jajima
-\J~ i kuhanim kobasicama.
Quesadilla vafli
Sastojci
150 g ribanog sira
4 srednje tortilje
1zelena poblano paprika, tanko narezana
1jalapefio papricica, nasjeckana i sa sjemenkama
1zlica maslinovog ulja
2 cajne zlice zacinske mjesavine za taco
Priprema
Ostavite toster za vafle da se zagrije.
Zagrijte maslinovo ulje u tavi.
Dodajte poblano papriku i jalapefio papricicu i przite oko
2 minute dok ne omeksaju.
Stavite po jednu tortilju na grijace ploc¢e s premazom protiv
lijeplienja. Ako treba, obreZite ih kako bi odgovarale veli¢inom.
Na tortilju dodajte malu koli¢inu ribanog sira, mjeSavinu
papricica i pospite zacinskom mjesavinom za taco. Na kraju
stavite Saku ribanog sira na vrh i prekrijte drugom tortiljom.
Pazljivo zatvorite poklopac i pecite priblizno 15 minuta, dok
se sir ne otopi i pocne stvarati mjehurice, a tortilja ne postane
blago zapecena.
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SAVJET: Posluzite s kiselim vrhnjem, salsom
i umakom guacamole.

Vafli s kobasicama, umakom od luka i

pire krumpirom
Sastojci
600 g pire krumpira
125 g ribanog sira
65 g obi¢nog brasna
2 velika jaja
2 kuhane kobasice
60 ml mlacenice
4 jusne Zlice neslanog rastopljenog maslaca
3 jusne zlice nasjeckanog vlasca
Y2 ¢ajne zlice soli
> Cajne zlice papra
12 Cajne zlice praska za pecivo
4 Cajne Zlice sode bikarbone
Y4 Cajne Zlice ce$njaka u prahu
Priprema
U velikoj zdjeli pomijeSajte maslac, mlacenicu i jaja.
Dodajte pire krumpir i vlasac, njezno mijesajuci da se sjedine.
U zasebnoj zdjeli pomijesajte obi¢no brasno, prasak za pecivo,
sodu bikarbonu, sol, papar i ¢eSnjak u prahu.
Suhe sastojke prebacite u zdjelu s mokrim sastojcima
i sjedinite.
Blago nauljite grijace plo¢e s premazom protiv lijepljenja.
Ostavite toster za vafle da se zagrije.
Smjesu za vafle ulijte u sredinu svake grijade ploce s
premazom protiv lijepljenja, do priblizno % napunjenosti.
Pazljivo zatvorite poklopac i pecite priblizno 5 minuta ili dok
vafli ne budu zlatno-smede boje.
s
- - SAVJET: Posluzite s kuhanim kobasicama.
” ~

Omleti od vafla sa sirom i gljivama
Sastojci
75 g sitno sjeckanih gljiva
22 gribanog parmezana
1veliko jaje
1zlica maslinovog ulja
> Cajne zlice ¢eSnjaka u prahu
4 Cajne Zlice susenog timijana
Priprema
Blago nauljite grijace ploce s premazom protiv lijepljenja.
Ostavite toster za vafle da se zagrije.
U velikoj zdjeli mijeSajte sve sastojke dok se potpuno
ne sjedine.
Smjesu za vafle ulijte u sredinu svake grijace ploce s
premazom protiv lijepljenja, do priblizno % napunjenosti.
Pazljivo zatvorite poklopac i pecite priblizno 5 minuta, dok se
jaje potpuno ne ispece.
s

e ~

Vafli od batata

Sastojci

150 g batata, oguljenog i naribanog

2 sitno nasjeckana luka

2 velika jaja

1 nasjeckani zreli avokado

1limeta, svjeze iscijedena

2 jusne Zlice kokosova brasna (ili obi¢nog brasna)
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SAVJET: Pospite ribanim sirom i posluzite.

Prstohvat soli i papra

Priprema

U velikoj zdjeli pomijesajte batat, jedno jaje, kokosovo brasno
i Y2 ¢ajne zlice soli.

Blago nauljite grijace ploce s premazom protiv lijepljienja.
Ostavite toster za vafle da se zagrije.

Pola smjese za vafle Zlicom prenesite na sredinu svake grijace
ploce s premazom protiv lijepljenja.

Pazljivo zatvorite poklopac i pecite priblizno 15 minuta, dok se
potpuno ne ispece.

Dok se vafli peku, posirajte drugo jaje te zajedno izgnjecite
avokado, luk i sok od limete.

N2
-~ - SAVJET: Posluzite s pireom od avokada i
YA posiranim jajetom na vrhu.
Slatki vafli

Obicni vafli s hrskavom slaninom i
javorovim sirupom
Sastojci
250 g obi¢nog brasna
360 ml punomasnog mlijeka
2 velika jaja
6 jusnih Zlica rastoplijenog maslaca
2 judne Zlice Secera
4 Cajne Zlice praska za pecivo
1 ¢ajna zlica ekstrakta vanilije
Y2 Cajne Zlice soli
Hrskava slanina (pecena), za posluzivanje
Javorov sirup, za posluzivanje
Priprema
U velikoj zdjeli pomijesajte obi¢no brasno, Secer, prasak za
pecivo i sol.
U zasebnoj zdjeli tucite jaja dok ne postanu pjenasta. Dodajte
rastopljeni maslac, ekstrakt vanilije i punomasno mlijeko.
Suhe sastojke prebacite u zdjelu s mokrim sastojcima
i sjedinite.
Blago nauljite grijace ploce s premazom protiv lijepljenja.
Ostavite toster za vafle da se zagrije.
Smjesu za vafle ulijte u sredinu svake grijace ploce s
premazom protiv lijepljenja, do priblizno 3% napunjenosti.
Pazljivo zatvorite poklopac i pecite priblizno 5 minuta ili dok
vafli ne budu zlatno-smede boje.
Na vrh stavite tanke trake hrskave slanine i prelijte
javorovim sirupom.

N

-, ~

SAVJET: Hrskavu slaninu i javorov
sirup mozete zamijeniti nekim drugim
ukusnim dodatkom.

Cokoladni vafli

Sastojci

220 g obi¢nog brasna

50 g kakaa u prahu

45 g komadica ¢okolade

3 velika jaja

420 ml punomasnog mlijeka

6 jusnih Zlica rastopljenog maslaca

2 judne Zlice Secera

4 Cajne Zlice praska za pecivo

1 ¢ajna zlica ekstrakta vanilije

Y2 ¢ajne Zlice soli

Priprema

U velikoj zdjeli pomijesajte obi¢no brasno, Secer, prasak za
pecivo, sol, kakao u prahu i komadice ¢okolade.



U zasebnoj zdjeli tucite jaja dok ne postanu pjenasta. Dodajte
rastopljeni maslac, ekstrakt vanilije i punomasno mlijeko.
Suhe sastojke prebacite u zdjelu s mokrim sastojcima
i sjedinite.

Blago nauljite grijace ploce s premazom protiv lijepljenja.
Ostavite toster za vafle da se zagrije.

Smjesu za vafle ulijte u sredinu svake grijace ploce s
premazom protiv lijepljenja, do priblizno % napunjenosti.
Pazljivo zatvorite poklopac i pecite priblizno 5 minuta ili dok
vafli ne budu zlatno-smede boje.

- O - SAVJET: Posluzite s ¢okoladnim umakom i
U~ sladoledom od vanilije.

Vafli od jagoda

Sastojci

375 g obi¢nog brasna

230 g pirea od jagoda

480 ml punomasnog mlijeka

4 istu¢ena bjelanjka

4 istu¢ena zumanjka

4 Zlica maslinovog ulja

3jusne Zlice Secera

2 Cajne Zlice praska za pecivo

1 ¢ajna zlica soli

Priprema

U velikoj zdjeli pomijesajte obicno brasno, istucene bjelanjke,
Secer, prasak za pecivo i sol.

Umijesajte tucene Zumanijke.

Dodajte mlijeko i maslac, mijesajuci dok smjesa za vafle ne
postane grudasta.

Umijesajte pire od jagoda.

Blago nauljite grijace ploce s premazom protiv lijepljenja.
Ostavite toster za vafle da se zagrije.

Smjesu za vafle ulijte u sredinu svake grijace ploce s
premazom protiv lijepljenja, do priblizno % napunjenosti.
Pazljivo zatvorite poklopac i pecite priblizno 5 minuta ili dok
vafli ne budu zlatno-smede boje.

- -
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Vafli od tijesta za kekse

Sastojci

225 g brasna s kvascem

200 g komadica ¢okolade

125 g maslaca, omeksanog

125 g kristalnog Secera

100 g svjetlosmedeg Secera

1 veliko jaje

2 jusne Zlice vode

1jusna zlica gr¢kog jogurta

1 ¢ajna zlica ekstrakta vanilije

> Cajne zlice soli

Priprema

U velikoj zdjeli izmijeSajte maslac, kristalni Secer i svjetlosmedi
Secer tako da dobijete kremastu smjesu.

Umijesajte jaje, ekstrakt vanilije, vodu i gréki jogurt kako biste
napravili tijesto za kekse.

Umijesajte brasno s kvascem, sol i komadice cokolade.
Tijesto za kekse zarolajte u oblik debele dugacke kobasice
i narezite.

Blago nauljite grijace ploce s premazom protiv lijepljenja.
Ostavite toster za vafle da se zagrije.

Tijesto za kekse stavite na grijace plo¢e s premazom
protiv lijepljenja.

SAVJET: Posluzite sa svjezim jagodama
i punomasnim vrhnjem.

Pazljivo zatvorite poklopac i pecite priblizno 5 minuta ili dok
vafli ne budu zlatno-smede boje i peceni.

1

SAVJET: Posluzite toplo sa sladoledom.

Vafli s maslacem od kikirikija

Sastojci

125 g obi¢nog brasna

125 g hrskavog maslaca od kikirikija

55 g smedeg Secera

2 velika jaja

250 ml punomasnog mlijeka

2 judne Zlice ulja od kikirikija ili bilinog ulja

1 ¢ajne Zlice praska za pecivo

Priprema

U velikoj zdjeli pomijeSajte obi¢no brasno i prasak za pecivo.
U zasebnoj zdjeli pomijesajte jaja, maslac od kikirikija, smedi
Secer, ulje i mlijeko. Prebacite u smjesu s brasnom i umijesajte
da se sjedini.

Blago nauljite grijace plo¢e s premazom protiv lijepljenja.
Ostavite toster za vafle da se zagrije.

Smjesu za vafle ulijte u sredinu svake grijace ploce s
premazom protiv lijepljenja, do priblizno % napunjenosti.
Pazljivo zatvorite poklopac i pecite priblizno 5 minuta ili dok
vafli ne budu zlatno-smede boje.

1
SAVJET: Posluzite toplo s javorovim sirupom.

Vafli s limunom i makom

Sastojci

200 g rastopljenog maslaca

125 g obi¢nog brasna

1veliko jaje

Naribana korica 1 limuna

Sok 1limuna

180 ml mlacenice

2 jusne Zlice maka

2 jusna Zlica Secera

1¢ajne Zlice praska za pecivo

4 Cajne Zlice sode bikarbone

Y4 Cajne zlice soli

Priprema

U velikoj zdjeli pomijesajte obi¢no brasno, mak, Secer, prasak
za pecivo, sodu bikarbonu i sol.

U zasebnoj zdjeli pomijesajte mlacenicu, maslac, jaja, koricu
limuna i sok od limuna.

Suhe sastojke prebacite u zdjelu s mokrim sastojcima
i sjedinite.

Blago nauljite grijace plo¢e s premazom protiv lijepljenja.
Ostavite toster za vafle da se zagrije.

Smjesu za vafle ulijte u sredinu svake grijace ploce s
premazom protiv lijepljenja, do priblizno % napunjenosti.
Pazljivo zatvorite poklopac i pecite priblizno 5 minuta ili dok
vafli ne budu zlatno-smede boje.

SAVJET: Posluzite s javorovim sirupom i
pospite Secerom u prahu.



Odlaganje otpadnih baterija te elektricne i elektronicke opreme
Ovaj simbol na proizvodu, njegovim baterijama ili pakiranju znaci da se proizvod i baterije koje sadrzi
E ne smiju odlagati s otpadom iz kucanstva. Umjesto toga, korisnikova je odgovornost predati ih na
odgovarajucoj lokaciji za prikupljanje baterija te elektricne i elektroni¢ke opreme radi recikliranja. To
mmmm  235ebno prikupljanje i recikliranje pomodi ¢e u ocuvanju prirodnih resursa i spriecavanju potencijalnih
negativnih posljedica za ljudsko zdravlje i okoli$ zbog moguce prisutnosti opasnih tvari u baterijama
te elektricnoj i elektronic¢koj opremi, $to moze biti uzrokovano neprimjerenim odlaganjem. Neke maloprodajne
trgovine pruzaju usluge povrata koje korisniku omogucuju povrat iskoristene opreme kako bi se ona odlozila
na odgovarajuci nacin. Korisnikova je odgovornost prije odlaganja izbrisati sve podatke iz elektri¢ne i
elektroni¢ke opreme. Dodatne informacije o tome gdje mozete predati baterije te elektricnu i elektroni¢ku
opremu zatrazite od lokalnog gradskog/opéinskog ureda, nadlezne komunalne sluzbe ili trgovca.

Proizvodac:
Ultimate Products UK Ltd.,
Victoria Street, Manchester OL9 ODD. UK.
Ultimate Products Europe Ltd.,
19 Baggot Street Lower, Dublin D02 X658. ROL.

PROIZVEDENO U KINI.
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